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Udvézélj itk Tokaj-Hegyaljin!

Immaér harmadik alkalommal k6szontjitk a Tokaji Borlovagrend legfontosabb ren-
dezvényén, a Tokaji Tavaszon, amelyet 2015. aprilis 24-26. kézott a Tokaji Bor-
vidék tobb helyszinén rendeziink meg. A valtozatos programok lehetévé teszik a
vendégeknek, hogy felfedezzék a torténelmi helyszineket, diléket és az tjdon-
sagokat is a régidban. J6jjon és tartson veliink ezen a kiilonleges rendezvényen!

BORARVERES 3.0. A Tokaji Bordrverést 2015. éprilis 25-én, szombaton tartjuk a
sdrospataki virban. Az el6z6 két év rendezvényeinek sikere utdn a harmadik érve-
rés is felvonultatja a torténelmi fehérborvidék teljes kindlatit. Mig az els6, 2013-as
rendezvényen 13 tétel eladdsdbol 20 250 000 forint folyt be az arverésen, 2014-ben
21 tétel kelt el 27 130 000 forintért. Reméljiik, hogy az Onok kézremiikddésének
készonhetSen a 3. drverés még ennél is sikeresebb lesz.

NYITVA A VILAG FELE. Minden tokajibor-kedvelSt varunk az drverésre és a Tokaji
Tavasz haromnapos rendezvényére. Azoknak a vevéknek, akik személyesen nem
tudnak részt venni az drverésen, idén is biztositunk telefonos licitéldsi lehetéséget.

A LEGJAVA. A Tokaji Borlovagrend a térség legjobb termelSinek a korébél szar-
mazd6 kiilonleges borok megvasarldsdnak a lehetéségét kindlja. Szdraz tételekbdl
egy-egy gonci hordé (136 liter), az édes borokbél fél génci hordé (68 liter) és az
eszencia esetében 10 liter a legkisebb megvasarolhaté mennyiség. Az drverési téte-
lek kivételes min8ségét az el6z6 drverésekhez hasonléan most is egy szakmai bor-
vizsgalo bizottsdg biztositja.

EGYENSULY. Ebben az évben is kielégit6 az egyensuly a szdraz, szdraz és édes sza-
morodni, valamint az asziiborok kozott. Tizenhét termeld 6sszesen husz tételt
mutat be, amelyek mindegyike egyedi és megismételhetetlen.

A TOKAJ KULTURTAJ JAVARA. A kiilonleges tokaji tételek exkluziv forméban
torténd piacra juttatdsén kiviil az drverés célja az is, hogy hozzéjiruljon az Abauj-
szdnté—Tokaj—Satoraljatjhely-hdromszogben elteriil borvidék vjjaépitéséhez. A
2002 6ta vilagorokségi kulturtajként szimon tartott Tokaj-Hegyalja mélté arra,
hogy meg@rizziik az utékornak.

TOKAJ — TOBB EVSZAZAD TORTENELEM. Tokaj volt az els6 zirt borvidék négy
évszézaddal ezel6tt. Vitathatatlanul a vildg legkiemelked$bb terméhelye, amely a
borokban megjelend diilékarakterek széles skaldjit kindlja a szdraz és édes kate-
goridban egyarant. A Tokaji Tavasz és az annak keretében megtartott borarverés
az év legfontosabb eseménye: lehetéség minden borkedveld szdméra, hogy e gaz-
dagségba bepillanthasson, megismerhesse a legfrissebb bormiivészeti alkotasokat.

A ToxAJI BORLOVAGREND. A Tokaji Borlovagrend célja, hogy visszaemelje
Tokajt az 6t megilletd piedesztilra. A lovagrend a termd&hely egyediségében és az
itt késziil§ borok kivételes karakterében hivé legjobb borvidéki termelSket fogja
Ossze egy szervezetbe, amely nyitva 4ll minden olyan borszeret6 és szakmabeli
elétt, aki szeretne hozzajrulni Tokaj-Hegyalja fejlddéséhez.

Dear Friends of Wine,

Welcome to the Tokaj Wine Region! This is the third time we welcome our guests
to the Confrérie de Tokaj’s flagship event, Tokaj Spring, which will take place at
several venues in the Tokaj Wine Region between 24® and 26" April 2015. The
varied programme enables guests to discover historical places, vineyards and news
with the winemakers. We hope you can join us at this special event!

AvucrtioN 3.0. The Confrérie de Tokaj will stage the Great Tokaj Wine Auction
on Saturday 25* April 2015 in Srospatak Castle. After the success of the previ-
ous two years, the third Auction will also present the whole range of contempo-
rary wines in this historic white wine region. The first event in 2013 closed with
sales of 13 lots at 67 950 EUR; in 2014 a total of 21 lots went under the hammer
for 88 370 EUR. We hope that the third Auction will be even more successful
with your participation.

OPEN TO THE WORLD. All lovers of Tokaji wine are welcome to the Auction and
the three-day Tokaj Spring event. For buyers unable to be present at the Auction,
telephone bids will be possible this year too.

THE BEST. The Confrérie de Tokaj Auction offers the opportunity to buy unique
contemporary wines from the best producers in the region. Dry wines are offered
as one Gonci barrel (136 1), sweet wines as half or one Génci barrel (681 or 136 1)
and Eszencia is 10 1. The outstanding quality of the Auction lots is ensured by the
expert panel of the Wine Tasting Committee as in previous auctions.

BALANCE. This year also sees a balance between dry wines, late harvests
Szamorodnis and Aszi wines. Seventeen producers present 20 lots, each unique
and unrepeatable.

To BENEFIT THE TOKAJ LANDSCAPE. Beyond offering exclusive new releases
of Tokaj, the aim of the Auction is to help reconstruct this historic wine region on
the slopes of the Zemplén mountains. The Tokaj Wine Region, a World Heritage
Cultural Landscape since 2002, deserves to be preserved for future generations.

TOKAJ - CENTURIES OF HISTORY. Tokaj was possibly the first appellation to be
designated four centuries ago. It’s undoubtedly one of the great wine regions in
the world; it offers a wide range of styles and expressions of crus in both dry and
sweet wines. Tokaj Spring and its Auction are the most important rendez-vous
of the year; all wine lovers have the opportunity to discover this richness and the
latest creations.

ConNFRERIE DE Toxaj. La Confrérie de Tokaj aims to reposition Tokaj as the
treasure it is, to its rightful position. The Confrérie serves as an umbrella organi-
sation for the best of the region’s producers, who believe in terroir and the unique
character of these white wines. It’s open to all friends of wine and professionals
who wish to participate in the evolution of the region.



Bevezetd - Hugh Johnson OBE

Borszakird

Nem konnyti egy idegennek bejutni Magyarorszagra, ebbe a mesebeli kirdlysagba.
A hatéron belépni konnyt. De amint megérkezett, és elbtivoli Pest életereje, Buda
szépsége, amint elkezdi felfedezni az orszégot, talalkozik emberekkel, és megkds-
tolja a bort, r4jon, hogy egy ismeretlen nyelven irt konyv els§ oldalait lapozgatja.

En mér az eddigi életem felében lapozgatom eze-
ket az oldalakat — sajnos anélkiil, hogy igazén el
tudndm olvasni 6ket. A nyelv elvilaszt, legy6z.
De csodélom a kotet képeit, hallom a zenéjét —
és izlelem a borit.

T6bb mint negyven éve kostoltam elészor, ami-
kor egy 6reg lengyel borkereskedé elvitt Tokajba.
Nem irom le, mennyire lerobbantnak tiint Tokaj
vérosa, vagy mennyire elhanyagoltnak a vidék. Azt
hiszem, senkit nem kell emlékeztetnem a kom-
munista id6kre.

Ami szdmitott, az odalent volt az 8séreg tolcsvai
pincékben, ahol ezrével dlltak az arany, a méz,
a gesztenyebarna minden drnyalatiban jdtszd,
nemespenésszel belepett iivegek. A pincmesterrel
késtoltam a borokat gyertyafénynél, az iivegek és
a poharak egy hordélapon alltak. Azt gondoltam,
avildg 6sszes nagy borat késtoltam mér — de arra,
ami kovetkezett, nem voltam felkésziilve.

Husz-, harminc-, negyvenéves palackok sorakoztak ott, borok a masodik és az elsé
vilaghaboru el6tti id6bél, borok a Habsburgok és a Romanovok idejébél. Koruktdl
vagy készitik és a diilSk rejtélyes torténetétsl fiiggetleniil (csak egyre emlékszem,
a Kincsemre, amelyet, ahogy mondtak, a leggyorsabb versenyl6 irdnti tiszteletb6l
neveztek el igy) mindben volt valami, amivel én még borban sosem taldlkoztam:
mintha hirtelen trombitasz6 harsant volna. Még amikor a legérettebb és a legsimo-
gatobb, a tokaji borban akkor is megvan ez a harsonaszd, ez a leheletnyi ég6 savas-
sag, ami kiegyensulyozza az édességét.

Sokféle stilus 1étezik természetesen, az intenziven étvigygerjeszté szamorodnitol
a méltoképp csak versben leirhaté aszikig. Egy-egy pillanatra megjelenik benniik
az 6szi erdd, szivar, mazsola, tolgy, korte, birs és méz, csokoladé és lekvar. Bevon-
jak a szdjpadlast, mint az olaj, és felizgatjik, mint a bors. Nincs még egy olyan bor,
amelyik ezt mind tudnd, amelyik igy megidézné a természetet.

Amikor 25 évvel az elsé latogatdsom utdn visszatértem Tokajba, tudtam, mit kere-
sek. Még el is hatdroztam, hogy csindlok valamit, ami méltd a régid nagy torténelmé-
hez. Es negyedszézad alatt littam a borvidéket és borat Gjjasziiletni. A katalégusban
1év6 borok akdr a jovo legendai is lehetnek. Valami csodélatosat iinnepelhetiink.

Introduction by Hugh Johnson OBE

Author and wine expert

It’s not easy for a foreigner to enter the magic kingdom of Hungary. The Republic
is easy: you turn up at the border. But once you're in, and fall for the vitality of Pest
and the beauty of Buda, start exploring the country, meeting the people, and tast-
ing the wine, you realise that you are turning the first pages of a fascinating book
in a language you can’t really understand.

I have been turning these pages for more than half my life - but still, sadly, with-
out quite being able to read them. The language barrier beats me. I can admire the
pictures, though; I can hear the music - and I can taste the wine.

I first tasted it more than forty years ago, when an
old Polish wine merchant brought me to Tokaj. I
won't describe how run-down the town of Tokaji
looked, or how neglected the countryside. But then
I don’t need to remind anyone of communist life.

What mattered was down in the ancient cellars of
Tolcsva, where thousands of bottles of differing
shades of gold and honey and deep chestnut brown
stood half-covered with snowy mould. I tasted with
the venerable cellarmaster by candle-light, the bot-
tles and glasses on a barrel-head. I thought I had
already tasted samples of all the world’s greatest
wines - but I was quite unprepared for this.

There were bottles going back twenty, thirty, forty
years; to before the Second World War, to before the First, to the times of the
Hapsburgs and the Romanovs. Whatever their age, or the mysterious stories of their
makers and their vineyards (I only remember one, Kincsem, named in honour, I
was told, of the fastest racehorse ever) they all had something I had never seen in
wine before: a ringing summons to the palate like a trumpet call. Even when it is
most mellow and soothing Tokay has this clarion tang; this fiery touch of acidity
that keeps its sweetness in perspective.

Of course there are many styles, from intensely appetizing Szamarodni to Aszus that
need a poem to describe them. You catch glimpses of autumn woods, of cigars, of
raisins, of oak, of pear and quince and honey and chocolate and marmalade. They
anoint your palate like oil and stimulate it like pepper. No other wine does all these
things, or gives your imagination such a tour of the natural world.

When I came back to Tokaj, 25 years after my first visit, I knew what I was look-
ing for. I even set out to make something worthy of the region’s great history. And
in that quarter of a century I have seen the region and its wine reborn. The cata-
logue in your hands contains wines that may be the legends of the future. We have
something wonderful to celebrate.

PROGRAM
APRILIS 24-26

PROGRAMME
24-26 APRIL




PENTEK, 2015. APRILIS 24.

Budapest Nyugati pélyaudvar Kiralyi viréterem. Vendégek fogaddsa.

Tokaj Orient Express nosztalgiavonat induldsa - az ALPLAN Kft. és
Gelencsér Ferenc tdimogatasaval. Ebéd és borkdstolo.

Dr. Nagymarosy Andras eldaddsa Mezézombortdl Tokajig,

a hegyaljai dil6k torténetérsl

Erkezés Tokajba
Diilétarak:
Médi dtlk Szepsy Istvan vezetésével

Olaszliszkai d(il6k az Amici Vinorum Olaszliszkai Borbardtok szervezésében
Hétsz816 Sz816birtok Oroszlan Tamds vezetésével

Aperitif a Disznoké Filagorianal,
majd borkéstold és vacsora a Diszndkénél

SZOMBAT, 2015. APRILIS 25.

Regisztracio
Az drverési tételek vakkostoldja a sdrospataki varban

Piknikebéd. Az Anyukdm mondta ételeivel
és az drverésen szerepld termeldk boraival

NAGY TOKAJI BORARVERES

Galavacsora és Bl a madi Gusteau Udvarban
Gémes Katalin opera-énekesnd el6adasa
Tokaji Borlovagok Avatasi Ceremonidja

VASARNAP, 2015. APRILIS 26.

kdstold a pincészeteknél

A programokra valg regisztrdciérol tovdbbi informdcié: www.tokajiborlovagrend.hu

A regisztrdlt vendégek részére igény szerint a programhelyszinek kozott a szdllitdsrél gondoskodunk!
A programviltozds jogdt fenntartjuk!

Szdlldsajdnlataink erre taldljdk: www.tokajiborlovagrend.hu/szallasajanlatok/

FRIDAY 24* APRIL 2015

Budapest Nyugati Railway Station, Royal Waiting Hall Reception

Tokaj Orient Express heritage train departure - sponsored by ALPLAN Kft. and
Ferenc Gelencsér. Lunch and wine tasting on the train.

Between Mezézombor and Tokaj - presentation by Prof. Andrds Nagymarosy
about the history of the vineyards in the Tokaj Wine Region

Arrival in Tokaj

Guided tour in the vineyards with the winemakers:
Maéd vineyards with Istvdn Szepsy

Olaszliszka vineyards with Samuel Tinon

Hétsz616 (Tokaj) vineyards with Tamas Oroszldn

Aperitif at the Disznoké Filagéria
Wine tasting and dinner at Disznoké

SATURDAY 25" APRIL 2015

Registration
Blind tasting of the auction lots in the Sirospatak Castle

Picnic lunch. Created by Anyukdm mondta
with wines from participating wineries

GREAT TOKAJ WINE AUCTION

Gala dinner and ball at Gusteau Mad
with a performance by Katalin Gémes, opera singer
Initiation ceremony of Confrérie de Tokaj members

SUNDAY 26" APRIL 2015

Wine tasting at the wineries

Information on how to register for the events, visit: www.tokajiborlovagrend.hu

Transport between the venues will be provided for registered guests.

The Confrérie reserves the right to change the programme without notice.

Our accommodation offers are on our website: www.tokajiborlovagrend.hu/en/accommodation/

Nagymarosi Andras

Am quaectem rem quiant, conser-
nat. Occullaceat aut et, que ver-
fero ritat. Uga. Tem ut ea volorest,
quae perovid qui vel mo esto il ipis-
sit illis as asperum et quos ullabor
sum acepero quia conesti sintius.
Custi ipiet, tem ius maio. Ditest
perovit atquaerferia dolupitisti
ducimi, eturiorio. Nam samen-
dus, cus.

Ditatem consequi assi accuptat ute-
cabo recturitios int latiorum ali-
quam qui nonsedi solupta antions

equaspi tiorposto magni sendita tumquae earum-
quam volestis voloribus eate nihil iur? Ut faciet

iumquos

Operaénekesné

De videntur? Agnatio que dolorec-
usae omnihiciis aut recto excep-
tis ium excepti onseque eaqui dol-
luptam is eiusciis esed quam nos
esto quia venimus earum quis eum
consend emquam aborro dolorpo
remolut quiatque doluptatas ini-
atis dolum ad quis porate cum
eumenitatio tet estibus mod qui
nonsed molore volumet ime volup-
tis magniendae re nonsenitiam,
videm remped mo maximagni-
hic tem simpera dolores mos cus,

ipsant et ab ium re mod quat illa voluptatur sint
aliquam eos dolupta quidus excea ditioreiunt ati-

aest dolorem eatur?

Bélzenekar

Ga. Untions equasi dolupta ssiti-
bus alictatem voluptaturio evelles-
tis quas remposa conse num fugit-
inctur? Velenim non coribus dolo
officiis as eum illa sim iundesti-
sima nonsece preprore es autem-
por alibus magnatibea quis de sin-
ctat uribuscimos derchiliqui odit
a nulliquod mos rerum il imus con
reseque parum coriores jum si duci-
tiatiis vendis aliti deliquodita quidis
am etur moluptibus, id eliantur
re se dolores sitamus perspernam
incipsa niscia.
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A TokAJ1 BORLOVAGREND BORVIZSGALO BIZOTTSAGA

Mészaros Gabriella

Nemzetkozi Borakadémikus

Esszencia: valaminek a lényege, veleje (latin)
Mikor j6 magyarnak lenni?

Kozhelyszert kérdés, trividlis valaszokkal. Mégsem
mondhatjuk azt, hogy ne bukkanna fel rendre életiink-
ben olyan esemény, amikor igenis felmeriil - még ha
nem is feltétleniil érezziik indokoltnak vélaszolni ré.
Egyszertien j6 megélni. Nem biiszkeségbdl, kivaltképp
nem Onteltségb6l. Egyszertien j6 érzés, egyfajta meleg-
ség tolti el az embert, ha azt érezziik: ez most tényleg
valami j6, ami nekiink sz6l. A miénk.

Hogy miért is pont ez jutott eszembe a Nagy Tokaji Bordrverés kapcsén, az egydl-
talan nem véletlen. Kimondottan friss élmény valtotta ki az ide kanyargé gondo-
latokat. Nincs két hete ugyanis, hogy a Tokaji Borbaritndk boraibdl egy nem tul
szakmai, de mégiscsak hasznélhat6 informacidkat is ad6 késtol6t tarthattam Krak-
kéban. Van mér jé harminc éve is annak, hogy legutobb ebben az igazdn szemre-
valé vérosban jartam. Sok fiatal, j6 hangulat, komolyan kézben tartott miiemlékek.
Valamint nagyjébol 6tven vendég, akiknek egy része le sem tudott iilni az Gjonnan
nyilt konzulatus visszafogott (majdnem iires), szép szalonjdban. Volt, aki Varsébél
érkezett dllitolag a kdstoléra, ami igencsak meglepett, és persze nagyon jolesett. Ter-
mészetesen mindez Tokajnak sz6lt. Nagyon sok termel6t ismertek, a fajtdkat, évja-
ratokat szintén nem nagyon kellett magyardzni. Pozitivak és 6romtelien kivancsiak
voltak. Igazi ismerdsként, sét dllithatom, bardtként fogadték a borokat. Semmi mes-
terkéltséget nem éreztem kozeledésiikben. Egyértelmiien j6 volt magyarnak lenni.

Mint ahogy j6 volt a mult évi és az az el6tti Nagy Tokaji Bordrverésen is. Azt tart-
jak, az élet nagy pillanatait nem varni, hanem megélni kell. Nekem mindkét bor-
drverés pontosan ilyennek tiint. Megélt nagy pillanat, amikor nem rutinbdl tesz-
sziik a dolgunkat. Egyszeri kostold, megismételhetetlen élmény, taldlkozds olyan
borokkal, amelyeket biztosan soha t6bbé nem fogok kdstolni. Nincs tehédt mire
varni, akkor és ott kell 4télni és megélni mindazt, ami a palackokba zartan fejlédik
majd tovabb — nélkillem. Elni kell tehét a lehetdséggel még akkor is, ha nem fel-
tétlentil életiink legnagyobb borélményei keriilnek a poharakba. Ami amugy egy-
dltaldn nem lehetetlen, hiszen komoly tételek keriiltek kalapacs ald mindkét alka-
lommal. Hazai és kiilhoni licitdlé egyformdn érezheti, hogy részesei vagyunk a
pillanatnak, amit Tokaj teremtett szimunkra. Atélhetjiik és befogadhatjuk a bor-
vidék és egyuttal a Karpit-medence esszencidjét.

CONFRERIE DE TOKA] WINE TASTING COMMITTEE

Gabriella Mészaros
ATWS

Eszencia: the essence, intrinsic nature (Latin — to be)
When s it good to be Hungarian?

A trite question with trivial answers. But we cannot deny there are occasions in
our lives when this question does present itself — even if we do not feel it is abso-
lutely necessary to give a reply. It is simply good to experience. Not out of pride,
especially not from self-satisfaction. It is purely a good feeling; it fills one with a
sort of warmth to feel something related to us is actually very special. It is ours.

Why did this thought occur to me in relation to the 2015 Great Tokaj Wine Auction?
Well, it is no coincidence. An extremely fresh experience brought me to this thought.
Less than two weeks ago I held a Krakow tasting of wines from the Tokaj Women
and Wine Association. Although not expressly a professional tasting, it was full
of useful information. It’s a good thirty years since I last visited that wonderfully
attractive city. Lots of young people, a great atmosphere, well-looked after herit-
age buildings. Some 50 guests attended the tasting, some of whom were unable to
sit down in the beautiful salon of the recently opened consulate. I was genuinely
surprised and, of course, delighted to discover that apparently some had travelled
as far as Warsaw. Many guests were already familiar with several producers, and
there was no great need to explain either the varieties or the vintages. Participants
were both positive and wonderfully curious. They greeted the wines as acquaint-
ances, actually more as friends. And I felt nothing artificial in their approach. It
was simply good to be Hungarian.

Just as it was a pleasure to be part of the Great Tokaj Wine Auction both last year
and the year before. It is said that we should not wait for the great moments in life,
but experience them. And that is exactly what it seemed like at both auctions. The
great moment is appreciated when we do not simply do things as routine. The tast-
ings were unique, unrepeatable experiences, meetings with wines that I am unlikely
to ever taste again. So there was nothing to wait for, only to live and experience the
then and there, that which will continue to mature in the bottles — without me. So
we have to take the opportunity too, even if the wine in our glass is not necessar-
ily the greatest wine experience we will ever have. Which is, undeniably, not out
of the question since impressive lots went under the hammer on both occasions.
Bidders from Hungary and abroad alike sensed that we were privy to the moment
that Tokaj had created for us. We were able to experience and accept the essence
of the wine region and with it, the Carpathian Basin.



A TokAJ1 BORLOVAGREND BORVIZSGALO BIZOTTSAGA

Balint Laszlo

Nemzetkozi Borakadémikus

A Tokaj-hegyaljai borvidék varazsa valamikor a 2000-
es évek elején érintett meg engem. Egyfelél véltozatos-
séga, masfel6l homogenitdsa tetszett, pedig akkortdjt
még csak az aszik ragyogtak. Most mar teljes a skala,
fantasztikus furmintok (a kedvenceim), késéi harsok és
remek szamorodnik egészitik ki a sort. Ordmmel kos-
tolom tjra és tjra ezeket a borokat, melyek mindig mas
és mas arcukat mutatjék, 6rommel beszélgetek a terme-
16kkel, akik minden nehézség ellenére remek borokat
alkotnak. J6 dolog latni, ahogyan keresik az utat a jobb
felé, érezni azt, hogy méra az aszd mellett a szdraz fur-
mint is kezdi megtaldlni azt a képét, amivel el tudjuk
kapraztatni a vilagot.

CONFRERIE DE TOKA] WINE TASTING COMMITTEE

Laszlo Balint
ATWS

The magic of the Tokaj Wine Region touched me in the
early 2000s. Partly its diversity, partly its homogeneity was
what I'loved, though at the time it was only the Aszii wines
that shone. Now however, it is the whole range — fantas-
tic Furmints (my favourites), late harvest Harslevelds and
superb Szamorodnis complement the line-up. It is with
great delight that I retaste the wines that always show a
different face; it is a great pleasure to speak with the pro-
ducers who, in spite of all difficulties, are creating won-
derful wines. It is wonderful to see that they are looking
in the right direction, to sense that today, alongside the
Aszt wines, dry Furmints are beginning to find their image
with which they can charm the world.

Ronn Wie

Ronn Wie&and

Master of Wine, Master Sommelier

Napjainkban, itt és most, a Tokaj-hegyaljai borvidék
reneszanszat, vjjasziletését éljiik. Izgalmas dolog szem-
tanuként végignézni, ahogy a tokaji aszu a vilig legne-
mesebb édes boraként visszanyeri hirnevét és preszti-
zsét. Duplan izgalmas Tokaj torténelmi diiléit figyelni,
latni azt, ahogyan ezek a termdhelyek folyamatosan
egyedi, kiemelked szdraz borokkal bizonyitanak. Neve-
zetesen kivélé furmintokkal, melyek évrél évre kifino-
multabbak és kifejezébbek. Szdraz borokban vajon a
magyar Burgundia sziiletésének vagyunk éppen szem-
tandi? Ugy hiszem, IGEN.

Master of Wine, B%aster Sommelier

Today, here and now, we are witnessing the rebirth —
the renaissance — of the Tokaj Wine Region. It is excit-
ing for me to witness Tokaji Aszt regaining its repu-
tation and prestige as the world’s noblest sweet wine.
But what is doubly exciting is that Tokaj’s historical
vineyards have been shown to produce unique, out-
standing dry wines in their own right, notably from
Furmint-wines which are becoming more nuanced and
expressive in their character every year. In dry wines,
are we witnessing the birth of Hungary’s Burgundy?
I believe, YES, we are.



Winkler Néra

Arverésvezetd

A hdrom mégikus szdm. Mi pedig most harmadszorra rendezziik meg a tokaji borok
legjavit, kiilonlegességeket, ritkasdgokat felvonultaté nemzetkozi drverésiinket.
Az indulds, a kezdet izgalma vezette az els6 évet, tavaly pedig mar rekordletitések
mutattdk, j6 dton jarunk. Adrenalinnal telt meg a terem, beszélgetéssel a borva-
csordk, j6 hangulattal a pinceldtogatdsok, piknikek, és szerencsére, napos id6vel
az egész régid. Hasonl6 élményeket és izgalmakat kivanok erre a tavaszi hétvégére
is, magamnak - némiképp elfogultan - pedig hosszu, szép liciteket, melyek végén
elégedett vevok és bordszok rdznak kezet.

Nora Winkler

Auctioneer

Three is a magic number. And this year we are organising the international auction
that parades the very best of Tokaji wines, specialties, rarities for the third year.
Departure, the excitement of the beginning led the first year, last year brought us
record hammer prices. We are on the right track. The room filled with adrenaline,
wine dinners with conversation, wonderful atmosphere in the cellars, the picnic
and fortunately sunny weather embraced the whole region. I wish for similar expe-
riences for this spring weekend too — and with some predilection — beautiful long
bids at the end of which satisfied buyers and winemakers shake hands.

TETELEK

AUCTION LOTS



BECSERTEK

Palack / bottle: 9 500 -

/ ESTIMATE

10 500 Ft (31 -34 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szélofajta: hirslevelt
Terméhely: Mad, Urigya-dils
Telepités éve: az 1930-as években
Talaj: voros nyirok

Sziiret: oktober

Alkohol: 13,9% vol.
Cukor: 3,3 g/1

BORKESZITES: A 52616 az Urdgya-dild keleti felében,
az 57-es parcelldban termett. A hérsleveliit és a fur-
mintot kiilén szedték és kiilon dolgozték fel ehhez a
borhoz. Az érett, egészséges fiirtoket bogyoztik, majd
kiméletes kézi préselést alkalmaztak. A must spontan,
természetes élesztSkkel, zempléni tolgyfa hordéban
erjedt, nyolc hénap utdn keriilt palackozasra. A tétel
2009 6ta nincs kereskedelmi forgalomban, az utolsé
4S palack kertil drverésre.

BORJELLEMZES: ,Nem mindennapi bort kostolhatunk
ebben a tételben. Szine, illata egyértelmiien érett bort
mutat. Mindaz, ami egy szépen fejlédott szdraz tokaji
borra jellemz{ lehet, az itt megtaldlhaté. Kitiing sav-
alkohol ardnyok, mély, érlelt karakter. [zében is a tercier
aromdk uralkodnak, dié, dohdny, datolya, aszalt szilva
korben. Az Urdgya-ddld jellegzetes vibrdls dsvdnyossdga
zdrja a kortyot.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Harslevelu
Vineyard: Mad, Urigya-dils
Planted: in the 1930s
Ground: red nyirok clay
Harvest: October

Alcohol: 13.9 % vol.
Sugar: 3.3 g/1

WINEMAKING: The grapes came from parcel 57 in
the eastern half of Urdgya vineyard. The Harslevel(i
and Furmint were harvested and processed separately.
The ripe and healthy bunches were destemmed, then
pressed in a hand press. The must fermented sponta-
neously with naturally occurring yeasts in Zemplén
oak barrels. Bottled after eight months. The lot has
not been on the market since 2009; the last 45 bot-
tles are being released for the Auction.

WINE TASTING: “This wine is not a wine you taste every
day. Its colour and nose clearly indicate a mature wine.
It offers everything typical of a beautifully developed dry
Tokaji wine. Outstanding acid-alcohol balance, deep,
mature character. Tertiary aromas dominate the mouth
with walnut, tobacco, date, prunes. The vibrating min-
erality characteristic of Urdgya vineyard closes the fin-
ish.” (Gabriella Mészdros)

BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 860 - 980 eFt (2 800 - 3200 Euro)

Palack / bottle: 4 700

-5400 Ft (15 - 17 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak!/ Price includes 27 % VAT

Sz6léfajta: furmint

Terméhely: Bodrogkeresztur, Sajgo-dildé
Telepités éve: 1970 koriil

Talaj: riolitos nyiroktalaj

Sziiret: oktober 21.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 4 g/1

BORKESZITES: A Sajgd-diil6 bodrogkereszturi hatd-
réban, a teriilet legmagasabb pontjérdl sziiretelték a
sz616t ehhez a borhoz. Aprobb, laza szerkezetd, tel-
jesen egészséges, szép fiirtoket valogattak, bogydzés-
z0z4s utdn a cefrét 12 6ran 4t aztattak. Ulepitést kove-
téen kis hordéban lassan, egészen februdrig erjedt. A
kivélasztott bortétel fahorddban érlel6dik, fennma-
radé részét fejtés utdn a birtokborhoz hazasitjék. Vér-
hatdan 20185. jiniusiban palackozzdk.

BORJELLEMZES: ,A Fiileky Pincészet borai évek éta
dltaldban egyfajta légies finomsdgot sugdroznak. Ele-
gdns, soha nem olcsd sikerekre torekvd tételek ezek. Ez a
bor most annyiban mds, hogy jéval hatdrozottabb szer-
kezettel indul. Elegancidja remek savakbdl tdpldlko-
zik, kimondottan hosszi, utéizében sés-dsvdnyos bor.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Bodrogkeresztur, Sajgé-diilé
Planted: around 1970

Ground: rhyolite nyirok clay

Harvestt: 21% October

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar: 4 g/1

WINEMAKING: Grapes for this wine were harvested
from the highest part of Sajgé vineyard on the edge
of Bodrogkeresztur. Smaller, loose bunches of beau-
tiful and perfectly healthy grapes were selected and,
after destemming and crushing, underwent skin con-
tact for 12 hours. After settling, it fermented slowly
in small barrels up until February. The chosen wine
lot is still maturing in oak and the remainder will be
blended after racking to become part of the estate wine.
Bottling of the Auction lot is expected in June 2015.

WINE TASTING: “Fiileky wines generally radiate a sort
of airy refinedness; they have for years. Elegant, these
wines never strive for cheap success. This wine differs
in that it starts with a much more defined structure. Its
elegance is nourished by superb acidity; an exception-
ally very long finish with salty minerality.” (Gabriella
Meészdros)
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BECSERTEK

i

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 180 - 275 eFt (590 - 890 Euro)

Palack / bottle: 1000 - 1500 Ft (3 - 5 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Terméhely: Raitka, Isten-hegy
Telepités éve: 1985

Talaj: zeolit és kvarc, riolittufa
Sziiret: szeptember 23.

Alkohol: 15% vol.
Cukor: 8 g/1

BORKESZITES: A szél6teriilet egy elhagyott kvarc-
bénya kozvetlen szomszédsdgdban teriil el. A sz616
feldolgozdsa hagyomdnyos kézi préseléssel tortént,
ezt kovetden 500 literes zempléni tolgyfa hordéban
erjedt és érlel6dott a bor.

BORJELLEMZES: , A Mddi Borhdz el6szor vesz részt az
drverésen. Filozbfidjuk egyértelmiien a hordés erjesztésii
és érlelésii szdraz borokat részesiti elényben. Ez valami-
vel hosszabb eldkésziiletet igényel a gazddtol, nagyobb
tiirelmet a fogyasztétol. Ez a harmadik évébe 1épd tétel
még horddban pihen. Szerkezete a hosszabb hordds e’rle-
lésen dtment furmintokra jellemzden erdteljesebb cserzd-
anyagot mutat. Hosszii, telt bor, meleg tonusokkal illa-
tdban-izében.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Rdtka, Isten-hegy

Planted: 1985

Ground: zeolite and quartz, rhyolite tuff
Harvest: 23" September

Alcohol: 15 % vol.
Sugar: 8 g/1

WINEMAKING: The vineyard is immediately next to
an abandoned quartz mine. The grapes were pressed
with a traditional hand press, and then fermented
and matured in 500-litre local Zemplén oak barrel.

WINE TASTING: “This is the first time Mddi Borhdz
has participated in the Auction. Their philosophy clearly
emphasises barrel fermented and matured dry wines.
This requires somewhat longer preparation from the win-
emaker, more patience from the consumer. This wine is
entering its third year, still in the barrel. Its structure has
the stronger tannins typical of Furmint with longer bar-
rel aging. Long, full wine with warm tones in both nose
and palate.” (Gabriella Mészdros)
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BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 1130 - 1350 eFt (3 600 - 4 400 Euro)

Palack / bottle: 6 200

-7400 Ft (20 - 24 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdl6fajta: furmint

Termdhely: Méd, Szent Tamés-dils
Telepités éve: 1960-as évek

Talaj: v6ros agyag, mallott zeolit, riolittufa
Sziiret: oktober 10.

Alkohol: 12% vol.
Cukor: 1,8 g/1

BoRrKESziTES: Samuel Tinon harmadszor mutat be
a Szent Tamds-dil6r6l szédrmazé furmintot a Nagy
Tokaji Borarverésen. Mivel az els6 két tételnek nagy
sikere volt az aukcidn, a csalddi pincészet ugy don-
tott, hogy folytatja az els6 osztélyu dild terroir-janak
bemutatdsit. Minden évjdratnak megvan a maga tor-
ténete, és a terroir is beszél hozzdnk a boron keresz-
tiil: kiméletleniil elmondja, hogy sikeriilt-e megragad-
nia a borésznak a diil6 karakterét. 2014 nehéz év volt,
a 52616t az asziszemekhez hasonldan, szinte szemen-
ként szedték ehhez a borhoz (szaraz bor készitésekor
ez nagyon ritka!), amely tSlgyfa hordéban erjedt, és
azota is abban pihen.

BORJELLEMZES: , A Szent Tamds-diild borait mdr
nem kell bemutatni a borfogyasztéknak. A mddi diilék
kéziil az elsék kozott volt, melynek boraira mdr a legko-
rdbbi dilévdlogatott szdraz borokon keresztiil is kell§
figyelem jutott. Samuel Tinon Szent Tamds Furmintja
sem eldszor szerepel az drverésen, a 2013-as év termését
mult évben kdstolhattuk. A 2014-es évjdrat bora stilusd-
ban hasonlé, mint elédje. Elénk, lendiiletes savakkal, haj-
szdlnyival kisebb koncentrdcidval. Gyiimolcsossége viszont
fiatalon késtolva felillmiilja azt. Izgalmas, komplex aro-
mavildgy, hosszan érlelhetd bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Méad, Szent Tamés-dild

Planted: 1960s

Ground: red clay, broken zeolite, rhyolite tuff
Harvest: 10" October

Alcohol: 12 % vol.
Sugar: 1.8 g/1

WINEMAKING: Samuel Tinon presents his Furmint
wine from Szent Tamds vineyard for the third time at
the Great Tokaj Wine Auction. Due to the success of
the first two lots, the family winery decided to con-
tinue the presentation of this first growth cru. Every
vintage has its history and the terroir also speaks to us
through the wine: it says candidly whether the win-
emaker has managed to portray the character of the
vineyard. 2014 was a difficult year and for this wine
the grapes had to be picked in a similar way to the
aszti berries, practically one by one (this is very rare
indeed when making a dry wine!). It fermented in
oak where it is still resting.

WINE TASTING: “Wines from Szent Tamds vineyard
need no introduction to wine consumers. It was among
the first Mdd vineyards to receive the appropriate atten-
tion through its earliest single-vineyard dry wines. Samuel
Tinon'’s Szent Tamds Furmint is not appearing for the
first time in the Auction; we were able to taste the 2013
last year. The style of the 2014 wine is similar to its pre-
decessor. Lively with dynamic acids, a whisper less con-
centration. But its fruitiness when tasted young surpasses
it. Exciting, complex world of aromas, this wine has a
long aging potential.” (Gabriella Mészdros)



BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 730 - 910 eFt (2 300 - 2 900 Euro)

Palack / bottle: 4 000

-5000 Ft (13 - 16 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Tillya, Koveshegy-diilé
Telepités éve: kb. 1950

Talaj: erésen kotott nyiroktalaj
Sziiret: oktober 1.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 10 g/1

BorkEsziTES: A délnyugat felé nyitott volgy felsé
részérdl, tobb, mint hatvan éves, keskenysoros iiltet-
vénybél sziiretelték a bort ehhez a borhoz. A teriilet
jellegzetesen karakteres, dsvanyos borokat ad. Alacsony
kordonos miivelésmoéddal és a furmint kisfirtd val-
tozatdval dolgozik a pincészet. A fiirtok teljes beéré-
sekor, vélogatott sziiretbdl szedték az alapanyagot a
borhoz, amely szinlé és els6 présmust hizasitasaval
késziilt, hagyomanyos hordds erjesztéssel és érleléssel.

BORJELLEMZES: ,A Szent Benedek Pincészet borait
nem mindenki ismeri még, pedig évrdl-évre egyre izgal-
masabb tételeket kdstolhatunk téliik. A még kevéssé ismert
Koveshegy-diils termése szerkezetre emlékeztet a pincé-
szet Szent Tamdsr6l vald kordbbi szdraz furmintjaira. A
bor kiegyenstilyozott, szerkezetében kifogdstalan. Aroma
vildga édes fliszerek és gyiimolcsok korével irhatd le. Ele-
gdns, hosszii bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Tallya, Kéveshegy-diilé
Planted: around 1950

Ground: very firm nyirok clay
Harvest: 1% October

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar: 10 g/1

WINEMAKING: The grapes were harvested from
the over sixty-year-old, narrow row vineyard in the
upper part of an open southwest, west valley. The ter-
roir gives distinctive characterful mineral wines. The
winery works with low cordon cultivation and small-
bunch Furmint. When totally ripe the bunches were
selected for the wine. The free-run juice and first press
must were blended to make this wine which had tra-
ditional fermentation and aging in barrel.

WINE TASTING: “Not everyone knows Szent Benedek
wines, but they are making ever more exciting wines every
year. The even less well-known Koveshegy vineyard is sim-
ilar to the winery’s early dry Furmints from Szent Tamds
vineyard. The wine is balanced with impeccable structure.
Aromas telling of sweet spices and fruits. Elegant, long
wine.” (Gabriella Mészdros)
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BECSERTEK

sty

RMINT 2014

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 1780 -2 000 eFt (5 800 - 6 500 Euro)

Palack / bottle: 9 800 - 10 800 Ft (32 - 35 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdl6fajta: furmint
Terméhely: Mad, Urdgya-d(ilé 3591 hrsz
Telepités éve: 1982
Talaj: v6ros agyag, kvarctufa, zeolitos tufa
Sziiret: oktober 15.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 5 g/1

BorkEsziTEs: Az Urdgya-diilé mésodik csticsan
1év6 tabla (1,3050 ha) 100%-ban a Furmint 65 klén
és klonjeloltjét tartalmazza. A keleti-délkeleti fekvésii
teriilet tengerszint feletti magassaga 220-245 méter, ez
Mad legkévesebb dilSrésze. Az itteni munka embert
és gépet probald, cserébe gyonyori kilatast ad Madra
és a kornyez6 vulkanikus sz6l6dombokra.

Az oktéber kozepi sziiret sordn a fiirtoket valo-
gattdk, csak 100%-ban egészséges, laza fiirti sz616t
vélogattak ehhez a borhoz. A kiméletes préselés utin
masodtoltésti horddban, sajat élesztdjével erjesztet-
ték, és finom seprén tartottak 3 hénapon at.

BORJELLEMZES: ,Az Urdgya-dﬁlé’ emblematikus ter-
méhelye Mddnak. Az iiltetvények mogott lenyugvd nap
valéban a megnyugtaté biztonsdgot hordozza magd-
ban. Oreg tékék teremnek, Gsszetett savszerkezettel,
borait hatdrozott dsvdnyossdg jellemzi. A Szepsy Pince
évrdl évre kitiing borokat kindl ebbél a diil6bél. Vissza-
tekintve az elmiilt tiz évre, az Urdgya furmintjai min-
den kdstolén a legjobbak kozott végeztek. A 2014-es bor
sem tiinik kivételnek. Koncentrdcidja, komplexitdsa mdr
most szembetiing. Hosszii bor, kifogdstalan szerkezettel -
mely még fejlodése legelején tart.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Urégya-d(il6 3591 hrsz
Planted: 1982

Ground: red clay, quartz tuff, zeolite tuff
Harvest: 15" October

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: S g/1

WINEMAKING: The parcel at the second peak of
Urégya vineyard (1.3050 ha) sustains 100 % Furmint
clone 65 and its nominated clone. This east-, southeast
facing land 220-245 m above sea level is the stoniest
part of any Mdd vineyard. Work here tests both man
and machine, but in return it gives a stunning view
over Méd and the surrounding volcanic vineyard hills.

The bunches were selected during the mid-Octo-
ber harvest; only 100 % healthy, loose-bunch grapes
were picked for this wine. After gentle pressing it was
fermented in a second-fill barrel with its own natural
yeast and kept on fine lees for three months.

WINE TASTING: “The Urdgya vineyard is an emblem-
atic terroir of Mdd. The sun setting behind the vineyard
truly does bring reassuring safety with it. Old vines pro-
duce grapes with complex acidity structure and its wines
are characterised by distinct minerality. Every year Szepsy
offers superb wines from this terroir. Looking back at tast-
ings over the last ten years, the Urdgya Furmints have
always finished among the best. And the 2014 wine
seems no exception. Its concentration and complexity
are already outstanding. A long wine, impeccable struc-
ture — which is still just at the beginning of its develop-
ment.” (Gabriella Mészdros)



o SZARAZ BOROK / DRY WINES

"‘*-\m

e, -y -
! e p
Lo, SV "‘_ R

= “"*-*T{IKAJ KERESKEDOHAZ

l

e M

j

BECSERTEK

10 *JI il RMINT

i ‘3“,,

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 870 - 1060 eFt (2 800 - 3 400 Euro)

Palack / bottle: 4 800 -

5800 Ft (15 - 19 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Terméhely: Mad, Kévago-diilé
Telepités éve: 1992

Talaj: riolit és andezittufa
Sziiret: oktober 4.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 1,5 g/1

BorkEsziTES: A Kéviagé Mad hatdrdnak egyik leg-
hiresebb diléje. Déli fekvése és kedvezd mikroklimdja
kivalé termést és jo aszusodd képességet biztosit a
furmint szdmara. Az 5000 téke/ha-os egyedszdm és
a csokkentett téketerhelés kivilé minéségli, dsvanyi
anyagokban gazdag termést eredményez.

A sziiretet kovetSen vélogatdasztalon vélogattdk a
sz616t ehhez a borhoz, amelyet alacsony nyomésu kis-
présessel préseltek. Ulepités utdn 1j hordéban erjedt
abor, almasavbontast kévetSen finom seprén tartot-

tak.

BORJELLEMZES: ,A Tokaj Keresked6hdz ebben az
évben szdraz bort nevezett. A Szarvas mellett a valaha
volt Korona Birtok legértékesebb darabja a Kévdgé.
Ha a két teriiletet dssze kellene hasonlitanunk, hatdro-
zott karakterével a K6vdgé most taldn legybzné a sze-
lid, finom szerkezetii Szarvas-borokat. Remek egyensiily,
még érezhetd cserzéanyaggal, finom savakkal. Ornamen-
tikdja kimondottan gyiimélcsos, korte, birs és édes fiisze-
rek uraljdk.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, K6évagé-dilé
Planted: 1992

Ground: rhyolite and andesite tuff
Harvest: 4™ October

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar: 1.5 g/1

WINEMAKING: K6vigo is among the most famous
of the vineyards around M4d. Its southern aspect and
favourable microclimate ensure excellent production
and good tendency for Furmint asza berry develop-
ment. The 5000 vines/ha and reduced yield volume
result in outstanding quality grapes, rich in minerals.

The harvested grapes for this wine were chosen on
the selection table and then pressed under low pres-
sure in a small press. After settling the wine fermented
in a new barrel. After malolactic fermentation the wine
was kept on fine lees.

WINE TASTING: “Tokaj Crown Estates has entered a
dry wine to this year’s Auction. Along with Szarvas vine-
yard, Kévdgd was once the most valuable of the royal
estates. If we compare the two terroirs, then perhaps with
its defined character K6vdgé would now beat the modest,
refined structure of Szarvas wines. Superb balance, still
perceptible tannins, refined acids. The nose is expressly
fruits, dominated by pear and quince with sweet spices.”
(Gabriella Mészdros)
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ZSIRAI PINCESZET
BETSEK TOKAJI FURMINT 2014

136 Ilter / 182 X 750 ml

BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 730 - 910 eFt (2 300 - 2 900 Euro)

Palack / bottle: 4 000

-5000 Ft (13 - 16 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdléfajta: 60% furmint, 25% hars,
15% muscat ottonel

TermOhely: Mad, Betsek-ddlo
Telepités éve: 1970-es évek eleje
Talaj: riolittufa, barna agyag fed6réteg
Sziiret: oktober 18.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 3 g/1

BORKESZITES: A madi Betsek-dil6 als6 Betsek és
a Burja taldlkozdsdndl taldlhato, 1,2 hektdros terii-
let, melynek 60%-4n furmint-, 25%-4n hérsleveli-,
a maradék részén pedig muscat ottonel-iiltetvények
taldlhatok.

A 2014-es évjarat viszontagsigai miatt rengeteg oda-
figyelést koveteltek a pincészetektdl, igy minden egyes
tétel ebben az évben kivételesnek tekinthetd. Egész-
séges, ép fiirtoket sziiretelt a pincészet ehhez a bor-
hoz oktdber kézepén, a bogy6zast haromords dztatds,
majd enyhe préselés kovette. Az tilepités utdn tolgyfa
hordés erjesztést és érlelést alkalmaztak.

BORJELLEMZES: ,A Zsirai Pince borai viszonylag 1ij
szereplk a tokaji palettdn. Eddigi boraikat a tiszta és
hatdrozott struktiira, jo szerkezet jellemezte. Nincs ez
mdsképp 2014-es Betsek Furmintjukndl sem. Izgalmas,
j6 szerkezetre épiil szdraz bor. Illat- és izvildga egyeldre
jelentds gyiimolcsosséget kindl, még virgonc, fiatalos és
lendiiletes. Mégis azt mondhatjuk, konnyednek tiind, de
jelentds dsvdnyossdgot mutatd, komoly érési képességgel
biré bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: 60 % Furmint, 25 %
Harsleveld, 15 % Muscat Ottonel
Vineyard: Méad, Betsek-dilé
Planted: early 1970s

Ground: rhyolite tuff, brown soil
Harvest: 18" October

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar:3g/1

WINEMAKING: The 1.2 ha area at the meeting of
the Betsek dil6 lower Betsek and Burja, Mad. 60%
Furmint and 25% Hérslevel(, with the remainder
Muscat Ottonel.

The conditions of the 2014 vintage demanded an
enormous amount of attention from the wineries so
every lot this year can be regarded as exceptional. In
mid-October the winery harvested healthy bunches
for this wine. They were destemmed and, after threes
hours of skin contact, they were pressed gently. After
settling it was fermented and aged in oak barrels.

WINE TASTING: “Zsirai wines are relatively new on the
Tokaj stage. Their wines so far have been characterised
by a clean and defined good structure. And their 2014
Betsek Furmint is no different. This exciting dry wine is
built on a good structure. The aromas and flavours are as
yet showing fruitiness, still agile, youthful and dynamic.
But it is true to say that though it seems light, this wine,
which presents plenty of minerality, has serious aging
potential.” (Gabriella Mészdros)



BECSERTEK

Fél hordo / half barrel: 1090 -
Palack / bottle: 8 000 -

/ ESTIMATE

1220 eFt (3500 - 3 900 Euro)
9 000 Ft (26 - 29 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: M4d, Oreg Kiraly-dalé

Telepités éve: 2004-2005

Talaj: vulkanikus riolittufa, zeolit és voros agyag
Sziiret: oktober-november

Alkohol: 11% vol.
Cukor: 120-130 g/1

BORKESZITES: Az Oreg Kirdly-dils kéves teraszai-
rél sziiretelt furmint sz816b6l készitett bor az évjarat
legjavét tartalmazza. Klasszikus szamorodnieljérassal,
24 6ran 4t dztatdssal, uj hordéban spontdn erjesztett
és érlelt tétel.

BORJELLEMZES: , A mddi Kirdly-diil6 legjava az Oreg
Kirdlyként ismert teriilete. A Barta Pince borai mdr meg-
jelenésiik 6ta aldtdmasztja ezt. Lassabban éré, tobb leve-
g0t és tiirelmet igényld boraik a komplexitds és koncent-
rdcid jegyében keriilnek palackba. Ez a szamorodni is
képviseli a mdr ismert formdt. Szerkezete hatdrozott,
jol kérvonalazott savszerkezettel, finom cserzéanyag-
gal. A hordd még érezhetd, de az aromatikdt jelentds
botritiszes és citrusos karakter vezeti mélyebb, dohdnyos,
erdei gombds lezdrdssal. Nagyon dsvdnyos a korty vége.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Méd, Oreg Kirdly-diils

Planted: 2004-2005

Ground: volcanic rhyolite tuff, zeolite and red clay
Harvest: October — November

Alcohol: 11 % vol.
Sugar: 120-130 g/1

WINEMAKING: This wine of Furmint grapes from the
stony terraces of the Old King vineyard embodies the
best of the vintage. Classic way of making Szamorodni
with 24 hours’ skin contact, spontaneous fermenta-
tion and aging in new barrels.

WINE TASTING: “The best of the Mdd Kirdly vine-
yard is the area known as Oreg-kirdly, “Old King”, and
Barta wines have supported this from the moment they
appeared. Slower to mature, their wines, that need more
air and patience, enter the bottle in the spirit of com-
plexity and concentration. This sweet Szamorodni dem-
onstrates its already familiar form. Its structure is dis-
tinct, well-defined acids, refined tannins. The barrel is
still apparent, but its aromas are led by the significant
Botrytis and citrus character with a deeper, tobacco, for-
est mushroom close. Very mineral at the end of the sip.”
(Gabriella Mészdros)

KIRAL

BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 1280 - 1470 eFt (4100 - 4 700 Euro)

Palack / bottle: 4 700

- 5400 Ft (15 - 17 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint
Terméhely: Mad, Kirdly-dilé
Telepités éve: 1980 koriil
Talaj: riolitos nyiroktalaj
Sziiret: oktober 29.

Alkohol: 13,5% vol.
Cukor: 80 g/1

BoRKESZITES: A Fiileky Pincészet a Kirdly-diil6-
ben 1év6 furmint tltetvényébdl legtobbszor aszisze-
meket sziiretel. Ez az adottsig. A kihivés, az élmény
pedig a teriilet tovébbi lehetéségeit bemutatni, diil6-
szelektalt, sokszor ,macerds” aprébb bortételekként.
Erre 2012-es évjdratban szdraz, a 2014-es évben késoi
sziiretelésti Kirdly furmint a példa.

A 2014. évben botritiszes, toppedt fiirtok valoga-
tott sziiretelése, feldolgozdsa, majd ,egyéjszakas” cef-
redztatdsa utdn a termés kishordékban erjedt spontan,
igen gyorsan és egyenletesen. Az erjedés vége felé,
fejtés utdn a bor hordéban érlelddik varhatéan 2015.
augusztusdig, azutdn palackba keriil.

BORJELLEMZES: ,A Fiileky Pince édes borai sok
fogyasztét levettek mdr a ldbukrdl. Szinte csipkesze-
riien légies boraik soha nem siilytalanok, sokkal inkdbb
egy visszafogottabb, az elegancidt célzd keretre épiilnek
fel. Ez a tétel is beillik a kordbbi tételek sordba. Kifogdsta-
lan savszerkezet, nem tiilz6 aromavildg. Meleg fiiszeres-
ség, nagyon hosszii utdiz jellemzi.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Kiraly-diilé
Planted: around 1980
Ground: rhyolite nyirok clay
Harvest: 29" October

Alcohol: 13.5 % vol.
Sugar: 80 g/1

WINEMAKING: Traditionally Fileky harvests aszu
berries from the Furmint vines in Kirély vineyard.
This is its gift. Thus the challenge and thrill for the
winery is to show the potential of the terroir, often
as single-vineyard with “more difficult”, small lots.
Examples of this are the 2012 dry wine and in 2014
the late harvest Kirdly Furmint.

In 2014 the botrytised, shrivelled bunches were
selected and pressed, then after a one-night skin con-
tact, the wine fermented spontaneously, quickly and
evenly in small barrels. It was racked after fermenta-
tion ended and, similar to Fiileky Sajgé-diilé auction
lot, the wine is expected to mature in the barrel until
August 2015 after which it will be bottled.

WINE TASTING: “Fiileky wines have already swept
many consumers off their feet. Their almost lacily airy
wines are never without weight, tending to be built on
more restraint and elegance. This lot fits well into the line
of earlier wines. Impeccable acid structure, not overly
aromatic. Warm spiciness, very long finish.” (Gabriella
Mészdros)



BECSERTEK

Palack / bottle: 5000

Hordo / barrel: 1360 - 1600 eFt (4 400 - 5 200 Euro)
- 5800 Ft (16 - 19 Euro)

3

KESOI SZURET, SZAMORODNI / LATE HARVEST, SZAMORODNI

/ ESTIMATE

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdéhely: Szegilong, Hatalos-d(ilé
Telepités éve: 1998

Talaj: barna erdétalaj

Sziiret: novemberben

Alkohol: 11% vol.
Cukor: 170 g/1

BORKESZITES: Szegilong Hatalos diil6je délkeleti fek-
vésti, meredek délésszogli, dsvanyokban gazdag terii-
let. A kézi, kisladas sziiret sordn 50%-ban asztisodott
fiirtoket szedtek. A zazds-bogydzds utin 12 6rs héjon
4ztatds, majd kiméletes préselés kovetkezett. Ulepités
utdn 225 literes haszndlt tolgyfa hordéban erjesztet-
ték, majd ezekben a hordékban 9 hénapon 4t érlelték.

BORJELLEMZES: , A Kvaszinger csaldd borait kevéssé
ismerjiik még, de vélhetéen hallunk réluk a jovében.
Edes késdi sziiretelésti bort inditanak az drverésen, mely
sokak kedvence lesz majd. Szinte mdr most selymes tex-
tirdt mutat, finoman drnyalt gyiimélcsosséggel az izé-
ben. Jelentds cukortartalma ellenére nem az édességrdl
sz0l, sokkal inkdbb a buja gyiimélcsosség vezeti orna-
mentikdjat.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Szegilong, Hatalos-d{ilé
Planted: 1998

Ground: brown earth

Harvest: November

Alcohol: 11 % vol.
Sugar: 170 g/1

WINEMAKING: Hatalos vineyard in Szegilong is a
steep southeast-facing land rich in minerals. Hand
harvested in small crates of bunches with 50 % aszd
berries. After crushing and destemming, skin contact
for 12 hours then gentle pressing and settling. Then
the wine was fermented in 225-litre used oak barrels
and matured for 9 months.

WINE TASTING: “We do not yet know well the Kva-
szinger family’s wines, but we expect to hear more in the
future. This sweet late harvest entered at the Auction
will be a favourite for many. It is already showing a silky
texture with subtle hints of fruits in the mouth. Despite
its significant sugar content, it is not all about sugar; its
nose is led by charming fruitiness.” (Gabriella Mészdros)

BECSERTEK

Hordo / barrel: 2 800 - 3 210 eFt (9 000 - 10 400 Euro)

/ ESTIMATE

Palack / bottle: 10 300 - 11 800 Ft (33 - 38 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdl6fajta: furmint

TermGhely: Olaszliszka
Telepités éve: 1920-1930 kozott
Talaj: riolittufa

Sziiret: oktober 29.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 2 g/1

BORKESZITES: 2009-ben kozvetleniil az 6szi fagyok
elétt érkezett a sz616 a csalddi pincészet feldolgozo-
jéba. A huszonnégy 6rés dztatdst azonnali és gyors fer-
mentécid kovette. A bor 2010 elején keriilt a pincébe,
ahol 6t évig pihent tolgyfa hordéban étfejtés nélkiil
(hasonléan az elsd borarverésen prezentalt Tinon-féle
széraz szamorodnihoz). Mint a pincészet sszes szdraz
szamorodnijét, ezt a bort is éleszt6fétyol alatt érlelték.

BORJELLEMZES: ,Szdmos, a hegyaljai termeldk kozott
is vitatott kérdés van az egyes borstilusokkal kapcsolat-
ban, de abban nagyjdbdl minden gazda egyetért, hogy
a legnehezebb taldn egy igazdn tiszta és hatdrozott szd-
raz szamorodnit elkésziteni. Nos 1igy tiinik, ezzel a bor-
ral most nem volt gondja a termelének. Igazi kuriézum,
hatdrozott karakterével, szép savaival és gazdag gyiimol-
csosségével a legjobb alapot nyijtja egy komoly, szdraz
szamorodni kifejlédéséhez. Mdr-mdr élesztds, ﬁnoman
dsvdnyos kiegészitéssel, érezhetd cserz6anyaggal zdrja a
kortyot. Komoly bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka

Planted: between 1920 and 1930
Ground: rhyolite tuff

Harvest: 29" October

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 2 g/1

WINEMAKING: The grapes arrived to the family
winery immediately before the autumn frosts in
2009. Immediate and quick fermentation followed 24
hours' of skin contact. The wine went into the cellar
in early 2010 where it rested without racking for five
years (similar to Tinon’s dry Szamorodni presented
at the first Auction). As with all the winery’s dry
Szamorodnis, this wine was aged under a yeast veil.

WINE TASTING: “Many questions related to the vari-
ous wine styles are hotly debated among Tokaj winemak-
ers, but most agree that perhaps the most difficult style
to make is a truly clean and distinctive dry Szamorodni.
But it appears with this wine the producer had no prob-
lems. A real curiosity whose defined character, beautiful
acidity and rich fruitiness provide the best base for the
development of a serious Szamorodni. Already yeasty, its
refined minerality and perceptible tannins close the sip.
A serious wine.” (Gabriella Mészdros)
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BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 2 860 - 3 300 eFt (9 200 - 10 600 Euro)
Palack / bottle: 10 500 - 12 000 Ft (34 - 39 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Terméhely: Mad, Nyuldsz6-diilé
Telepités éve: 1972

Talaj: riolit, zeolit, barna agyag
Sziiret: november 3.

Alkohol: 12% vol.
Cukor: 160 g/1

BoRKESZITES: A Nyuldszo igen meleg diilének szd-
mit, a tetején vastag barna agyagréteggel és kevés fel-
szini k6tormelékkel. A nagy mennyiségti zeoliton
kiviil szinte minden a Dél-Zemplénre jellemz6 vul-
kanikus kézet megtaldlhat6 benne, ezért bora illato-
sabb és vibrdlébb, mint mas termdhelyeké. Féleg fur-
mint- és hérslevelitokék alkotjék az tiltetvényt, kevés
muskotallyal.

Klasszikus szamorodnieljaréssal készitette a pincé-
szet ezt a bort, amelyhez apré furmintfiirtoket sziire-
teltek. 30 6ran 4t dztattak héjon, kiméletesen présel-
ték, majd a tétel spontan erjedt. Az évjiratbol adéddan
magasabb beltartalmi értékii bor, amelyben hatérozot-
tan jelen van a botritisz. Mind6ssze hdrom gonci hor-
doényi bor késziilt, ebbél vélasztotték ki az drverésre a
legjobb tételt.

BORJELLEMZES: , A Nyiildszd-diild Mdd bardtsdgo-
sabb oldaldt szokta mutatni, bdr volt mdr néhdny példa
a lassabban érg és fejléd tételekre is. Asvdnyossdga mdr
most szembeotld, pedig a bor gazdag cukortartalomban
is. Citrusos aromavildga finom savszerkezetre épiil. Meleg
és buja ténusokat kindl igen hosszii és tartds utdizzel.”

(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Mdd, Nyuldsz6-dils
Planted: 1972

Ground: rhyolite, zeolite, brown clay
Harvest: 3" November

Alcohol: 12 % vol.
Sugar: 160 g/1

WINEMAKING: Nyuldszd is a particularly warm
vineyard with a thick brown clay layer at the top
and fewer surface rock fragments. In addition to the
large quantity of zeolite, practically all the volcanic
rocks typical of the South Zemplén can be found
here. Thus its wines are more vibrating with a more
intense fragrance than other terroirs. The vineyard
contains mainly Furmint and Hérslevel( with a lit-
tle Sdrgamuskotily.

The winery made this with classic Szamorodni
processes from small-bunch Furmint. Skin contact
for 30 hours, gently pressed, then spontaneously fer-
mented. High extract content due to the vintage,
strong Botrytis presence. A total of just three G6nci
barrels were made, from which we chose the best lot
for the Auction.

WINE TASTING: “Nyiildszé vineyard in Mdd gener-
ally shows a friendlier side, though there have been some
examples of more slowly maturing and developing wines.
Its minerality is already astounding, the wine is rich in
sugar too. Citrus nose built upon refined acid structure.
Warm and charming tones offer a long and persistent
finish.” (Gabriella Mészdros)

BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 1740 - 2 000 eFt (5 600 - 6 500 Euro)

Palack / bottle: 6 400

-7 400 Ft (21 - 24 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termd&hely: Tokaj, Hétsz516- és Nagysz616-diilé
Telepités éve: 1994

Talaj: 16sz

Sziiret: november 3.

Alkohol: 13% vol.
Cukor: 121 g/1

BORKESZITES: A déli fekvésii Hétsz616- és Nagyszolo-
dalék termését sziiretelték ehhez a borhoz, 50%-ban
botritiszes sz616szemekkel. A feldolgozds sordn egész
firtoket préseltek, az erjesztés uj tolgyfa horddban, az
érlelés 30 honapig id6sebb tolgyfa hordékban tértént.

BORJELLEMZES: , A Tokaj Hétsz616 Pincészet borait
nagyon konnyii elsé kdstoldsra megszeretni. Visszafogott
illata zoldcitrom-, anandsz- és mezei virdgos jegyekkel
indul. Nem tiilz6 édes érzet elegdns savak mellett, kifo-
gdstalan egyensiillyal. Nagyon gazdag bor, izgalmas befe-
jezéssel — a savak a korty végén keriilnek kissé el6térbe.
Mindvégig megtartja flordlis karakterét, ami a pincészet
boraira annyira jellemzd finom ardnyokat tdmasztja ald.”
(Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Tokaj, Hétsz616- and Nagysz616-diilé
Planted: 1994

Ground: loess

Harvest: 3" November

Alcohol: 13 % vol.
Sugar: 121 g/1

WINEMAKING: The grapes for this wine, half of them
botrytised berries, were harvested from the south-
facing Hétsz616 and Nagysz616 vineyards. The whole
bunch was pressed and fermentation in new oak was
followed by 30 months in older oak barrels.

WINE TASTING: “Tokaj-Hétsz616 wines are easy to
love at first taste. The restrained nose starts with lime,
pineapple and meadow flowers. Not overly sweet next
to elegant acidity, perfect balance. A very rich wine with
exciting finish — the acids come slightly to the forefront
at the end of the sip. It retains its floral character to the
end supported by the refined balance so typical of their

wines.” (Gabriella Mészdros)



BECSERTEK

Fél hordé / half barrel: 1360 -
Palack / bottle: 10 000 - 11 500 Ft (32 - 37 Euro)

/ ESTIMATE

1560 eFt (4 400 -5 000 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: asziszemek: sirgamuskotaly,

alapbor: furmint

Termdhely: asziszemek: Erdébénye, Didkut-dals;
alapbor: Erdébénye, Didkut- és Omlds-dalsk
Telepités éve: 2005

Talaj: riolittufa

Sziiret: alapbor: oktdber; asziiszemek: november

Alkohol: 9,5% vol.
Cukor: 230 g/1

BorkEsziTEs: A Didkut-diilében a vulkanikus tevé-
kenység miatt feltoré melegviz-forrdsoknak kdszon-
hetSen folyamatosan nemesopal és tivegkd dsvanyok
keriilnek felszinre. Az Omlés-dilé 150 m mélysé-
gig perlites-horzsakoves riolittufa-malladék, mely
képoros-nyirok-agyag talajjal keveredik.

A gondosan kiil6n vélogatott sirgamuskotaly-aszu-
szemeket erjedésben 1évé furmint alapborban éztat-
tak 2 napon keresztiil annak érdekében, hogy az aszu-
szem jellegzetes muskotdlyos illat- és izviliga minél
markdnsabban mutatkozzon majd meg az asziborban.
Az érlelés 3-S5 éves szerednyei hordéban torténik.

BORJELLEMZES: , A Béres Sz616birtok boraira igen jel-
lemzd az egészséges alapanyag és hatdrozott savgerinc,
lendiiletes karakter. Ez az aszii sem kivétel kindlatukban.
A bor illatdban a muskotdly jellegzetes vegetdlisan fiisze-
res, sz816s karaktere szinte lehengerld. A sdrga muskotdly
asziiszemek haszndlata nem ritkasdg a Béres Sz616bir-
tokon, de ilyen intenzitdssal ritkdn taldlkozunk. Vitdlis
savak, kis cserzéanyag, intenziv illat- és izjegyek. Kiilon-
leges, egyedi bor. Muskotdly kedvel6k szdmdra igazi rit-
kasdg!” (Mészdros Gabriella)

Variety: aszu berries: Sirgamuskotaly,

base wine: Furmint

Vineyard: aszd berries: Erd6bénye, Dickut-diils;
base wine: Erd6bénye, Didkut- and Omlas-dilék
Planted: 2005

Ground: rhyolite tuff

Harvest: base wine: Octiber;

aszu berries: November

Alcohol: 9.5 % vol.
Sugar: 230 g/1

WINEMAKING: In Di6kat vineyard thanks to hot
water springs created by volcanic activity opal and
obsidian constantly rise to the surface. Omlés-dilé
has perlite-pumice rhyolite tuff fragments to a depth
of 150 m, mixed with grit-nyirok clay soil.

The carefully selected Sdrgamuskotaly aszd berries
were macerated in a fermenting Furmint base wine for
two days so that the distinctive Muscat aromas and
flavours would show clearly in the Aszt wine. Aging
in 3-5 year-old Szerednyei barrel.

WINE TASTING: “Healthy grapes, a distinct acid back-
bone and dynamic character are typical of Béres wines.
And this Aszil is no exception in their range. The distinc-
tive vegetal herbiness and grape character in the nose
are practically unparalleled. The use of Sdrgamuskotdly
aszi berries is not uncommon at Béres, but we have sel-
dom met with such intensity. Vital acidity, a little tannin,
intensive aromas and flavours. A unique wine indeed. A
true rarity for Muskotdly lovers!” (Gabriella Mészdros)

* BODNAR PINCE
DANCZKA 39

TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS 2013

68 liter / 136 X 500 mI

BECSERTEK

Fél Hordo / half barrel: 1630 -
Palack / bottle: 12 000 - 13 000 Ft (39 - 42 Euro)

/ ESTIMATE

1770 eFt (5300 -5700 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Méad, Danczka-diils

Telepités éve: 1980

Talaj: riolitmalladékkal keveredd termé£old, vulka-
nikus kézeten

Sziiret: november 9.

Alkohol: 10% vol.
Cukor: 240 g/1

BoRrKESsziTES: A mddi Danczka-diil6 a fiatal dal6k
kozé tartozik: a 160 hektdr nagysagu diilét 1969-ben
kezdték betelepiteni. A teriilet egykori gejzirkapjai
csak néhdny helyen keriilnek a felszinre, a legtobb
helyen j6 min8ségi riolitmélladékos term&talaj boritja
a felszint. Déli fekvésének és gazdag talajszerkezeté-
nek kdszonhetSen megbizhatd cukorterms teriilet,
savakban sem szerénykedik. Az asziszemek feltdra-
sét kovetden évjératazonos furmint alapborban dztat-
tak az asziszemeket 36 Orn at, amelyet ezt kovetSen
kiméletesen préseltek. A gyongy6z6 aterjedést kove-
t8en a bor jelenleg hordéban pihen.

BoORJELLEMZES: ,A mddi Dancka-diilé mindig is
komoly édes borok lel6helye volt. Az asziitermés itt min-
den évben meghatdrozd, nem kizdrélag mddi szinten. A
tiszta, egészséges és érett alapanyagot most is érezziik a
hdttérben. Savaiban visszafogottabb, komoly testet kindlé
aszival van dolgunk. Puha, meleg és nagyon bardtsd-
gos karakter hatdrozott gerince mellett is.” (Mészdros
Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Méad, Danczka-dil$
Planted: 1980

Ground: soil mixed with rhyolite tuff
fragments on volcanic bedrock
Harvest: 9" November

Alcohol: 10 % vol.
Sugar: 240 g/1

WINEMAKING: The Danczka vineyard in Mad is
among the youngest vineyards; the 160 hectares was
first planted with vines in 1969. The former geyser
tops appear at the surface in some places, but mostly
good quality topsoil with rhyolite fragments covers the
ground. The southern aspect and rich soil structure
ensure good sugar in the grapes which lack no acid-
ity either. After crushing the aszu grapes, the berries
were macerated in the same year’s Furmint wine for
36 hours and then gently pressed. Since the bubbling
fermentation, the wine has been resting in the barrel.

WINE TASTING: “The Dancka vineyard in Mdd has
always been a terroir for serious sweet wines. The aszii
berry production is always significant, and not only at
the level of Mdd. The clean, healthy and mature grapes
are still noticeable in the background. More restrained
in acidity, we have an Aszil here with serious body. Soft,
warm and very friendly character with a strong back-
bone.” (Gabriella Mészdros)
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136 /liter / 272 x 500

BECSERTEK

/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 2720 - 2 990 eFt (8 800 - 9 600 Euro)

Palack / bottle: 10 000 - 11 000 Ft (32 - 35 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz616fajta: asziiszem: furmint;

Alapbor és must: furmint és harslevelii

Term&hely: Disznokd Sz6l6birtok. Asziiszemek:
Dorgé-dils; alapbor és alapmust: Diszn6ké Sz6l6birtok
Telepités éve: 1994, 1995

Talaj: aprd riolittufa kézettormelékes, agyagos vilyog
Sziiret: szeptember 11. és november 11. kozott

Alkohol: 12,5% vol.
Cukor: 150 g/1

BORKESZITES: Az asziiszemek a Dorgd-diilébdl szarmaz-
nak, két (egy szeptember kdzepi és egy oktSber kozepi)
aszuszem-valogatisbol. A felhaszndlt alapborok szeptem-
ber elején sziiretelt furmint, az alapmustok november elején
sziiretelt, nagyrészt hérslevel(i sz616b6l késziiltek. Az aszi-
szemeket november 18-ig kddakban taroltak, majd 60%-4t
fél napon keresztiil borban, 40%-4t erjed mustban dztattdk
harom napon 4t, majd egyiitt erjesztették Sket acéltartély-
ban. Az erjedést kovetSen rogton kis fahorddba kertilt a bor
(negyedrészben tij horddba), ezekben hidegen iilepitették.
2013 mérciusiban a bort a pincében egy alkalommal, vala-
mint az érlelés folyamén még kétszer kiméletesen fejtették.

BORJELLEMZES: , A Diszndkd Pincészet Tokaj djkori tor-
ténetének taldn legkiegyensiilyozottabb teljesitményét adja.
Asziiik tobb mint hiisz évjdratbdl kdstolhatdk, az évjdratok
tokéletes lenyomatdval, hatdrozott egyéniséggel, mely a nehe-
zebb dsvdnyosabb jegyeket minden esetben 6tvozi a lezser
elegancidval. Csillogd, kozepesen mély arany szindi bor, zol-
des drnyalattal. Illata fiatalos és friss, citrusokra és vanilidra
emlékeztetd, kevés élesztbvel és édeskés, méhviaszos, virdgpo-
ros jegyekkel. Szdjban kajszis, narancslekvdros izek, krémes,
telt érzet; alacsonyabb, kerek savak, de frissesség és hatdro-
zott szerkezet jellemzd. Tartalmas és komplex, remek egyen-
stillyal, hosszan megmarad a szdjban.” (Mészdros Gabriella)

Variety: aszti berries: Furmint;

base wine and must: Furmint and Harsleveli
Vineyard: Disznoko Estate. Aszti berries: Dorgo-
dils; base wine and must: Diszndkd Estate
Planted: 1994, 1995

Ground: small rhyolite tuff fragments with clay
Harvest: 11" September to 11 November

Alcohol: 12.5 % vol.
Sugar: 150 ¢g/1

WINEMAKING: The aszi berries come from the Dorgd
vineyard, from two pickings (mid-September, mid-Octo-
ber) of aszt berries individually from the vine. The base
wine harvested in early September was Furmint, the base
must in early November mainly Harslevelti. The asz ber-
ries were stored in vats until 18 November, then 60%
was macerated in wine for half a day, 40% in fermenting
must for three days before being fermented together in
steel tanks. Following fermentation, the wine was immedi-
ately moved to small wood barrels (one quarter new bar-
rels) and cold settled. In March 2013 the wine was gen-
tly racked once in the cellar and then twice during aging.

WINE TASTING: “Diszndkd gives perhaps the most bal-
anced achievements in modern Tokaj history. Over twenty
years of the winery’s Aszii wines can be tasted; the perfect
impression of the vintage and distinct character, which always
fuse substantial mineral notes with an easy-going elegance.
Sparkling, mid-deep golden with green hints. The nose of this
wine is young and fresh, evoking citrus and vanilla with a lit-
tle yeast and sweet, beeswax, pollen notes. Apricot and mar-
malade on the palate, creamy and full with lower, rounded
acids but still fresh with a defined structure. Substantial
and complex, superb balance, lingering long in the mouth.”
(Gabriella Mészdros)

AJZ0S PINCESZET

BECSERTEK
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/ ESTIMATE

Hordo / barrel: 2720 - 2990 eFt (8 800 - 9 600 Euro)

Palack / bottle: 10 000 - 11 000 Ft (32 - 35 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szél6fajta: 50% furmint — 50% hérsleveld
Terméhely: Bodrogolaszi, Pajzos-diilé
Telepités éve: 1999

Talaj: nyirokbemosédésos barna erds-
talaj keveredik andezittufa kdzettel

Sziiret: alapbor: szeptember vége; aszisze-
mek: oktdber eleje — november vége

Alkohol: 9% vol.
Cukor: 240 g/1

BoORKESZITES: A déli-délnyugati fekvési Pajzos-
dildnek kivilé a hdmegtart6 képessége, ezért szé-
pen érik és jol aszusodik rajta a sz616. Ez az optima-
lis klimatikus viszonyok mellett a teriiletet délrél
hatdrolé Zsadény-pataknak koszonhetd, amely a
botritiszképzddéshez szitkséges pérat biztositja.

Az alapbornak valé alapanyagot és az asziszeme-
ket is a sz6l6hegy legértékesebb részeirdl sziiretel-
ték. Erjed6 alapborban huszonnégy 6rén 4t dztattak
az aszuszemeket, majd egyiitt tovabb erjesztve harom
hénapos acéltartélyos érlelést kapott a bor, amely
azdta Uj, médium porkolésti zempléni tolgyfa hords-
ban fekszik a Pajzos-pince mélyén.

BORJELLEMZES: ,Ha beszélhetiink »elegdns aszii«-
stilusrdl, akkor ez a pincészet minden évjdratban az élen
jdr. Boraik soha nem tildimenziondltak, mégis minden
a legtisztdbb hatdrozottsdggal jelenik meg asziikban.
Akdrcsak most. Illatdban finoman botritiszes kajszi,
grépfriit és csonthéjasok kedves elegye, némi dids fel-
hanggal. Szolidsugu ellenére kell6en hatdrozott savak,
pici cserzbanyag és rengeteg gyiimalcs. Mdr most élvez-
hetd, holott fejlédése legelején tart. Izképe nagyon tar-
t6s, nagy potencidl.” (Mészdros Gabriella)

Variety: 50 % Furmint — 50 % Harslevel
Vineyard: Bodrogolaszi, Pajzos-dilé
Planted: 1999

Ground: nyirok clay with brown soil

mixed with andesite tuff stones

Harvest: base wine: end of September; aszt
berries: early October - end of November

Alcohol: 9 % vol.
Sugar: 240 g/1

WINEMAKING: The south-, southwest-facing Pajzos
vineyard has excellent heat-retaining ability so the
grapes here ripen beautifully and become aszu ber-
ries easily. In addition to the optimal climate, the
Zsadény stream, which forms the southern vineyard
border, provides the humidity necessary for the devel-
opment of Botrytis.

Both the grapes for the base wine and the aszii ber-
ries were harvested from the best areas of the vine-
yard. The aszu1 berries were soaked for 24 hours in fer-
menting base wine, then fermented for a further three
months in stainless steel tanks. Since then it has lain
in new, medium-toasted Zemplén oak barrels in the
depth of the Pajzos cellar.

WINE TASTING: “If we talk about elegant Aszii style,
then this winery is at the forefront every vintage. Its wines
are never overdimensionalised, nevertheless everything
appears with the cleanest definition in their Aszils. Just like
this one. The pleasant assembly of refined Botrytis apricot,
grapefruit and stone fruits in the nose with a touch of wal-
nut. In spite of its moderation it has strong acids, a hint
of tannin and an abundance of fruit. Already enjoyable,
although still at the outset of its development. The flavours
are substantial. Great potential.” (Gabriella Mészdros)



SAMiJ:I‘E_Lf'fINﬁN GRANDS VINS DE ThKTI ol
TOKAJIASZU'S PUTTUNYD 2.»11

l\«.\ ’\\“."‘ \‘

Ay

68 Ilter/136x500 mI Y

BECSERTEK

Fél hordé / Half barrel: 2110 -

Palack / bottle: 15 500

/ ESTIMATE

2950 eFt (6 800 - 9 500 Euro)

- 21700 Ft (50 - 70 Euro)

Euro - tdjékoztatd jelleggel / Euro - guideline only
A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Széléfajta: furmint

Termdhely: Olaszliszka
Telepités éve: 1920-1930

Talaj: riolittufa

Sziiret: asztiszemek: november 2.;
alapbor: november 2.

Alkohol: 12% vol
Cukor: 197 g/ 1

BoORKESZiTES: Samuel Tinon els6 alkalommal mutat
be aszut a Nagy Tokaji Borarverésen. Ez a tétel az
egyetlen hordényi asziibor, amelyet 2011-ben készi-
tett, tehat mondhatjuk, hogy az egész aszuévjarat
ebben a borban koncentralédik. Az asziiszemeket
egyenként sziiretelték. Az eszencia benne maradt az
aszibogyokban és igy dtment8dott a borba. Az aszi-
szemeket harom héten 4t a mér kierjedt szdraz bor-
ban é4ztattdk, majd a préselést kovetSen a tételt gonci
hordéba toltotték. A fermentdcid 2013 szeptemberé-
ben kezddott és decemberben fejez6détt be, a bort
mindéssze egy alkalommal fejtették 4t.

BORJELLEMZES: ,Meleg évjdrat igen fiatal aszijdt
késtolhatjuk. Fiatalsdga illatdnak gazdag gyiimélcsos-
ségében is kifejezédik. Elénk és iide, foként citrusjegyeket
idézve. Szdjban a maradék cukor lényegesen komolyabb
karaktert sejtet. Meleg, puha tonusokkal veszi kérbe a
bor gerincét. Komoly potencidl, nagyon hosszii utéiz jel-
lemzi.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka

Planted: 1920-1930

Ground: rhyolite tuff

Harvest: aszt berries: 2"¢ November;
base wine: 2°¢ November

Alcohol: 12 % vol
Sugar: 197 g/ 1

WINEMAKING: The first Aszi presented by Samuel
Tinon at the Great Tokaj Wine Auction. This lot is the
only barrel of Aszi wine made by Tinon in 2011, so
we can say the whole Aszu vintage is concentrated into
this wine. Each asza berry was picked individually and
the Eszencia remained in the aszi berries, thus enter-
ing the wine. The aszii berries were soaked in finished
dry wine for three weeks and, after pressing, the wine
was moved to the Gonci barrel. Fermentation started
in September 2013 and finished in the December. It
was racked only once.

WINE TASTING: “We are able to taste a very young
Aszil from a hot vintage. Its youth expresses itself in
rich fruitiness. Lively and fresh, mainly evoking citrus
notes. On the palate the residual sugar suggests a much
more serious character. Warm and soft tones embrace the
wine’s backbone. Great potential with very long finish.”
(Gabriella Mészdros)
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Barta Pince
H-1158 Mad
Rakéczi Gt 83.

BARTA PINCE

Tel.: +36 30 324 25 21
sales@bartapince.com
www.bartapince.com

BARTA WINERY

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
OREG-KIRALY TOKAJI EDES SZAMORODNI 2013

2003-ban kezd8doétt a Kirdly-hegy egyik legim-
pozansabb, legmeredekebb részén fekvd teriilet, az
Oreg Kiraly-diil8 tjratelepitése. A csaknem harom-
éves munka eredményeképpen éledt 4jjd a hatalmas
torténelmi multy, teraszositott 10 hektaros birtok. A
helyreallitas sordn eredeti dllapotéban sikeriilt meg-
Orizni az évszdzadok sordn kialakult teraszrendszert.
Céljuk, hogy e kiilonleges teriiletet megjelenésében
és talajéban egyarant a lehetd legeredetibb forma-
jaban 6vjik meg a kovetkezé nemzedékek szdmara.
Ezért a sz6lémiivelés sordn térekednek az organikus
moédszerek hasznélatira.

Filozo6fidjuk a borkészités sordn is a kovetkezd: a
lehetd legkisebb technoldgiai beavatkozéssal, maxi-
malis tisztasdggal, organikus mddszerekkel késziteni
a borokat. Fontosnak tartjik, hogy boraik titkr6zzék
kiilonleges terméhelyiik egyedi adottsdgait: a talaj,
dulsik fekvése, az adott évjdratra jellemzd idSjdrdsi
viszonyok, a borkészitésben résztvevd tarsaik egyé-
nisége mind egy-egy egyedi és megismételhetetlen
tételben oltsenek testet. A boraszat kézpontja a 16.
szdzadi eredetti madi Rakéczi-Aspremont-karia,
amelynek pincéje és borhdza a mai napig megdrizte
funkcidjat és kiilsé jegyeit.

Eves palackszdm: 15 000 palack.

The replanting of the Old King vineyard, one of the
most imposing and steepest areas of Kirdly Hill, began
in 2003. After nearly three years’ work, this legend-
ary 10-ha terraced estate had been revived. During
restoration we managed to preserve the terraces that
had evolved over centuries. We strive to preserve the
appearance and soil of this special land as much as
possible for future generations.Thus we try to culti-
vate the vineyards organically.

This is true of our winemaking philosophy too:
we employ the least intervention possible, maintain
maximum cleanliness and use organic methods to
create our wines. We would like our wines to reflect
the unique qualities of their exceptional terroir: the
land, vineyard orientation, weather conditions of the
vintage and the character of those involved in mak-
ing the wines - to present exclusive and unrepeata-
ble lots. The winery is based in 16%-century Rdkdczi-
Aspremont mansion in Mdd, where the cellar and
wine house have preserved both function and out-
ward appearance to this day.

Annual production: 15 000 bottles

Béres Sz616birtok és Pincészet
H - 3932 Erd6bénye
085/18 hrsz.

BERES SZGLOBIRTOK ES PINCESZET

Tel.: +36 47 536 000
beresbor@beres.hu
www.beresbor.hu

BERES VINEYARDS AND WINERY

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
@ TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS VALOGATAS 2013

A tokaji bor és a Béres Csepp egy ponton minden-
képpen 6sszekothetd: mindkettd valédi hungarikum.
Hungarikumot szolgdlni, értékeit, hirnevét, rangjat
épiteni megtisztel5, nemes és egyuttal felel6sségteljes
feladat. Erre véllalkozott a Béres csaldd, amikor 2002-
ben Tokaj- Hegyaljan, a festéi Erd6bényén birtokot
véséroltak és pincészet kialakitdsdba kezdtek. A ,Min-
den cseppje Béres” jelmondatuk azt szeretné kozve-
titeni, hogy a boraszatukat is jellemzik a megszokott
béreses értékek: a mindség, a megbizhat6sag, a kitar-
tas. A Béres Sz616birtok fiatalos, lendiiletes, prémium
kategdrids borokkal biiszkélked§ borészat, igazi szin-
folt Tokaj-Hegyaljan.

Tokaji wine and the Béres Drops are certainly
linked in one respect: both are true Hungarikums,
unique Hungarian products. To serve Hungarikums,
to build their value, fame and prestige, is both a noble
and responsible task. This is what we, the Béres fam-
ily, accepted when we bought the estate and started
to develop our winery in picturesque Erdébénye, the
Tokaj Wine Region in 2002. Our slogan “Every drop
is Béres” aims to convey the Béres values that also
characterise our winery: quality, reliability, tenacity.
The Béres Winery is proud of it youthful and dynamic
premium category wines, a real treasure in Tokaj-
Hegyalja.



Bodnar Pincészet
H - 3909 Mad,
Kossuth ut 72.

BODNAR PINCESZET

-

Tel.: +36 30 812 0800
bodnarpince@gmail.com
www.madibodnarpinceszet.hu

BODNAR WINERY

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
@ DANCZKA 39 TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS 2013

Tisztességesen dolgozo, bardtsagos kis csaladi pincé-
szetiiket immdr 18 éve forméljik. Csalidi hagyomanyt
folytatva, teljes egészében sajat er6bél épitik birtoku-
kat. A Bodnér csalad 1969-ben kezdett sz616vel fog-
lalkozni. Ebben az évben telepitették a sziil6k az elsé
szél8iiltetvényiiket a madi Urdgya-dtilében. Szorgos
munka eredményeként napjainkra 7,8 hektédrra béviilt
a birtok. 2007-ig a magas cukortartalmu édes borokra,
ezen belill is magas puttonyszdmu aszuk készitésére
torekedett a pincészet. Ezt a stratégiat a birtok ossze-
tétele jelent6s mértékben indokolja, hiszen a teriile-
teik jelentds része a madi Danczka-dilSben helyezke-
dik el, mely legbSségesebben termi az aszuiszemeket.
2007-ben 6j irinyba mozdul el a pincészet, megjelen-
nek az elegédnsabb, kecsesebb, illatosabb kései sziire-
telésti tételek a pincészet kindlatdban. Ez a kis irdny-
modositds tudatosan épitett bordszati filozéfidval
pérosulva tovabbi elérelépést eredményezett a pin-
cészet életében.

2009 vjabb fordulépont az életiikben. Rendkiviili
odafigyeléssel valasztjak ki azokat a teriileteket, ahon-
nan a legkivédl6bb mindségt széraz borok késziilhet-
nek. Az elsé ilyen tételek a tallyai Galyagas-diilébél és
amédi Szilvas-diilébél keriilnek palackba. Pincészetitk
a teljes tokaji szortimentet kinalja a fogyasztéknak. A
kézmiives borkészitési technoldgia kovetdi, csak sajat
termést sz616t dolgoznak fel. Boraikat kizérélag palac-
kozott formdban értékesitik. Legnagyobb biiszkesé-
geik a szépen és hosszu ideig érlelt asziboraik.

We have been building our genuine and friendly,
small family winery over the last 18 years. Continuing
the family tradition, we are building our estate com-
pletely with our own resources. The Bodndr family
started working with vines in 1969. In that year our
parents planted the first vines in the Urdgya vine-
yard, Mad. Hard work means that today the estate has
expanded to 7.8 hectares. Until 2007 we concentrated
on sweet wines with high sugar content, and within
that 6 puttonyos Aszu. This strategy is mainly influ-
enced by the fact that a significant part of our estate
is located in the Danczka vineyard, Mad, where aszd
berries develop most abundantly. 2007 saw a new
direction for the winery which began to offer more
elegant, delicate and fragrant late harvests. This slight
change in direction, consciously combined with our
winemaking philosophy, brought further advances in
the life of the winery.

2009 saw a new turning point. With the greatest
care we chose terroir from which the most outstand-
ing dry wines can be made. The first of these lots to
be bottled were from Galyagas vineyard in Tallya and
Szilvés in Mad. Our winery offers consumers the full
range of Tokaji wines. In line with our artisan wine-
making we only use our own grapes. Our wines are
sold only in bottles. Our greatest pride and joy is our
Aszi wine, beautifully aged for a long time.

Demetervin
H - 3909 Mad
Bercsényi u. 5.

DEMETERVIN

Tel.: +36 20 931 2234
info@demetervin.hu
www.demetervin.hu

DEMETERVIN
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Filozofidjuk szerint az értékek megdrzésére akkor
van esély, ha meg tudjuk taldlni az egyenslyt a ter-
mészettel, és djra a viligegyetem korforgdsa szerint
élink. Céljuk a vildgorokségi tdj és kultira fenntar-
tdsa, a talaj és a rajta alkot6 ember — azaz a terroir —
pontos kifejezése a borban. A médi vulkdnok a vila-
gon egyediildll6 karaktert adnak az ottani boroknak.
Feladatuknak tartjak ezen adottsigok bemutatdsit:
egyensulyos, boldog sz616bél késziteni bort, termé-
szetes és hagyomdnyos médszerekkel, kompromisz-
szumok nélkiil, a tokéletességre torekedve.

Our philosophy is that to preserve values, we have
to find a balance with nature and once again live
according to the cycle of the universe. Our goal is to
conserve the land and culture of the UNESCO World
Heritage and to express the terroir - the soil and the
people working on it - in wine. The volcanoes of Mad
give a unique character to the wines made here. Our
task is to present these qualities: to produce well-bal-
anced wines from happy grapes cultivated using nat-
ural and traditional methods, without compromise
and aspiring to perfection.




DISZNOKO

TOKAU
PLEASURE OF PURITY

Diszn6ké Sz6l6birtok és Pincészet
H-3931 Mez6zombor
Hrsz. 0202

DISZNOKO SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
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Tel: +36 47 569 410, +36 47 569 418
disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

DISZNOKO
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A Diszn6ké Sz8l6birtok a Tokaji borvidék megha-
tarozd, stilusteremtd pincészete. Régi, torténelmi bir-
tok, 104 hektarnyi sz6l6teriilettel, mely 1992 6ta az
AXA Millésimes-csoport tulajdonaként vezetd sze-
repet jatszik a tokaji borok wjjésziiletésében. A Disz-
noké-borokra a termdhelyet és az évjdratot kifejezd
tiszta fzek, a gyiimolcsosség, a frissesség, valamint a
sz6l6k nemes rothaddsanak koszonhetd gazdagség,
mélység és tokéletes egyensuly jellemz6. Az 1992-
es évjdrat Ota egy teljes Disznoké aszi-sor késziilt el,
madra egy fantasztikus gytjteményt alkotva, ahol az
egyes évjaratok borai az id§ elteltével még Gsszetet-
tebb aromdkat és harmonidkat mutatnak, semmit sem
veszitve eredendd frissességiikbél.

Diszn6kd, a leading winery in the Tokaj Wine
Region, is a trendsetter. This historical estate, which
has 104 hectares of vineyards and has belonged to
the AXA Millésimes group since 1992, is playing a
defining role in the rebirth of Tokaji wines. Disznokd
wines express terroir and vintage through their pure
flavours, fruit, freshness and richness, as well as the
depth and perfect balance given by noble rot grapes.
Since 1992 we have produced Tokaji Aszu wines in
every vintage, and today these form a fantastic collec-
tion in which wines offer even more complex aromas
and harmony over time, while losing nothing of their
original freshness.

Fiileky Pincészet
H - 3916 Bodrogkeresztur
Iskola koz 15.

FULEKY PINCESZET

Tel.: +36 20 971 67 83
fuleky@tokaj.org
www.tokaj.org

FULEKY WINERY

SAJGO TOKAJI FURMINT 2014
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KIRALY TOKAJI KESOI SZURET 2014

A pincészet Fiileky Gyorgyrol, az Els6 Tokaji Bor-
mivel$ Egyesiilet alapit6 tagjar6l kapta a nevét.

A gyonyorien felujitott és restaurdlt birtokkoz-
pont a XVIIIL. szazadi barokk stilust Fiileky-kuridval
Bodrogkeresztar kozpontjaban, a késé gétikus temp-
lom, a hajdanvolt iskola és a plébaniaépiilet kozvet-
len szomszédsagdban taldlhaté. Az elmult szdzadokat
idéz6 torténelmi kornyezetbe harmonikusan illeszke-
dik a kornyékbeli k6bél épiilt modern borészati feldol-
goz6, mely az ArchDaily.com, a vildg legnépszeriibb
épitészeti honlapjinak szavazdsan megnyerte az ,Ev
Ipari Epiilete 2011” cimet. A rangos dijnak készon-
hetSen orszdg- és vildgszerte ismertté vélt az épiilet
aszimmetrikus homlokzata.

Az 1998-ban alapitott birtok teriilete ma 25 hek-
tar a legjobb tokaji diilékben. Tokaj: Teleki; Tarcal:
Vinnai, Bakonyi, Dobai, Mestervolgy; Mad: Urégya,
Kiraly, Veresek; Szegi: Somos; Bodrogkeresztur: Sajgd;
Olaszliszka: Palandor

Birtokborunk, diilészelektalt, késéi sziiretelésii és
aszuboraink koz6s jellemzdje az egyensily és az ele-
gancia.

The winery was named after Gyorgy Fiileky,
founder of the First Tokaj Wine Growers Society.

The beautifully renovated and restored winery and
the 18™-century Baroque Fiileky mansion are located
in the centre of Bodrogkeresztur next to the late-
Gothic church, the former school and priest’s resi-
dence. Our modern winery, constructed from local
stone and sympathetically to fit into its historic envi-
ronment, was voted the Industrial Building of the Year
2011 award in the online poll of ArchDaily.com, the
world’s most popular architecture website. This pres-
tigious award has made the building’s asymmetric
facade internationally known.

Founded in 1998, the estate today owns 25 hec-
tares in the best vineyards in the Tokaj Wine Region.
Tokaj: Teleki; Tarcal: Vinnai, Bakonyi, Dobai,
Mestervélgy; Mad: Urdgya, Kiraly, Veresek; Szegi:
Somos; Bodrogkeresztur: Sajgd; Olaszliszka: Palan-
dor.

Our estate wine, single-vineyard, late harvest and
Aszu wines all share balance and elegance.



KVASZINGES

3933 Olaszliszka
H - 3933 Olaszliszka
Burgundia utca 6.

KVASZINGER

Tel.: +36 20 2917 186
kvaszinger.laszlo@gmail.com
www.kvaszinger.hu

KVASZINGER
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Kismérett csaladi vallalkozas Olaszliszkan. Jelen-
leg 6 hektdr termoteriilettel rendelkezik, de bordsza-
tuk dinamikusan fejlédik. Els6 kereskedelmi forga-
lomban megjelend tételeiket 2011-ben készitették.
Szél6termesztésiikre az 50-60 q/ha téketerhelés jel-
lemz6. Boraikat hagyomdnyos eljérassal készitik, és
nagyrészt tolgyfa hordos erjesztést, valamint érlelést
alkalmaznak. Jelenleg kb. évi 10 000 palack mennyiség-
ben palackozzdk boraikat. Céljuk, hogy kivélé miné-
séget elérhetd dron tudjanak a mindennapi fogyasz-
tok asztaldra tenni.

Jelenleg if). Kvaszinger Laszl6 vezeti a boraszatot,
aki a fiatal kortakra jellemz nagy lelkesedéssel pro-
bélja a csaladi véllalkozast Tokaj-Hegyalja legjobb
borészatai kozé emelni.

Our small family business is based in Olaszliszka.
Currently our dynamically developing winery owns
6 hectares. The first wines to be sold were made in
2011. Our grape yield is typically around 50-60 q/
ha. We make our wines using traditional methods;
most are fermented and aged in oak barrels. We pro-
duce around 10 000 bottles annually. It is our aim to
offer consumers outstanding quality wines for every
day enjoyment at affordable prices.

L4aszl6 Kvaszinger Jr. manages the winery. With his
great enthusiasm typical of his youth, he is trying to
bring his family business among the best of the Tokaj
wineries.

Madi Borhaz - Baranyai Béla
H - 3909 Mad
Kazinczy utca 9.

MADI BORHAZ - BARANYAI BELA

mib

madi borhéz

it .
Tel.: +36 70 639 7893

madiborhaz@gmail.com
www.madiborhaz.hu

MADI BORHAZ - BELA BARANVYAI
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8,5 hektar sz6l6teriileten gazdalkodnak. A diilék a
Madi-medencében, Mdd, Téllya és Ratka hatdrdban
vannak. Teriileteik talajosszetétele valtozatos: riolit,
andezit, riolittufa, valamint a kovaiiledék és zeolit,
melyek egészen komoly mineralitdst biztositanak az
altaluk készitett boroknak. Sz616ik miivelése soran
szigord terméskorlétozds mellett torekednek az integ-
ralt termesztési technoldgia irdnyelveinek betarta-
séra. Boraik a helyi értékek meg6rzésével, minimdlis
technoldgia alkalmazdsaval, minimélis beavatkozas-
sal, kézmiives médon késziilnek. Minden évjaratban
csak annyi bor késziil, amennyi abban az évben toké-
letes lehet.

2009-t61 Baranyai Béla irdnyitdsaval a pincészet
sajat, hagyomanyos feldolgoz6 kialakitdsdba kezdett.

We cultivate 8.5 hectares of vineyards in the Mad
Basin — on the edges of Mad, Tallya and Ratka. The
soils are varied: rhyolite, andesite, rhyolite tuff as well
as flint and zeolite give a serious minerality to our
wines. Alongside strict yield control we try to use
integrated cultivation methods. In making our arti-
san wines we preserve local values and use minimal
technology and intervention. Each year we make the
amount of wine perfect for that vintage.

Since 2009, managed by Béla Baranyai, we have
built our own traditional winery.

5)



Pajzos Pincészet
H-3950 Sarospatak
Nagy Lajos u. 12.

PAJZ0S PINCESZET

Tel.: +36 47 312 310
info@pajzos-megyer.com
WWW.pajzos.com

PAJZ0S WINERY
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A Pajzos Pincészetet 1991-ben alapitotta 12 befek-
tetd, akik koziil a boraszat életében ketten toltottek be
jelentés szerepet. Jean-Michel Arcaute, a sarospataki
pincészet mellett tobb neves bordszatot is irdnyitott:
a Chateau Clinet-t (Pomerol), a La Croix du Casse-t
(Pomerol), a Beau Soleilt (Pomerol) és a Jonqueyres-t
(Bordeaux), valamint tulajdonosa a GAM AUDY bor-
keresked6cégnek.

A masik fontos befektetd, a jelenlegi tulajdonos

Jean-Louis Laborde agrarmérnék egy 600 hektaros
gabonafarm, egy sikeres hulladékkezel6 véllalkozés
és szdmos pdrizsi ingatlan tulajdonosa. 2000-ben a
Megyernél 100%-os, a Pajzosndl tobbségi tulajdon-
részt szerzett M. Laborde 4tveszi a GAM AUDY-t6l
a cégek irdnyitdsit. Kezdeményezésére ekkor telepi-
tik djra a Pajzos-dtilét, igy optimalizélva a szél6ter-
mesztést.
A Pajzos-borok azéta a vildg szamos orszégaban helyet
kaptak a vacsoraasztalon, kivalo presztizst éttermek-
ben, valamint exkluziv galavacsordkon, igy 6regbitve
a tokaji borvidék és a tokaji borok hirnevét.

Két dilében termesztik a boraikhoz val6 alapanya-
got: A Pajzos-diil§ kivélé édes borokat ad, amelyek
1udék, frissek és zamatosak. Ezek a borok méltan legen-
dasak: évtizedek multan is megtartjak gazdag, gyi-
molcsos aromavildgukat, és nem veszitenek a gerin-
cet add savak frissességébdl.

A szdmos hires tulajdonossal biiszkélkedd Megyer-
diilé ropogos, lendiiletes, kivilé mindségii szdraz alap-
borokat ad, melyeket hiivosség, elegancia, karakteres
dsvényossdg, valamint friss savszerkezet jellemez.

Pajzos was established in 1991 by 12 investors,
including key figure Jean-Michel Arcaute, who
directed several renowned wineries as well as the
Sérospatak winery: Chateau Clinet (Pomerol), La
Croix du Casse (Pomerol), Beau Soleil (Pomerol)
and Jonqueyres (Bordeaux) in addition to owning
GAM AUDY wine merchants.

The other key investor was the current owner, Jean-
Louis Laborde, agricultural engineer and owner of a
600-hectare cereal farm, a successful waste treatment
company and numerous Paris properties. In 2000 M.
Laborde secured 100 % ownership of Megyer along
with a majority share in Pajzos and thus assumed
management of the companies from GAM AUDY.
M. Laborde then initiated the replanting of Pajzos
vineyard, ensuring optimal grape production.

Since then our Pajzos wines have found their place
at dinner tables, in prestigious restaurants and at exclu-
sive gala dinners in numerous countries, thus the
building fame of the Tokaj Wine Region and Tokaji
wines.

The grapes for our wines are grown in two vine-
yards: Pajzos vineyard gives excellent sweet wines that
are fresh and full of flavour. These wines are deserv-
edly legendary: they retain their rich fruit aromas for
decades and the acidity loses nothing of the freshness
that gives the backbone.

Megyer vineyard, owned by numerous famous fig-
ures, gives outstanding quality crisp and dynamic dry
base wines characterised by coolness, elegance, dis-
tinctive minerality and fresh acid structure.

46

Samuel Tinon Great Tokaj Wines
H-3933 Olaszliszka
Banom ut 8.

SAMUEL TINON GRANDS VINS DE TOKAJ

Tel.: +36 47 358 405
samueltinon@samueltinon.com
www.samueltinon.com

SAMUEL TINON GRANDS VINS DE TOKAJ
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TOKAJI SZARAZ SZAMORODNI 2009

Amidta a 2000-es év hihetetleniil j6 termése lehe-
t6vé tette szdmdra, hogy belevigjon a nagy kalandba,
Samuel Tinon folyamatosan megkiséreli, hogy a leg-
jobbat hozza ki az aszuszemekbdl. A botritisz nem
volt ujdonsdg szdmadra, hiszen Franciaorszdgban, a
Sauternes-vel szemben fekvd édes borvidéken, Sainte-
Croix-du-Mont-ban nétt fel. Amikor 22 évesen mér
jol megalapozott tanulmanyi hittérrel és gyakorlattal
megérkezett ide, Tokaj dmulatba ejtette 6t. Tiz éven
keresztiil tandcsadoként dolgozott a tokaji borvidéken
és avildg tobb bordszatdban is, és az ott Gsszegyjtott
tapasztalatokbol alakitotta ki azt a tiszta képet, hogy
mi Tokaj kiilonleges képessége.

A Samuel Tinon Great Tokaj Wines a tokaji borok
teljes palettdjat kindlja, a szdraz furminttdl egészen
az extrém eszenciakoncentritumig, amely a borvi-
dék kiilonlegessége. Tokaj-Hegyalja nagyon izgalmas
jatéktér, amely a sz616 érettségi dllapoténak fiiggvényé-
ben is rendkiviili véltozatossigot kindl, mint ahogyan
az itteni d(il6k is. Ez az, amit Samuel szeretne bemu-
tatni a harmadik Nagy Tokaji Borarverésen hirom
borral, ahogyan azt az elsd alkalommal is tette. Arve-
résre kinal egy szdraz furmintot a Szent Tamas-dl6-
r6l a 2014-es sziiretbdl, egy 2009-es szdraz szamorod-
nit és egy aszut 2011-bdl. Hirom bort egyedi és kis
tételekben, amelyek hijen tiikrozik Samuel elkétele-
zettségét és hitét ez irdnt a csodilatos borvidék irdnt.

Since the incredible vintage 2000, which allowed
him to start his great adventure as a Tokaj producer,
Samuel Tinon tries to express the best of the Asza
berries. Botrytis was no secret for him: he was born
and grew up in a sweet wine region, Sainte-Croix-du-
Mont, facing Sauternes in France. Tokaj was fascinat-
ing for him, as he came at the age of 22 with a solid
background of studies and experiences. Samuel trav-
elled a lot and at the same time, followed several vin-
tages in Tokaj as a consultant. That gave him enough
visibility to understand the exceptional potential of
the region.

Samuel Tinon Great Tokaj Wines offers today a
complete range of Tokaj wines, from the very Dry
Furmint to the extremely concentrated Eszencia,
which we know is unique to this Hungarian region.
Tokaj is a very exciting playing field indeed, with
grapes offering different stages of maturity and a
huge variety of Crus (Dtl8). This is what Samuel
wants to express through this Third Great Tokaj
Wine Auction, with three wines, like he did for the
very First edition. A Dry Furmint from Szent Tamds
from the last harvest 2014, a Dry Szamorodni 2009
and an Asz 2011: all of these wines being unique
and very small cuvées. These three wines show just
how much Samuel is engaged in this very attractive
wine region and how much he believes in it.
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Szent Benedek Submontanum Kft.
H-7400 Kaposvar Ezredév u.1
Pince: 3907 Tallya, Arpad tér 6.

SZENT BENEDEK PINCESZET

Tel.: +36 30 993 6954
info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu

SZENT BENEDEK WINERY
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Tallya Eurépa mértani kozéppontja, és a pincé-
szet Eur6pa véddszentjérol, Szent Benedekrdl kapta
nevét. 2002-ben jott 1étre a pincészet azzal a céllal,
hogy egy kézmiives kisbirtokot épitsenek, a sz6l6ben
szigoru terméskorltozéssal, a pincében pedig kimé-
letes, gondos bordszati munkéval. A pincészet Addm
Jozsef borasz irdnyitdséval azért dolgozik, hogy ezt az
egész vilagon ismert borvidéket mélté médon mutas-
sék be. Hét diilében 12,5 hektaron féleg furmint- és
kisebb teriileten hérsleveld-iiltetvények diszlenek. A
borok a természetes fejlédés eredményeiként minden
évben egyformak, de mégis a diil6k Gjabb és tjabb
arcit képesek megmutatni.

Tallya is the geographical centre of Europe, and
our winery is named after St Benedict, the European
patron saint of wineries. I founded the winery in 2002
with the aim of creating a small artisan estate using
strict vine yield control, gentle and meticulous work
in the winery. The winery managed by winemaker
Jézsef Addm aims to present honourably this world-
famous wine region. We have 12.5 hectares in 7 vine-
yards, mainly Furmint with some small Harslevelt
areas. Though as the result of natural development
the wines are very similar every year, the terroirs are
still capable of demonstrating ever new characteris-
tics each year.
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Szent Tamas Sz6l6birtok és Pincészet
H-3909 Mad
Batthyany u. 51.

SZENT TAMAS PINCESZET

SZENT TAMAS

$ZOLOBIRTOK & PINCESZET
MAD

Tel.: +36 30 820 25 01
szenttamas@szenttamas.hu
www.szenttamas.hu

SZENT TAMAS WINERY
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2009-ben alakult Madon abbdl a célbél, hogy a
madi és a Mdd kornyéki diilékrél egyedi, a termdhe-
lyet hiien bemutaté borokat készitsenek.

A pincészet Mad telepiilésen talalhato, a Tokaji bor-
vidék szivében. A Madi hegykozség rendelkezik a leg-
nagyobb sz8l6teriilettel a borvidéken beliil. A Tokaji
borvidék diiléi mdr az 1700-as években, a viligon az
els6k kozott dlilébesoroldson estek at, és a Madot
koriilvevé vulkani hegyeken talalhat6 dilSk egy része
elsé osztilyu besoroldst kapott. A pincészet jelenleg
25 hektdr sajat teriilettel rendelkezik, melyek jelen-
tds része elsd osztilyn diilé. Ifjabb Szepsy Istvén ird-
nyitdsdval tizenegy diilében dolgoznak, melyek nagy
része Madon taldlhat6, de Tarcalon, Ratkdn és Téllyan
is rendelkeznek parcelldkkal. Furmint, harslevelii és
sdrgamuskotaly fajtakkal dolgoznak, ebbél a furmint
teszi ki a d6nt6 hanyadot, mintegy 80 szézalékot.

Founded in 2009 in M4d to make wines that faith-
fully present the unique terroir of vineyards in and
around M4d.

The winery is located in Méd, in the heart of the
Tokaj Wine Region. The Méd Wine Community has
the largest area of vineyards in the wine region. The
vineyards of the Tokaj Wine Region underwent their
first classification as early as the 1700s, among the first
in the world, and some of the vineyards on the vol-
canic hills surrounding M4dd were deemed first class.
Currently we cultivate 25 hectares, most of which are
first growths (premier cru). Istvin Szepsy Jr. manages
the work in 11 vineyards, most in Mad with some
in Tarcal, Rétka and Tallya. We cultivate Furmint,
Hirslevelti and Sargamuskotaly; Furmint makes up
the majority, some 80 %.
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SZEPSY

Szepsy Boraszati Kft.
H-3909 Mad
Batthyany u. 59.

SZEPSY PINCE

Tel.: +36 47 348 349, Fax: +36 47 348 724
szepsyistvan@t-online.hu
www.szepsy.hu

SZEPSY WINERY

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR  WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
URAGYA 91 TOKAJI FURMINT 2014

A Szepsy Bordszati Kft.-t a tulajdonos és egyben
Sstermeld csalddtagok tizemeltetik, a sz6l6teriiletek is
a csaldd tulajdondban vannak, 6 kozség 22 diiléjében
nagyobbrészt torténelmi kiemelt poziciéban. Hirom
bortipus jellemzd: aszd, édes szamorodni és a szdraz
furmintok.

A sz8l8bor-termelési koncepcié alapelvei szigo-
ruak: magasan fekvd, koves talaju iiltetvények, idés
tékék, kisfiirtd furminttipusok elényben részesitése,
kis terméshozam, amit tobbszori zold sziirettel lehet
elérni, mindenfajta trigydzds mell6zésével, nincse-
nek talajherbicidek és rovar6lészerek. A borok hor-
dés erjesztésen és érlelésen esnek dt, enyhe égetést
zempléni tolgyfa hordékban.

Szepsy Winery is owned and run by the family
members. The family currently own 22 vineyards in
6 villages, most in historically well-recognised ter-
roirs. Three wine types: Aszd, Szamorodni and dry
Furmint wines.

Strict principles govern the production: high-lying,
stony vineyards, old vines, small-bunch Furmint pre-
ferred, low yield per vine, achieved with several green
harvests, avoidance of all forms of fertiliser, no use of
soil herbicides and pesticides. Wines are fermented
and aged in Zemplén light-medium toasted oak bar-
rels.

Tokaj-Hétsz616
H-3910 Tokaj
Bajcsy-Zs. u. 19-21.

TOKAJ-HETSZOLO

TOKAJ-HETSZOLO
C %{(f'/(f%t%ff(z,é

Tel.: +36 47 352 009, +36 47 352 141
tokaj@hetszolo.hu
www.tokajhetszolo.com

TOKAJ-HETSZOLG

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
TOKAJI EDES SZAMORODNI 2012

A Tokaj-Hétsz616 Birtok elsé osztalyd diiléi Tokaj
vérosdnak déli fekvésti lejtin taldlhaték. Az 5SS hek-
taros birtok torténetét 1502-ben hét sz6l8parcella
egyesitésével a Garai csaldd inditotta dtjéra. A bir-
tok borait a 16sz6s talaj adta selymesség, elegancia és
frissesség disziti. Ez az elegancia, finomsdg biztositja
a Hétsz516-borok évszdzadok 6ta fenndllé megkiilon-
boztetett értékét. A Hétsz616 Sz6lobirtokhoz tarto-
zik még a Tokaj varos f6terén talalhatd, XV. szdzadi,
miiemlékvédelem alatt 4116 Rakoczi Pince is, amely
tokéletes és nagyon hangulatos helyszin borkésto-
16k, rendezvények szdmdra.

»Hisziink abban, hogy az organikus mtiveléssel a ter-
motalaj és a tokék vitalitdsit megdrizhetjiik, és annak
érdekében, hogy minden Hétsz616-palack kozvetitse
ezt a filoz6fidt, kizdrolag sajét termesztésti sz616t és
aszuszemet hasznalunk borainkhoz.” — Makai Ger-
gely, sz6lész-bordsz igazgatd

The Tokaj-Hétsz16 estate’s first-class vineyards lie
on south-facing slopes near the town of Tokaj. The
history of the 55-hectare Tokaj-Hétsz516 estate began
in 1502 when the Garai family assembled seven vine-
yards (hét=seven, sz8l6=vineyard). The loess soil of
the estate gives Hetsz6l6 wines their silkiness and ele-
gance, crowned with freshness. This refined elegance
has distinguished Hétsz616 wines for centuries. The
Hétsz818 Estate owns the very atmospheric 15®-cen-
tury heritage Rakdczi Cellar on the main square in
Tokaj, the perfect place for wine tastings and events.

“We believe in using organic methods to preserve
the vitality of our soil and of our vines. In order for
every bottle of Hétsz616 wine to achieve this philoso-
phy, we only use our own grapes and asz1 berries for
our wines.” Gergely Makai, vineyard-winemaker.
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TOKAJT

Tokaj Keresked6hdz Zrt.

Tokaj Kereskeddhaz Zrt.
H - 3934 Tolcsva
Petd6fi (it 36-40.

TOKAJ KERESKEDOHAZ ZRT

+36 47 321 934
titkarsag@tokajwinetrade.com
www.crownestates-tokaji.com

TOKAJ CROWN ESTATES

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
TOKAJI FURMINT KOVAGO VALOGATAS 2014

A Tokaj Kereskedhdz Zrt. a Tokaji borvidék legna-
gyobb borgazdasiga, kulcsszerepl6je. A magyar allam
tulajdondban 1évé nemzeti pincészet a torténelmi
Tokaji borvidék legnagyobb bordszataként a magyar
boraszati tradicié érzdje és védelmezdje. Tevékeny-
sége elsGsorban a sz6l6alapanyag termelésére és felva-
sarlasara, borkészitésre és borértékesitésre, valamint
borkdstoltatasra épiil. A Tokaj Keresked6haz Zrt. 70
hektdros sajat sz6l6teriilettel rendelkezik, emellett
ugyanakkor kozel 1100 hektar teriiletrél, kozel 2000
kistermel6td] vasarol fel sz616t.

A Tokaj Keresked6hdz 2013-ban hirdette meg
a tokaji min&ségi forradalmat azzal a céllal, hogy a
tokaji borok ujra elfoglaljak az 6ket megilletd helyet
a mindségi borok nemzetkozi piacdn. A megujulds
egyik legfontosabb eleme a boraszat technoldgidjanak
teljes 4talakitdsa. Tobb millidrd forint értékii beruhd-
zdsi program indult el a tdrsasag tolcsvai telephelyén,
amely a pincészet htithetd tartalyparkjinak kiépité-
sét, uj palackozdiizemet, valamint az ehhez kapcso-
16d¢6 infrastruktira kialakitdsat tzte ki célul.

A térsasag 4j szellemiséget képviseld borai Ats
Kéroly féborasz feliigyelete alatt késziilnek. Ats Kéroly
maga is az egyik ,legnagyobb név” a szakmdjéban. A
2012-ben az ,Evbortermel6je” cimet elnyert szakem-
ber 2013 tavaszan igazolt le a Tokaj Keresked6hazhoz,
és az az6ta a keze aldl kikeriilt borok rangos elismeré-
seket hoztak a boraszatnak.

Tokaj Trading House is the largest wine producer
in the Tokaj Wine Region, thus a key player. Owned
by the Hungarian state, as the largest winery in this
historic wine region, it is the protector of Hungarian
wine traditions. Its main business is the production
and purchase of grapes for winemaking and selling,
as well as wine tasting. Tokaj Trading House owns 70
hectares of vineyards and buys grapes from some 1100
hectares from around 2000 small-scale vine growers.

In 2013 Tokaj Trading House announced a revolu-
tion in Tokaji quality so that Tokaji wines would once
again take their rightful place in the international mar-
ket of quality wines. One of the most important ele-
ments of this renewal is the complete transformation
of oenological technology. An investment programme
worth hundreds of millions of euros has begun at the
company’s headquarters in Tolcsva and includes the
configuration of the winery’s chilled tanks, a new bot-
tling plant and related infrastructure.

The wines that represent the new spirit of the com-
pany are made under the supervision of head win-
emaker, Kéroly Ats, one of the “greatest names” in
the business. In 2012 he won the title Winemaker of
the Year and then in spring 2013 he moved to Tokaj
Trading House. His wines have since won prestigious
awards for the winery.

Zsirai Pincészet
H - 3909 Mad
Batthyany utca 71, 3909

ZSIRAI PINCESZET

+36 30 543 5595
zsirai.petra@zsiraipinceszet.hu
www.zsiraipinceszet.hu

ZSIRAI WINERY

A 2015-0S NAGY TOKAJI BORARVERESEN SZEREPLG BOR - WINE OFFERED AT GREAT TOKAJ WINE AUCTION 2015
BETSEK TOKAJI FURMINT 2014

»Alkotds, gondosség, alapossag, értékek, megdr-
zés, kitartds, szeretet, 6rom, szépség, bdj, egyszeri-
ség, érzés, értelem, egyediség” — Zsirai Csaba (1961~
2011).

Ezek voltak az irdnyelvek, ezek alapjan kelt életre a
Zsirai Pincészet, és ezek alapjan torekednek betelje-
siteni az dlmot és 6rokséget. A természet és a termé-
szetesség szeretete, az értékek megdrzése, a magyar
bor tisztelete vezérelte, amikor sz816- és pincebirto-
kossa vlt, és elindult az uiton, amelynek koszénheten
ma hdrom jelentds hazai borvidéken vannak jelen, és
készitenek borokat.

A kezdetben kedvtelésként, a monoton irodai mun-
kabol val6 menekiilés reményében indulé bordszkodas
méra egy tobb borvidéken is jelen levd, Gsszesen 18,5
hektar sz616t miivelS pincészetté nétte ki magt.

Mondhatni ,hungarikumok” el64llitasén dolgoznak:
mindhérom borvidéken 6shonos, mar-mar feledésbe
meriilt sz816fajtak termesztésével probalkoznak, a faj-
taknak megfelelé miivelésmod mellett.

Edesapjuk hitvallsat jelenleg linyai, Zsirai Kata
és Petra, édesanyjukkal és par alkalmazottal — akik
inkdbb segité bardtok — viszik tovabb, illetve tartjak
életben, torekedve arra, hogy mélt6 emléket allitsa-

nak neki.

“Creation, care, thoroughness, values, protection,
persistence, love, joy, beauty, charm, simplicity, feel-
ing, understanding, uniqueness” (Csaba Zsirai 1961-
2011)

These are the principles that guided Csaba Zsirai
when founding the winery and help the family as
it strives to fulfil his dream, his heritage. The love
of nature and naturalness, protection of values and
respect for Hungarian wine led him as he became
a vineyard and cellar owner and started on his way
thanks to which today we make wines in three impor-
tant wine regions in Hungary.

At the beginning winemaking was in the hope of
escape from monotonous office work and has today
grown to be a winery with a total of 18.5 hectares of
vineyards in several wine regions.

It can be said that we are working on creating
“Hungaikums”: in all three wine regions we are exper-
imenting with indigenous grape varieties in danger
of being forgotten as well as the most appropriate
method of cultivation for the variety.

The belief of the father is currently being taken for-
ward by his daughters Kata and Petra, who keep it
alive with the help of their mother and a few employ-
ees — who tend to be helping friends -, striving to
establish a worthy memorial to him.



Altaldnos szerzddési feltételek
— Nagy Tokaji Borarverés 2015

1. A Tokaji Borlovagrend (a tovabbiakban: ,Borlovagrend”) a Tokaji Borvidéken készitett borok népszerti-
sitését, a tokaji hagyomanyok és borkultira megdrzését és fejlesztését tiizte célul. Céljainak megvaldsitisa
sordn, a Borlovagrend megrendezi a Tokaji Tavasz rendezvénysorozat keretében a “Nagy Tokaji Borarve-
rés” elnevezésii drverést.

2. Arverésre a borvidéken tevékenykedd termelSk (bordszok) altal készitett borok keriilnek. Az drverési
tételek (i) félkész dllapotban (a hordés érlelés szakaszaban) vagy (ii) kész, forgalomba hozatalra alkalmas,
oltalom alatt 4116 eredet megjeloléssel ellétott, a hazai jogszabalyok dltal megkovetelt hatdségi engedélyek/
bizonyitvanyok birtokéban felcimkézett, palackozott éllapotban keriilnek drverésre.

3. Szaraz és félszdraz tételek esetén az arverésre bocsatott tételek drverési egysége a gonci hordé (136 liter),
azzal, hogy egy termeld jogosult ugyanazon tételbél tobb gonci hordényi mennyiséget is drverésre bocsa-
tani, mely esetben a termel6 valasztdsa szerint a tobb gonci horddnyi mennyiség egy arverési tételként/
gonci hordénként kiilon drverési tételként/2015-ben és azt kovetéen a 2016-0s és 2017-es évben megren-
dezend Nagy Tokaji Bordrverésen gonci hordénként kertil drverésre.

4. Edes tételek esetén az arverésre bocsatott tételek minimum arverési egysége fél gonci hordé (68 liter),
mely nem zérja ki, hogy a termeld egy drverési tételként az édes tételbsl gonci hordényi mennyiséget (136
liter) /kiilon drverési tételként 68 liternyi mennyiségeket/egy arverési tételként tobbszor 68 liternyi meny-
nyiséget ajanljon drverésre; illetve a termeld vélasztdsa szerint lehetség nyilik arra, hogy az drverésre bocsa-
tott édes tételb8l megmaradt (68 literen feliili) mennyiséget, termeld a 2016-0s és 2017-es évben megren-
dezend$ Nagy Tokaji Bordrverésen ajénlja drverésre.

S. Eszencia esetén az arverési tétel egysége 10,125 liter (27 db 0,37Sl-es palack)

6. Amennyiben az drverési vev$ félkész allapotban 1évé bortételre licitdl, ugy az addsvétel targyat kész, for-
galomba hozatalra alkalmas, oltalom alatt 4116 eredetmegjel6léssel elldtott, a hazai jogszabélyok dltal meg-
kovetelt hatdségi engedélyekkel /bizonyitvanyokkal rendelkezé felcimkézett, palackozott bor képezi; drve-
rési vevo tulajdonjogot a mar elkészitett bortételen szerez.

7. Az arverést a Tokaji Borlovagrend Egyesiilet tartja.

8. Az drverésen részt venni személyesen, személyes megbizott utjan, vételi megbizéssal, vagy telefonos licit
utjdn lehet, azzal, hogy az drverésen torténd részvétel minden esetben regisztracidhoz kotott. Elézetes regiszt-
racié ajénlott, erre a tokajiborlovagrend @gmail.com e-mail cimen van lehet6ség. Regisztrilni a helyszinen
is lehet, az drverés napjin 10:00 6rét6l 14:00 6rdig. Az drverésen sorszammal ellétott licitdl6 tarcséval lehet
részt venni, amely az drverést megel6zGen, a regisztralt személyek altal, a helyszinen tvehetd. Egy licitdlé
csak egy licitdld tércsat valthat, mellyel azonban korlétlan szdmu tételre licitalhat. Az drverésen résztvevék a
licital tdrcsa dtvételekor irdsban nyilatkoznak arrdl, hogy a jelen szabdlyzatot megismerték és azt magukra
nézve kotelezden elfogadjak.

9. Amennyiben az drverési vev személyesen nem kivan részt venni az drverésen, gy az éltala adott vételi
megbizés alapjdn helyette a Borlovagrend — a megbizdsnak megfeleléen - teszi meg a vételi ajanlatokat.
Vételi megbizést a Borlovagrend 201S. dprilis 17-én déli 12:00 6rdig fogad el, a tokajiborlovagrend @gmail.
com e-mail cimen. A vételi megbizasban fel kell tiintetni a licittel érintett tételt vagy tételeket és a fizetendd
legmagasabb arverési dr 6sszegét. A vételi megbizis elfogaddsardl a Borlovagrend visszaigazold e-mail tize-
netet kiild. A vételi megbizés érvényesitéséhez 100.000,-Ft vagy 340 € kauci6 befizetése sziikséges, amely
sikertelen licitals esetén S banki napon beliil visszajar. Ha a vételi megbizds sikeres, a kaucid teljes 6sszegét
a Borlovagrend a vevének a vételdr kiegyenlitését kovetSen teljes Gsszegben visszautalja, egyebekben pedig
a személyesen jelenlevé vevére vonatkozd szabélyokat kell alkalmazni. Ha ugyanarra a tételre harmadik sze-
mély magasabb 6sszegli megbizast ad, vagy az drverési vevok magasabb vételi ajanlatot tesznek, a tévollevé
drverési vevo az drverés utan a kauciét minden levonds nélkiil visszakapja.

10. Telefonon torténd drverés szdndékat az arverési vevd 2015. dprilis 17-én déli 12:00 drdig jelentheti be,
az tokajiborlovagrend@gmail.com e-mail cimen, licittel érintett tétel vagy tételek megjelolésével. Telefo-
non torténd arveréshez 100.000.-Ft vagy 340 € kaucid befizetése sziikséges, amely sikertelen licitalds esetén
visszajar. Ha a telefonos licit sikeres, a kauci teljes 6sszegét a Borlovagrend a vevének a vételdr kiegyenli-
tését kovetden teljes 6sszegben visszautalja, egyebekben pedig a személyesen jelenlevé vevére vonatkozd
szabalyokat kell alkalmazni. Sikertelen licit esetén a tavollev drverési vevé az drverés utan a kauciét min-
den levonds nélkiil 5 banki napon beliil visszakapja. Telefonos vételi megbizés esetén, ha a hivott fél barmi-

lyen okndl fogva nem elérhetd, a megbizas kikidltdsi dron valé vételi szindéknak tekintendd. Az esetlegesen
felmeriilé telekommunikdciés problémakért a Borlovagrend semmilyen felel6sséget nem vallal.

11. A Tokaji Borlovagrend az arverés el6tt katalogust ad ki, mely az arverésre keriilS tételeket készitd ter-
melSket/bordszatokat valamint a bortételek leirdsat tartalmazza. A katalégusban a tételek becsértéke (inter-
vallum) keriil megjel6lésre. A Borlovagrend a sajté képviselSinek sajtétajékoztatot tart.

12. A kikiéltdsi ar legkésébb az drverés napjan az arverés vezetdje dltal keriil bejelentésre. A katalégusban
megjelélt drak magyar forintban (HUF) megadott brutté 4rak, a kikialtdsi 4r szintén bruttd 6sszeg. A Bor-
lovagrend fenntartja a jogot, hogy a katalégusban szerepl6 egyes tételek drverésre bocsatdsat — sajét beld-
tdsa szerint — mell6zze.

13. Az érverés becsdras szisztéma szerint keriil megrendezésre. Az drverés vezetdje, tobb rangos szakem-
ber kdzremiikodésével, az drverési tételeket élészoval roviden bemutatja és kihirdeti a kikialtasi drat, ismer-
teteti a beérkezett vételi megbizdsokat, az drverési vevék pedig a szdmozott licitlo tircsa feltartdséval teszik
meg ajénlatukat. Ha a kikidltdsi drra tobb vételi ajanlat érkezik, az drverésvezetd a licitlépcsének megfelelen
emeli az 4rat mindaddig, amig csak egy licitalé marad és a leiitéssel létre nem jon az ad4s-vétel. Igy a targy
vételi jogat letitéssel az az drverési vevd szerzi meg, aki a legmagasabb érvényes ajénlatot teszi. Az drverést
addig kell folytatni, amig ajénlatot tesznek. Ha tovabbi ajdnlat nincs, az drverés vezetdje a megajanlott leg-
magasabb 6sszeg hdromszori kikidltdsa utdn kijelenti, hogy a legtobbet ajanlé az adott tételt megvésérolta.
14. Az 4rverésen legtdbbet ajénlé résztvevd (jelenlévé arverési vevd) az drverés lezdrasat kovetden az rve-
rés helyszinén aldirja a “Vételi nyilatkozat” elnevezésti dokumentumot, mely tartalmazza az drverési vevod
altal az drverésen megvasarolt tétel nevét, mennyiségét és vételdrat. Az drverési vevo legkésébb a sikeres lici-
talast kovetd héten, azaz 2015. majus 3-ig a tételt készitd termelSvel megkoti a tétel vonatkozdséiban létrejott
adésvételi vagy félkész tétel esetén az adasvétellel vegyes megbizdsi szerz6dést, mely szerz6dés részletesen
tartalmazza a termeld és az drverési vevd egyiittmikodésének feltételeit. Az drverési vevd a tétel vételarat
kozvetleniil a termel§ felé koteles kiegyenliteni, szdmla vagy félkész tétel esetén el6legszamla ellenében a
szerz6dés aldirdsat kovetd S banki napon belil. A termeld és vevé kozt kotendd szerz8dés szovege a www.
tokajiborlovagrend.hu oldalon megtaldlhato.

15. Abban a nem vért esetben, ha a sikeres licit ellenére a 14. pontban megjelolt szerz6dés megkétésére
az drverési vevOnek felrohaté okbol nem keriil sor, vagy az drverési vevd a vételdr megfizetését elmulasztja,
ugy az addsvétel nem jon létre, az drverési vevs az dltala esetlegesen befizetett kauciot elvesziti és koteles a
termelSt — az addsvétel meghiusuldsaval osszefiiggésben ért kdrok megtéritésére.

16. Ajanlat hidnyaban a kikialtasi 4r az drverésen nem csokkenthetd, lehetéség nyilik ellenben arra, hogy
utolsé tétel drverését kovetden az drverés résztvevéi az el nem kelt tételek koziil egyet vagy tobbet vissza-
hivjanak, s az drverés jelen szabdlyzatban ismertetett szabdlyai szerint a visszahivott tétel vonatkozésédban
uj licit kezd6djon.

17. Avételar az drverési vevSk nyilvdnos vételi ajanlatai alapjan alakul ki, ezért a vételdrért a Borlovagrend
nem tartozik felel6sséggel.

18. Az arverésrdl jegyzdkonyvet kell felvenni, mely tartalmazza (i) az arverés helyét, idejét, (ii) az drve-
rést lebonyolitd képviseldjének nevét, (iii) az elarverezett borok adatait, a kikidlt4si 4rat, a leiitési arat, (iv)
a legmagasabb ajdnlatot tev drverési vev nevét és lakcimét, jogi személy esetében az azonositd adatokat.
19. Az érverésen licitdloként nem vehet részt, aki a 18. életévét nem toltotte be. Tilos mindenféle dsszebe-
szélés vagy villalkozds, amely arra irdnyul, hogy harmadik személyeket, a piaci drat lényegesen meghaladé
vételdr kindlatdra ravegyen, illetve igy megkérositson.

20. Jelen feltételek pontjaiban nem szabélyozott kérdésekben a Ptk. paragrafusai az irdnyaddak, vitds kér-
dések esetén a felek alavetik magukat a Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Bir6sdg illetékességének.

21. Jelen éltaldnos szerz$dési feltételek két nyelven, magyar és angol nyelven késziiltek, kétség esetén a
magyar nyelvii széveg irdnyadoé.

22. Jelen éltalénos szerz3dési feltételek vonatkozasaban minden esetben a magyar jog irdnyado.



Terms and conditions of sale
- Tokaj Spring 2015 Graet Tokaj Wine Auction

1. The aim of the Confrérie de Tokaj (“Confrérie”) is to promote the wines of the Tokaj Wine Region and
to preserve and develop the traditions and wine culture of Tokaj. With this end in

view, the Confrérie organises the Great Tokaj Wine Auction within the Tokaj Spring event series.

2. Wines made by producers (winemakers) in the Tokaj Region will be offered at the auction. At the time
of the auction, the auction lots are (i) “semi-finished wine” (wine maturing in the barrel/demijohn) or (ii)
bottled and ready for sale, Protected Designation of Origin wine with all such licences and certificates as
stipulated by Hungarian law, labelled and bottled.

3. Dry and semi-dry lots: the unit of lots offered at the Auction are one Génci cask (136 litres), but the
producer may release more than one Gonci cask for the Auction in which case the Producer may choose
whether to release the wine as one lot at the Auction / or at the Auction as separate barrel lots / or as indi-
vidual casks at the Great Tokaj Wine Auctions in 2015, and then in 2016 and 2017.

4. Sweet lots: the minimum quantity for a lot offered at Auction is half a Génci cask (68 1) which does not
exclude the possibility that the producer offer the Génci cask (136 1) / or as separate lots of 68 litres; the
Producer may choose to offer the remaining lot of 68 litres or more at the Great Tokaj Wine Auctions in
2016 and 2016.

5. In the case of Eszencia the quantity of the Auction lot is 10.1251 (27 x 0.375 1 bottles).

6. If the auction buyer bids for a semi-finished auction lot, the sale contract represents the finished wine as
Protected Designation of Origin, bottled and ready for sale, with all such licences and certificates as stip-
ulated by Hungarian law, labelled and bottled; the auction buyer obtains the title to the finished wine lot.
7. The auction is organised by the Confrérie de Tokaj.

8. It is possible to bid in the auction in person, with an agent acting on the auction buyer’s behalf, with an
absentee bid, or by telephone. All participants must be registered to participate in the auction. Registration
before the day of the Auction is recommended by sending an email to tokajiborlovagrend@gmail.com. It
is also possible to register at the venue on the day of the auction from 10am to 2pm. Participation in the
Auction is with the numbered bidding paddle that those registered will receive at the venue prior to the
auction. A bidder shall receive only one bidding paddle but may bid for an unlimited number of lots. On
receipt of the paddle bidders in the Auction declare in writing that they have understood these Conditions
of Sale and they accept them fully.

9. Subject to a written request to this effect, the Confrérie shall execute absentee bids on behalf of auc-
tion buyers who are not present at the auction. Absentee bids may be submitted to tokajiborlovagrend@
gmail.com until 12 noon on 17 April 2015. The contract for absentee bids shall indicate the lot(s) the auc-
tion buyer wishes to bid for as well as a maximum limit for each lot. The Confrérie shall confirm by e-mail
receipt of any absentee bids. In order that the absentee bid be accepted and valid, a deposit of 100 000 HUF
or 340 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will be returned within 5 working days. If the
absentee bid is successful, the Confrérie shall return the whole deposit when the full amount due for the
sale has been cleared. In every other respect, the rules for bidding in person shall apply. If a third person
places a higher absentee bid or an auction buyer places a higher offer for the same lot, then the absent auc-
tion buyer shall receive the deposit without deductions after the auction.

10. The Auction buyer should register intention to bid by telephone at the auction by 12 noon on 17* April
2015 to the tokajiborlovagrend@gmail.com email address, noting the lot or lots for which they wish to bid.
For telephone bidding a deposit of 100 000 HUF or 340 € must be paid that, in the case of an unsuccess-
ful bid, will be returned in its entirety. Where a Telephone Bid is successful, the Confrérie shall repay the
whole deposit to the buyer when the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect,
the rules for bidding in person shall apply. In other cases regulations applicable to auction buyers present
at the auction shall apply. In the case of an unsuccessful bid the telephone bidder will receive the deposit
without deductions within 5 working days after the auction. In the case of a telephone absentee bid, if the
person called cannot be reached for any reason, the telephone bid will be regarded as a bid at the starting
price. The Confrérie does not accept responsibility for any telecommunication problems that may arise.
11. The Confrérie de Tokaj will publish a catalogue prior to the auction that contains a description of the
producers/winemakers of the auction lots as well as a description of the wine lots. The estimate (range) of

the value of the lot will be noted in the catalogue.

12. The starting price will be announced by the auctioneer on the day of the auction. The prices given in
the catalogue are gross prices in Hungarian forints (HUF). The starting price is also a gross price. The
Confrérie reserves the right not to offer, at its discretion, lots featured in the catalogue in the auction.

13. The auction shall be organised according to the estimate. The auctioneer, with the assistance of several
well-respected experts, shall announce the reserve price after a short presentation of the auction lot. The
auctioneer shall announce the absentee bids received, the auction buyers shall place their bids by raising
their bidding paddle. If more than one bid is made for the starting price, the auctioneer shall advance the
price in increments until one bidder remains and the sale is made with the fall of the hammer. The title of
the lot passes to the auction buyer who places the highest bid. The auction shall continue until there are no
further bids. If there are no further bids placed, the auctioneer shall state the highest bid offered three times
and that the person offering the most has bought the given lot.

14. The auction buyer (who is present) with the highest bid shall sign the purchase declaration contract at
the auction. The contract states the name, quantity and hammer price of the auction lot purchased by the
bidder. The auction buyer shall, at the latest the week following the auction, that is 3" May 2015, conclude
the contract with the producer, in the case of a finished wine or, in the case of an as-yet unfinished wine,
or conclude the contract of agency purchase agreement that details the conditions of cooperation between
the producer and the buyer. The buyer at auction shall transfer directly to the producer money due for the
lot within 5 working days of signing the contract. Such transfer shall be made against an invoice where the
lot is bottled wine, or a prepayment invoice where it is a semi-finished lot. The contract to be concluded
between the producer and the buyer are available on the Confrérie website at www.tokajiborlovagrend.hu.
15. In the unexpected event that in spite of a successful bid the contract specified under clause 14 herein is
not concluded for any reason attributable to the buyer or the buyer defaults on payment of the sale price
due, the contract of sale shall not be valid. The buyer shall lose any deposit paid and shall be required to
compensate the producer for any losses incurred due to the buyer’s breaking commitment to the sale.

16. If there is no bid placed, the starting price shall not be reduced at the auction. After the auction of the
last lot, the opportunity arises for auction buyers to request the return of one or more unsold lots, and for
a new bidding of such reoffered lot to begin in accordance with these Conditions of Sale.

17. The sale price is the result of the public bids by auction buyers. The Confrérie does not bear any respon-
sibility for the sale price.

18. A record of the auction shall be made that includes (i) the venue and time of the auction,

(ii) the names of the representatives organising the auction, (iii) data pertaining to the auctioned wines,
the starting price and the hammer price, (iv) the name and address of the auction buyer offering the high-
est bid (the buyer) and, in the case of a legal entity, appropriate identification details.

19. Only persons over the age of 18 may bid at the auction. All forms of collusion and attempts to persuade
a third party to bid a price that significantly exceeds the realistic market price, and to thus wrong the third
party, are prohibited.

20. Any issues not covered herein shall be governed by the Civil Code. In case of dispute the parties shall
submit to the jurisdiction of the Borsod-Abauj-Zemplén County Court.

21. These Conditions of Sale have been prepared in two languages: Hungarian and English.

In case of dispute the Hungarian version shall prevail.

22.In all cases these Conditions of Sale shall be governed by the laws of Hungary.
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