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Eldszo

J6 alkalom a Nagy Tokaji Bordrverés arra, hogy a terméhelyeinkben 1évé
értéket a vilag elé tarjuk, az drverésen részt vevé borokon, kisebb tételeken
keresztiil bemutassuk a terméhelyek egyediilallé adottsigait.

A borvidék olyan kézetosszetételt, valtozatossagot kinal, amely egyediilallo
komplexitdst tesz lehetévé a borokban. Epp ezért folyamatosan tanulunk és
kutatjuk a kozetrétegek kindlta lehetdségeket, hiszen csak szakmai mun-
kaval, folyamatos fejlédéssel lehetiink képesek a vildg els6 szamu borvidé-
kei kozé emelkedni.

A tokaji aszu a nemzetkdzi piacon egyre nagyobb sikereket ér el, és tovabb
dolgozunk azon, hogy az 6t megillet6 helyre kertiljon vissza.

Aszabort késziteni a legdragabb bortermelési eljaras a viligon, mely eseté-
ben alegjobb évjaratbol sem lehet hektaronkénti 2-3 gonci hordonyinal tob-
bet el6dllitani. Ennek oka, hogy nem szabvanyban gondolkodunk, hanem
az Otszdz évre visszanyulo eredeti receptre tdimaszkodunk. Egy ilyen hagyo-
ménnyal élni kell, hiszen a viligban senki mdsnak nem all rendelkezésére
ezamodszer.

A jelen és a jové legfontosabb feladata, hogy a vildg els6 szamu markdi kozé
emeljiik a tokaji bort, élve torténelmiink hagyatékdval és a borvidék egye-
dalall6 adottsdgaival.

SZEPSY ISTVAN
Elnok, Tokaji Borlovagrend

Foreword

The Great Tokaj Wine Auction is a great occasion for presenting the value
of our terroirs to the world, through the participants’ wines, small lots that
show the unique qualities of the lands.

The wine region offers such rock compositions and diversity that allow
the unique complexity in the wines. And that is why we are learning and
researching the opportunities presented by the layers of rocks as it is only
with professional work and continuous development that we are able to rise
to among the premier wine regions in the world.

Tokaji Aszu is achieving ever greater successes on the international mar-
ket and we are continuing to work for it to achieve the place it deserves once
again.

Tokaji Aszu has the highest production costs of any wine in the world, and
even in the best vintages no more than 2 or 3 Gonci barrels (136 1) can be made
per hectare. The reason is that we do not think in rules, but rely on original
recipes that go back five hundred years. A tradition like this should be allowed
to live as nowhere else in the world has a system like this at their disposal.

"The most important task for the present and future is to bring Tokaji wine to
be among the top brands. Living with the inheritance of our history and the
unique qualities of the wine region.

ISTVAN SZEPSY
President Confrérie de Tokaj
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Kapcsolatépifé\sn .
tokaji borok révén
a Tokaji borvidéken

A Tokaji Borlovagrend tagjaiként nagy 6rommel ltjuk, hogy rendiink megujuldsa
milyen tokéletes dsszehangban van borvidékiink egyediilallo helyzetével: valami 4j
jon létre a hagyomany keretében. Tisztaban vagyunk azzal, mennyire fontos, hogy él6
kapcsolatunk legyen a multtal, mikozben folyamatosan ujja kell sziiletniink, tjraér-
tékelniink mindazt, amit tesziink. A Borlovagrend életébe izgalmas bekapcsolodni,
mert ha a Borlovagrend jol mikodik, tagjaink részt vesznek ebben az allando wjja-
sziiletési folyamatban.

Tagsagunk korében minden kontinensen taldlunk Tokaj mellett elkotelezett szakma-
belieket és borkedveloket: a Borlovagrend egy olyan, valoban nemzetkézi szervezet,
mely a tokaji kozosséghez valo tartozasra kinal kivald lehetdséget. Tagjaink az dltaluk
kiépitett és apolt kapcsolatok révén hasonlé gondolkodasu szakemberekkel és tokaji-
rajongokkal egyiitt ismerhetik meg a borvidéket, az itt él6 embereket, itt késziilé boro-
kat. Bizunk benne, hogy egyesiiletiink megfontolt fejlédésével a tokaji borok oromeét,
Tokaj torténetét egyre tobbekhez vihetjiik kozel.

Uj tagjaink avatdsdra mindiga XV. szazadi Rakoczi-pincében keriil sor, a Tokaj f6te-
rének sarkan allg, nevetd Bacchus-szobor mogott. Az avatdsi cereménia mult, jelen és
jOv6 otvozete: a tisztségviselok klasszikus zold barsonyviselete, a tarogatd hangja és
az impozans kornyezet mind kézzelfoghatéan emlékeztetnek arra, hogy milyen tton
érkeztiink meg jelentinkbe, amikor a Borlovagrend tagjai mdr aranyszina sél viselé-
sével fejezik ki a tagsagba vetett biiszkeségiiket, kozos céljukat.

Az elmult években mind helyi, mind nemzetkozi szinten igyekeztiink biztos kapcso-
latokat kiépiteni, igy kostolokat, eléaddsokat tartottunk Londonban, New Yorkban,
Varsoban és Washingtonban is. Ennek a megalapozo tevékenységnek az egyik elsd
eredménye, hogy a londoni Pall Mall 67 klub és az drverési helyszin kozott ebben az
évben mdr €16 internetes 9sszekottetés lesz, 2019-re pedig tovébbi kiilsé helyszinek
bevondsit tervezziik. A Tokaji Borlovagrend a hatékony kapcsolatépitéshez remek
keretet ado, céltudatos nemzetkozi kozosség.

Tokajival toltott poharam emelem egészségiikre!

DR. MOLNAR PETER
Cereméniamester, Tokaji Borlovagrend
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Building relationships through
Tokaji wines in the Tokaj Wine
Region

As members of the Confrérie de Tokaj, it is with delight that we see our
renewed association is the perfect match for the unique situation of Tokaj:
anew world being established within a traditional framework. We know it
is key to retain a living link with the past whilst constantly being reborn,
constantly re-evaluating what we do. It is exciting to participate in the
development of the Confrérie de Tokaj because, if Confrérie is working
well, our members participate in this continual rebirth.

With members — wine professionals and amateurs alike, all committed
to Tokaj — on all continents, the Confrérie is a truly international asso-
ciation, one which opens a door to the Tokaj community. The relation-
ships members can nurture offer them an ideal way to discover the vibrant
Tokaj Wine Region, its people and wines with like-minded enthusiasts and
experts. We trust that our continued wise growth can bring the pleasure of
Tokaji wines and the story of Tokaj to ever more people.

New members are intronised here in the Tokaj Wine Region, in the
15-century Rékoczi Cellar behind the bronze statue of laughing Bacchus
on the main square of Tokaj. The ceremony is a bridge between past, pre-
sentand future: the classic green velvet robes of the officials, the traditional
Hungarian tarogaté wind instrument and the imposing setting are tangi-
ble reminders of how we have arrived here at the present day. Where the
Confrérie yellow scarf evokes pride and symbolises our shared purpose.

Over the previous year we have focussed on building trusted links both
locally and globally, with tastings and presentations in London, New
York, Washington and Warsaw. This strong foundation has already born
fruit with the live link to 67 Pall Mall in London for the Great Tokaj Wine
Auction 2018, and additional venues in line for 2019. The Confrérie is an
international community with strong purpose that provides an excellent
base for network building.

[ raise a glass of Tokaji to your good health!

DR. PETER MOLNAR
Master of Ceremony, Confrérie de Tokaj RGN
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Nagy utat tettiink meg!

Isten hozta Onédket az immar hatodik Nagy Tokaji Bordrverésen! Az ez évi
felhozatal egyszerre lepett meg és ny(igozott le: a termel6k minden eddiginél
szélesebb korétdl érkezett be a korabbi drverésekhez képest nagyobb szdmu,
és mind egyedi, csak itt elérhetd, kilonleges tétel.

Nagy utat tettink meg a kezdetek ota!

A tokaji borarverés eddigi fejlodése, novekedése a napa-volgyi arverés tor-
ténetét tiikrozi. Eletem harminc évét volt szerencsém eltolteni Napaban,
amelynek rendkiviil sikeres borarverése 1981-ben indult, egy évvel azelétt,
hogy odakéltoztem.

Mar az 1981. évi napa-volgyi borarverés sikeresnek bizonyult, de még mint-
egy tizenét év kellett ahhoz, hogy a ma ismert viligszinvonalu rendezvénnyé
néje ki magat. Biszke vagyok arra, hogy a tokaji borarverés els6 6t évében
ilyen nagy utat tett meg — és még ennél is fényesebb jovo elott 4ll.

Napaban szemtanuja voltam annak, ahogy a bordverés a helyi borok karak-
terének, minéségének fejlodéséhez hozzdjarult azzal, hogy a termel6k min-
den évben igyekeztek a bordverésre egy-egy egyedi hordds tételt megalkotni.
A napa-volgyi borvidék elmult évtizedekben tapasztalt fellendiilése az egyedi
karaktert mikrotételekre helyezett hangsulynak is koszonhetd.

Azt litom, hogy pontosan ugyanez torténik Tokajban is: a bordrverés a leg-
kilonlegesebb, legkiemelkedobb tételek seregszemléje, szdraztol az eszen-
cidig mutatja be Tokaj legjavat, multjat és jelenét, s ezaltal éveken keresztiil
jarul hozza a borvidék borstilusainak alakitasihoz is.

RONN WIEGAND, MS, MW
A Tokaji Borlovagrend Borvizsgdld Bizottsiganak tagja

How far we have come!

Welcome to the Sixth Annual Great Tokaj Wine Auction. Looking at the
catalog offerings, I am surprised and impressed: there are more lots than in
previous auctions, and also a wider representation of the region’s producers,
each offering special wines that are only available here.

How far we have come!

Looking back, I see that the growth and development of the Tokaj auction
mirrors that from another wine region where I lived for 30 years—the Napa

/alley—whose extraordinarily successful wine auction originated only in
1981. (I had moved to Napa the year before.)

The 1981 Napa Valley Wine Auction was a success, but it took roughly 15 years
for that auction to evolve into the world class event it later became. I am proud
to see that the Tokaj auction has come a long way in its first 5 years, and that
its future will be even brighter.

In the Napa Valley, I saw that its wine auction helped to increase the person-
ality and quality of the region’s wines, as producers combed their barrel cel-
lars for unique, superior lots that would be sold only at the auction. Indeed,
this focus on ‘personality’—in limited production lots--has helped the Napa
Valley wine industry to blossom in recent decades.

I'see precisely the same thing happening in Tokaj: the wine auction is provid-
ing a showcase for the most unique and outstanding wines from across the
region—from dry to Eszencia. It is a mirror of the best of Tokaj, past and pre-
sent, and one that will also help shape the region’s wines in the years ahead.

RONN WIEGAND, MS, MW
Confrérie de Tokaj Wine Tasting Committee



Arverés elott

Annak idején elég sokat forgattam magamban azt a fogalmat, hogy elészere-
teti érték. Probaltam a jog, jogszertiség, a méltanyossag oldaldrdl megfogni
alényegét, de valahogy mindig visszakeveredtem a személyes kapcsolathoz.
Nem tudtam lehdntani magat a szeretetet, a megktlonboztetett figyelmet, a
személyes élményeket azokrdl a targyakrol, melyektol észszertien, de mégis
meg kellett valnom.

Esigen gyakran eszembe jut megint, amikor egy-egy kordbbi arverésen elkelt
bor utdéletén gondolkodom. J6 lenne akdr mindet egyszer egyiitt végigkds-
tolni, nyomon kovetni fejlodésiiket, és nem utolsosorban igazi oromforras-
ként fordulni hozzajuk. Némi megerdsitést kapni az akkori dontésekrdl, drak-
16l, értékekrol. Tbb ez, mint egyfajta szakmai kivancsisag.

Ev elején, igaz, hogy nem egyszerre az sszes eddigi tételt, de mégis sikerilt
szinte a felét a boroknak ujra megkostolnom. Megnyugtato tapasztalatokat
szereztem. A borok java része 4-5-6 éves vagy anndl idésebb. Minden egyes
tételnél kockdzata van az évjaratnak, a bor készitésének, érlelésének, palac-
kozdsdnak. Az édes borok eltarthatésdgaval kapcsolatban talin senkinek
nem meriiltek fel kétségei, de most a szdrazakra is nyugodt Iélekkel mondom
ki: fels6bb osztalyba léptek. Kit(inG szerkezetd, finom tapintast furminto-
kat és hdrsleveltket kostoltunk, egyre egységesebb, ugyanakkor egyedi jel-
lemzékkel. Kezdenek az egyes hegyaljai dulok 6nallo életre kelni. Ha mar
négy-ot évjaratat kdstolhatjuk egy-egy teriiletnek, szépen lassan elkezde-
nek kirajzolodni az utdnozhatatlan terméhelyek apro, de nem jelentékte-
len jellemvonasai.

Az idei drverés ismét tartogat kihivasokat. Uj pincészeteket, 0j teriileteket
és természetesen egy kivdld évjdratot. De hogy azokat is megnyugtassam,
akiknek netdn az arverésen nem jut majd 2017-es bor: semmi ok az aggoda-
lomra. Minél koncentraltabb egy bor, minél jobb a terroir, minél elkotelezet-
tebb a termelé a mindség mellett, annal kisebb a jelentdsége az évjaratoknak.
A nagy borok idével elveszitik kezdeti fiatalos, biiszke arcukat, és szépségiik
teli¢ben mar ,,csak” BOR-ként tiindokolnek. Sallangok nélkiil, letisztultan,
visszafogottan, elegancidjuk teljességében.

MESZAROS GABRIELLA, AIWS
A Tokaji Borlovagrend Borvizsgalo Bizottsagdanak elnoke
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Before the Auction

A while ago I was contemplating the concept of sentimental value quite a bit.
I tried to grasp the essence from the perspective of law, legality and reason,
but somehow I always came back to personal relationship. I was unable to
peel oftlove itself, the special attention and the personal experiences of those
objects which, rationally, I still had to let go of.

And it often pops into my head again when I wonder about the afterlife of a
wine sold at an earlier auction. It would be good to taste them all again, to
follow their development and, last not least, to turn to them as a true source
of joy. To receive some reinforcement of the previous decisions, prices, values.
That is more than a kind of professional curiosity.

At the beginning of the year, I did manage to retaste, although not all the
lots sold to date, about half the wines. It was a reassuring experience. Most
of the wines were 4, 5 or 6 years old, or older. Every lot carries the risks of
vintage, the winemaking, aging and bottling. Perhaps no one experiences
any rising doubts related to sweet wines’ potential for keeping, but now I am
able to say - with a relaxed soul - the dry ones have too. They have entered the
highest class. We tasted Furmints and Hérslevelt with outstanding structure
and refined feel, increasingly standard but still with unique characters.
Indeed, some Tokaj Wine Region vineyards are starting to take on their
own independent life. If we can taste four or five vintages from one terroir or
another, the tiny but by no means insignificant traits of unrepeatable terroirs
ever so slowly start to become outlined.

This year’s Auction also hides challenges. New wineries, new terroirs and,
naturally, a truly excellent vintage. But I would reassure those who perhaps
will not procure 2017 wine from the Auction; there is no reason to worry.
The more concentrated a wine, the better a terroir, the more committed the
producer to quality, the smaller the significance of the vintages. Over time
great wines lose their initial youth, proud face and beauty to radiate “only”
as WINE. Without frippery, cleansed, restrained, in the completeness of
their elegance.

GABRIELLA MESZAROS, AIWS
President of the Confrérie de Tokaj Wine Tasting Committee =
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A 67 Pall Mall egy egyediilallo
exkluziv klub: borkedvel6k
alapitottak borkedvel6knek

A London térténelmi St James’s kertletében létrejott klub kozos szenvedélytink, a vildg
nagyborai koré szervezddik: a Pall Mall utca 67. szam alatt 4116, Sir Edwin Lutyens
angol épitész dltal tervezett, gyonyor(, miemlék jellegii épiilet falai kozott hasonlo
gondolkoddsu klubtagok oszthatjik meg egymassal ezen borok irdnti szenvedélyes
érdeklodésiiket.

A tokaji a nagyborok vildgtorténetében mindig foszerepet jatszott, és ma a borvidéken
ismét kivalo termel6k készitenek immar a vidék hirnevéhez mélto tételeket.

A 67 Pall Mall Klub borlapjén tobb mint 4000 tétel sorakozik, ezek kozil nyoleszazat
poharaztatnak, ami a vilagszinten is egyediilillé: Magyarorszagon kiviil itt van vilag
legnagyobb tokaji borkollekcioja.

2016-ban ért az a megtiszteltetés, hogy a Tokaji Borlogvagrend a klub bordszati veze-
tojével, Ronan Sayburn Master Sommelier-vel egyiitt tagjai korébe fogadott: a torté-
nelmi Rakoczi-pincében zajlo beavatasi ceremonia is vildgosan titkrozte ezen egye-
dualallé borvidék dsi hagyomdnyait.

Nagy 6romiinkre szolgal, hogy a 67 Pall Mall tagjai és vendégei a Nagy Tokaji Borar-
verés idején az ebben az évben el6szor létrejovo internetes él6 kapesolatnak koszon-
hetéen a klub kényelmébol kozvetleniil licitalhatnak majd a nekik tetszé tételekre.

Az drverésen a borvidék vezetd termelSinek exkluziv mikrotételei kertilnek kalapacs
ala, s ezek koziil is csak néhanyat 6riz meg a Tokaji Borlovagrend sajat gyjteménye
részére, igy ezek az drverésen kivill végtelenil nehezen hozzaférheto, ha éppenséggel
nem teljesen elérhetetlen borok maradnak.

Bizom benne, hogy tagjainknak és jomagamnak is sikeriil majd néhany tételt elhoz-
nunk, hogy éveken, évtizedeken keresztiil szerezhessenek 6romet szamunkra!

GRANT ASHTON
Vezérigazgato, tulajdonos, 67 Pall Mall
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67 Pall Mall - a private |
members’ club like no A 4
other: founded by wine ==
lovers for wine lovers

We created the Club in the heart of London’s historic St James’s as a focus for our
passion: fine wine. Housed within Sir Edwin Lutyens’ beautiful Grade II listed
building, 67 Pall Mall allows us to share our interest in the world’s finest wines
with likeminded people.

The wines of Tokaj play a central role in the history of fine wine and now once
again the best producers are producing wines worthy of the region’s reputation.

The Club’s wine list includes over 4,000 wines, 800 of which are available by the
glass (a world record). This extraordinary list includes the most extensive col-
lection of Tokaji wines available outside Hungary.

In 2016 I was honoured to join the Confrérie de Tokaji along with the Club’s
Head of Wine, Ronan Sayburn M.S. The ceremony in the historic Rdkoczi cel-
lars in Tokaj was steeped in the history of this unique region.

We are delighted that for the first time 67 Pall Mall will have a live link to the
Great Tokaj Wine Auction allowing our members and guests to bid from the
comfort of the club.

The auction lots represent a very small selection of exclusive parcels from the
region’s top producers. A handful of bottles from each of these lots are held back
for the cellars of the Confrérie de Tokaj, thus making certain expressions incred-
ibly hard to obtain, if not impossible.

I hope that we, and our members, will be able to secure a few parcels to enjoy
over the years and decades to come.

GRANT ASHTON
CEO and owner of 67 Pall Mall
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VARIETAL SPECIFIC

TOKAJI TAVASZ - PROGRAMOK

2018. APRILIS 20. PENTEK

Mez6zombor - Disznoké Szol6birtok (Disznoké-diilo)
« 17.00-19.30 Els6 randeva
2017-es szaraz borok kdstolasa, snack

Mez6zombor - Sarga Borhaz Vendégloé
« 20.00 Konnyed vacsora, lezser hangulatban

Tallya - Oroszlanos Borvendéglé (Rakéczi u. 23.)

« 19.00-20.30 Oroszldnos Borvacsora
« 20.30-21.30 Popper Péter Piano & Voice koncert

2018. APRILIS 21. SZOMBAT

Tokaj - Kulturalis és Konferencia K6zpont (Serhaz u. 55.)
« 9.30 Regisztracié | Helyszin: Zsinagoga

« 10.00 A Nagy Tokaji Borarverés tételeinek vakkostoloja
Helyszin: Vilagorokségi Bormuzeum
« 11:30 Tételek felfedése
« 12.30 Ebéd - Els6 Madi Borhaz | Helyszin: Paulay Ede szinhdz udvara

« 14.00 Avatasi Ceremonia — a Tokaji Borlovagrend uj tagjainak felavatasa
Helyszin: Rékoczi Pince (Kossuth tér 15.)

« 1530 NAGY TOKAJI BORARVERES | Helyszin: Zsinagoga
Mad - Gusteau Kulinaris Elménymiihely (Batthyany u. 51.)

« 19.30 Galavacsora — Furmintra hangolva (Horvath Gabor séf vezetésével)
Helyszin: Aszihaz. Kapunyitas: 19.00

2018. APRILIS 22. VASARNAP

Sarospatak

« 10.30 Sarospataki randevi — A Boros Borbar (Rédkdczi u. 21.)

« 11.00 Reformatus Kollégium Nagykonyvtaranak megtekintése
(Sarospatak, Réakoczi u. 1.)

« 12.00 Ebéd a Boros Borbarban
Modern és inycsikland6 hideg és meleg fogasok

Kovetkez6 randevi: 2018. majus 25-27. - Szent Orban-nap




TOKAJ SPRING - EVENTS

20™ APRIL 2018, FRIDAY

Mez6zombor - Disznoké Estate (Disznoko-diilo)
« 17.00-19.30 First rendezvous.
Tasting of 2017 dry wines, snack

Mez6zombor - Sarga Borhaz Restaurant
« 20.00 Light dinner, relaxed atmosphere

Tallya - Oroszlanos Borvendégl6 (Rakoczi u. 23.)

« 19.00-20.30 Oroszlanos Wine Dinner
« 20.30-21.30 Popper Péter Piano & Voice concert

215" APRIL 2018, SATURDAY

Cultural and Conference Centre (Tokaj, Serhaz u. 55.)
¢ 9.30 Registration | Venue: Synagogue

« 10.00 Blind tasting of Great Tokaj Wine Auction lots | Venue: World Heritage
Wine Museum, Tokaj
« 11:30 Lots revealed

¢ 12.30 Lunch | Venue: Tokaj, Paulay Ede Theatre courtyard. Lunch provided by
Els6 Madi Borhaz

« 14.00 Initiation ceremony - intronization of new Confrérie de Tokaj members.
Venue: Rakoczi Cellar, Tokaj (Kossuth tér 15.)

¢ 15.30 GREAT TOKAJ WINE AUCTION | Venue: Synagogue, Tokaj
Mad - Gusteau Culinary Experience Workshop (Batthyany u. 51.)

« 19.30 Gala dinner - Tuned to Furmint (led by chef Gabor Horvath)
Venue: Asztthdz. Doors open: 19.00

22" APRIL 2018, SUNDAY

Sarospatak

« 10.30 Sarospatak rendezvous — Boros Wine Bar (Sarospatak, Rakdczi u. 21.)

« 11.00 Visit to Great Library of the Reformed College (Sarospatak, Rakoczi u. 1.)
¢ 12.00 Lunch - Boros Wine Bar

« Modern and delicious hot and cold dishes

Next rendezvous: 25-27"May 2018 - Saint Urban’s Day

iz
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BARTA PINCE
Oreg Kiraly Dil6 Furmint 0929 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1880-2080 eFt / €6200-6800
Palack / bottle: 10 500-11 500 Ft / €34-38

A feltintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdhely: Mid, Oreg Kirdly-dilé
Telepités éve: 2004-2005

Talaj: riolittufa, zeolit, vorosagyag
Sziiret idépontja: 2017. szeptember 29.

Cukor: 8,8 g/l
Alkohol: 13% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Mad, Oreg Kiraly-dalé
Planted: 2004-2005

Ground: rhyolite tuff, zeolite, red clay
Harvest: 29" September 2017

Sugar: 8.8 g/l
Alcohol: 13 % vol.

BORKESZITES: Az Oreg Kiraly Diilobél,
22 sor, bogyonovekedés kezdetekor lelevelezett
sz016bél sziiretelt 100% furmint. A sziiret ido-
pontja szeptember 29-e, az alapanyag gyonyora
sarga, {zes, jo savtartalmu. A sz616 feldolgozdsa
kiméletesen tortént, majd tlepités, gravitacios
szinelés, spontan erjesztés kovetkezett hémér-
sékletkontroll mellett. A Furmint 0929 jelenleg
finomseprén pihen.

BORJELLEMZES: ,Szinre, illatra fiata-
los, kissé zarkézott bor. Levegdvel szépen nyilik
meg illata, idével mézeskaldcsfiiszerek, sés-dsvi-
nyos jegyek és birs jelennek meg benne. Izében
még érezni némi édességet, de egydltalan nem kelt
ezdltal konnyed karaktert. Hatdrozott savgerinc, jo
hordéhasznalat, finoman selymes textiira jellemzi.
Hosszii, tartés és komplex bor, komoly potencidl-
lal.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: This 100 % Furmint wine is
from 22 rows in Oreg Kirdly where we removed
the leaves when the berries started growing. The
grapes were beautiful yellow and flavourful with
good acidity when harvested on 29 September.
Processed gently, the must settled, drawn off
using gravitation and spontaneously fermented
with temperature control. Furmint 0929 is rest-
ing on fine lees.

WINE TASTING: “Youthful in colour and
aromas, a slightly closed wine. The nose opens
beautifully with a little air and gingerbread spices,
salty-mineral notes and quince appear with time.
Some sweetness perceptible in the sip but by no
means does this give it a light character. Defined
acid backbone, great barrel use, subtly silky tex-
ture. Long, substantial and complex wine with seri-
ous potential.” (Gabriella Mészdros)

BERES SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
Tokaji Edes Szamorodni Valogatas 2016

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1920-2130 eFt / €6200-6800
Palack / bottle: 7100-7900 Ft / €23-25

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termd&hely: Erdébénye

Telepités éve: 2004

Talaj: riolit-riolittufa

Sziiret idépontja: 2016. november

Cukor: 130 g/l
Alkohol: 12,5% vol.

Vineyard: Erdébénye
Planted: 2004

Ground: rhyolite, rhyolite tuff
Harvest: November 2016

Sugar: 130 g/l
Alcohol: 12.5 % vol.

BORKESZITES: Hagyomdnyos egész firtos
préseléssel eléallitott, tartalyban erjesztett, majd
erjedés utdn harmadtoltési 220 literes szerednyei
hordéban érlelt borkiilonlegesség, melynek szép
savai mellett a tropusi aromdk és a botritiszes
jegyek jatékat érezhetjitk a vulkani talaj komoly
kiegészitésével, mely az Omlds- és a Diokut-dilé
sajatossagabol ered.

BORJELLEMZES: ,Mélyebb aranyba hajlé
citromszin. Illata lehengerléen muskotdlyos, tele
a sz616 mézes-édeskés, erésen botritiszes jellegé-
vel. Csupa gyiimélcs bor kitiing szerkezettel. Savai
elég lendiiletesek ahhoz, hogy a buja illat ellenére
ne egyszertien egy édes bort, hanem igazi szamo-
rodnit ldssunk benne. Utéize hatdrozott, hosszii és
tartés.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Traditional pressing of
whole bunch of grapes, fermented in tank, then
this wine specialty was aged in third-fill 200-]
Szerednyei barrel. In this wine with lovely acids
feel the play between the tropical aromas and
Botrytis notes with the serious compliment of
the volcanic soil given by the Omlds and Diokit
vineyards.

WINE TASTING: “Lemon yellow tending to
deep gold. Powerful Muscat aromas in the nose, the
grapes are full of honey-sweet, strongly botrytised.
This wine with excellent structure is all about the
fruit. Its acids are dynamic enough for this not to
be merely a sweet wine, despite its charming aro-
mas, but we can see real Szamorodni in it. Defined
long and substantial finish.” (Gabriella Mészdros)



BODROG BORMUHELY
Lapis-dil6 Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 850-950 eFt / €2700-3000
Palack / bottle: 4700-5300 Ft / €15-17

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termd&hely: Bodrogkeresztur, Lapis-duilé
Telepités éve: 1970-es évek

Talaj: riolitos kotott nyirok-talaj

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 30.

Cukor: 3 g/l
Alkohol: 13% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Bodrogkeresztur, Lapis-dulé
Planted: 1970

Ground: rhyolite firm clay soil
Harvest: 30" September 2017

Sugar: 3 g/l
Alcohol: 13 % vol.

BORKESZITES: A sz616t organikusan
muveltik, kizarolag ként, rezet és narancsola-
jathasznaltunk. A tételbe csak egészséges fiirto-
ket valogattunk. A bogyozést kvetéen, alacsony
nyomas mellett préseltink. Alacsony kénezés-
sel, 24 6ras mustiilepitést kovetden hasznalt,
220 l-es szerednyei hordoba fejtettitk a mustot,
ahol egy dinamikus erjedés ment végbe. A borok
oktdber végére teljesen leerjedtek, az eléfejtés-
sel december kozepéig vartunk. A borok alapké-
nezés utan kertiltek vissza a hordokba. Terveink
szerint majus végén palackozzuk a tételt.

BORJELLEMZES: ,lllatiban kinnyed-
nek tiiné bor, tiszta és komplex gyiimélcsos, dsvd-
nyos karakterrel. Szdjban remek savakkal indul,
érett sz016 karaktere érezheté benne. Finom és
drnyalt karakterii bor, nem erételjessége fo a eré-
nye. Izeiben mézes-gyiimélcsés, nyomokban érez-
het6 a hordé jelenléte. Elegins, visszafogott bor.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We cultivated the vines
organically using only sulphur, copper and
orange oil. We selected healthy bunches for the
lot. After destemming we pressed at a low pres-
sure. With low sulphur and then 24 hours must
settling we racked the must into a 220-I Szered-
nyei barrel where the must fermented dynam-
ically. It had finished fermenting by the end of
October and we waited for the first racking until
mid-December. After adding sulphur the wine
was returned to the barrel. We plan to bottle the
lot at the end of May.

WINE TASTING: “The wine seems light from
the nose, with a clean and complex fruity, mineral
character. It begins with superb acids in the mouth,
and ripe grapes are at the fore. A refined and
nuanced wine, its power is not its main strength.
Honey-fruits in the flavours, traces of the pres-
ence of the barrel are perceptible. An elegant and
restrained wine.” (Gabriella Mészdros)

BUDAHAZY
Nyulaszo-dilo Harsleveld 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 940-1040 eFt / €3100-3400
Palack / bottle: 5200-5800 Ft / €17-19

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdéléfajta: harsleveld

Termdéhely: Mad, Nyulaszo-diilé
Telepités éve: kb. 1960

Talaj: riolittufa

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 28.

Cukor: 0 g/l
Alkohol: 12,5% vol.

Variety: Harslevelu

Vineyard: Mid, Nyulaszo-dual6
Planted: around 1960

Ground: rhyolite tuff

Harvest: 28" September 2017

Sugar: 0 g/l
Alcohol: 12.5 % vol.

BORKESZITES: Korai sziiret, furtvalogatas,
bogydzas. Préselés Kossuth-présen, must tilepi-
tés acéltartalyban. Spontdn erjesztés 500 literes
tahordoban (egy- vagy kétéves, Kaddr Hungary).
Seprén érlelés a palackozdsig. Alacsony osszkén

(kb. 60 mg/l).

BORJELLEMZES: , Tiszta, finoman élesztés
illat konnyed hdrsas karakterrel. Hdrsfavirdg, méz
és pici vegetdlis jelleg alkotja a bor aromatikdjanak
gerincét. Kostolva a bort hatdrozott savakat
érziink, finom elegancidval kiegésziilve. Egyensii-
lya jo, utéize hosszii és tartds. Asvanyossdga teszi
igazdn komplexszé a bort.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Early harvest, bunch selec-
tion, destemming. Pressed in traditional Kossuth
press. Must settled in stainless steel. Spontaneous
fermentation in 500-1 barrels (one- or two-year-
old Kddar Hungary). Aged on lees till bottling.
Low total sulphur (cc. 60 mg/1).

WINE TASTING: “Clean, refined yeasty
aroma with the light character of Harsleveli.
Linden flower, honey and a vegetal hint form the
wine’s backbone. On tasting we feel the distinct
acid backbone complemented with refined ele-
gance. Good balance, the finish is long and sub-
stantial. Its minerality make it truly complex.”
(Gabriella Mészdros)



DISZNOKO
Lajosok-diilé Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 940-1040 eFt / €3100-3400
Palack / bottle: 5200-5800 Ft / €17-19

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Terméhely: Mez6zombor, Disznéké Sz616bir-
tok, Lajosok-dulé felsé része

Telepités éve: 1985

Talaj: riolit és riolittufa alapkézeten kialakult
agyagtalaj

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 29.

Cukor: 1,8 g/l
Alkohol: 13,44% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Mez6zombor, Disznoké Szolobirtok,
Lajosok-diilé upper part

Planted: 1985

Ground: rhyolite and rhyolite tuff bedrock with
clay soils

Harvest: 29 September 2017

Sugar: 1.8 g/l
Alcohol: 13.44 % vol.

BORKESZITES: 2017. szeptember 29-én
a sz6l6t ladakba sziireteltiik, majd kimélete-
sen préseltik egész furtos dllapotaban. A mus-
tot egy napon keresztiil hiitve lepitettiik, az igy
kapott tiszta mustot fajélesztével beoltva tobb-
szOr hasznalt 225 1-es tolgyfa hordoban 18-20 °C-
on erjesztettiik. Egyszer fejtett bor.

BORJELLEMZES: ,Szinre tiszta, illata is
hatdrozott, holott kozel sem kész borrol beszéliink.
Kortés, fiiszeres, élénk és izgalmas. Szerekezetre
szép, savai kimondottan élénkek és lendiiletesek.
Izében a citrusos-almavirdgos jegyek érezheték
leginkabb. Finom szerkezet, gazdag izvilag a bor
kozepén. Nagyon hosszii, dsvinyos és fiatalos.”
(Mészaros Gabriella)

WINEMAKING: The grapes were har-
vested into boxes on 29" September 2017, then
the whole bunches were gently pressed. The must
was cooled and settled for one day and then the
pure must was fermented with cultured yeast
at18-20°C in 225-1 in used oak barrels. Racked
once.

WINE TASTING: “Clear colour, defined nose
although this wine is as yet nowhere near finished.
Pear and spices, lively and exciting Beautiful struc-
ture, the acids are expressly lively and dynamic.
Notes of citrus and apple blossom are most percep-
tible in the mouth. Elegant structure, rich world of
favours in the middle of this wine. Very long, min-
eral and youthful.” (Gabriella Mészdros)

DISZNOKO
Tokaji Harsleveld 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 700-770 eFt / €2200-2500
Palack / bottle: 3900-4300 Ft / €12-14

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdléfajta: harsleveld

Terméhely: Mez6zombor, Disznéké Sz616bir-
tok, Kapi-dual6 felso része

Telepités éve: 1976

Talaj: Riolit és riolittufa alapkdzeten kialakult
agyagtalaj

Sziiret idépontja: 2017. oktdber 2.

Cukor: 2.4 g/l
Alkohol: 13,24% vol.

Variety: Harslevelu

Vineyard: Mez6zombor, Disznoké Szolobirtok,
Kapi vineyard upper part

Planted: 1976

Ground: rhyolite and rhyolite tuff bedrock with
clay soils

Harvest: 2" October 2017

Sugar: 2.4 g/l
Alcohol: 13.24 % vol.

BORKESZITES: 2017. oktober masodikén
a ladakba sziiretelt sz616t bogyoztuk, majd egy
napon at a mustot héjon tartottuk hiitott koral-
mények kozott. A kiméletes préselésbél, tovabba
egynapos iilepitésbol szarmazo tiszta mustot faj-
élesztovel beoltottuk, 18-20 °C- on erjesztettitk
tobbszor hasznalt 225 I-es fahordéban. Egyszer
fejtettik.

BORJELLEMZES: ,Nagyon fiatalos, még
szinte érezni rajta az erjedési aromdkat, élesz-
tésséget. Illatban ennek ellenére mar most is tel-
jes tisztasaggal tor el6 a harslevelii karaktere. Pici
harsméz, novényi jegyek, buja fiiszeresség érez-
het6 benne. Remek szerkezet, kitiing savak, élénk-
ség végig a érezheté a szdjban. Mondhatndnk, ez
a 100% harslevelii. Hosszil, tartos és elegdns egy-
szerre.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: The bunches harvested in
boxes on 2" October were destemmed, and the
must was kept with skin contact in cool condi-
tions for one day. The pure must from the gen-
tle pressing was allowed to settle for another day
and then we added the cultured yeast and we fer-
mented it at 18-20°C in 225-1 in used oak barrels.
Racked once.

WINE TASTING: “Very youthful, the fer-
mentation aromas are practically percepti-
ble, yeastiness. In spite of this the character of
Harslevelii virtually totally breaks through with
complete cleanness already. A touch of linden blos-
som honey, charming spiciness. Superb structure,
outstanding acidity, liveliness to the end in the
mouth. This is 100 % Harslevelii. Long, substan-
tial and elegant all at once” (Gabriella Mészdros)



DISZNOKO
Dorgo-diilé Aszi 6 puttonyos 2015

68 liter / 180 x 375 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 2900-3210eFt / €9400-10 400
Palack / bottle: 16 000-18 OO0 Ft / €52-58

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termé6hely: Asziszemek: Dorgo-duls; alapbor
és alapmust: Disznoko Szolobirtok

Telepités éve: 1994,1995

Talaj: riolittufa, agyagos vilyog

Sziiret idépontja:

aszuszemek: 2015. 09. 22. - 10. 14.

alapmust: 2015.10. 03.

Cukor: 200 g/l
Alkohol: 10,74% vol.
Sav: 8 g/l

Terméhely: Aszua berries: Dorgo-diilo; base
wine and base must: Disznoké Estate
Planted: 1994, 1995

Ground: small rhyolite tuff gravels, firm clay
Harvest:

aszt berries: 22" Sept-14" Oct 2015

base must: 3 November 2015

Sugar: 200 g/l
Alcohol: 10.74 % vol.
Acidity: 8 g/l

BORKESZITES: 2015 nyara forro volt és
szdraz, a furmint mdr szeptember elején beérett.
A szdraz id6 miatt a botritisz csak lassan és fino-
man jelent meg a sz616n, ami aztan tokélete-
sen betoppedt. A Dorgé-dtilében haromszori
aszuszemvalogatast végeztiink, ez a tétel a leg-
gazdagabb els6 vilogatdsbol késziilt. Az aszisze-
meket aktiv erjedésben lévé mustban aztattuk kb.
3 napon kereszttil, majd a préselés utan tartaly-
ban erjesztettiik. A kierjedt bor rogton hordoba
kertilt, majd kétszeri fejtést kovetden azota is hor-
doban érlel6dik.

BORJELLEMZES: ,Szinében fiatalos, hal-
vdny arany. lllata erételjesen érezhetd, iide, picit
még rendezetlen, nagyon gazdag gyiimélcsossé-
get érezni benne. Kajszibarack, korte, élénk tol-
gyesség, dohdny, porkolt kavé, kamillavirdg. Szdj-
ban cukortartalma mellett szépen érezheték a
savai is. Meleg tonusti, inkdbb szelid savkészlet-
tel bir, puha keretet adva ezzel az izbeli gyiimél-
csosségnek. Egyensiilya megvan, a kerekebb, mele-
gebb asziik kozé tartozik. Igazi gyiimolcsbomba
robbandskozeli dllapotban.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Summer 2015 was hot and
dry, and the Furmint was already ripe by early
September. Due to the dry weather the Botrytis
appeared slowly and subtly on the grapes that
then shrivelled perfectly. We carried out three
tries to select aszu berries in the Dorgé vine-
yard, and this lot is from the richest selection, the
first. We macerated the aszt berries in ferment-
ing must for about 3 days and then fermented
the lot in stainless steel after pressing. Follow-
ing fermentation the wine was put immediately
into the barrel where it is still aging after being
racked twice.

WINE TASTING: “Youthful in colour, pale
gold. The nose presents strongly, fresh but not yet
quite ordered, very rich fruit felt in it. Apricot, pear,
lively oakiness, tobacco, roasted coffee, chamo-
mile. The acids are beautifully perceptible next
to the sugar content in the mouth. Warm tones,
rather modest acidity, soft frame to the plentiful
fruit flavours. It has good balance, it is among the
rounder, warmer Aszii wines. A true fruit bomb
close to exploding.” (Gabriella Mészdros)
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ERZSEBET PINCE
Betsek-dilo 100% Kabar 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1030-1130 eFt / €3300-3600
Palack / bottle: 5700-6300 Ft / €18-20

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: kabar

Terméhely: Mad, Betsek-dtilé
Telepités éve: 1986

Talaj: riolittufds agyagtalaj

Sziiret idépontja: 2017. augusztus 26.

Cukor: kb. 3 g/l
Alkohol: kb. 13,5% vol.

Variety: Kabar

Vineyard: Mad, Betsek-d(ilé
Planted: 1986

Ground: rhyolite tuff clay soils
Harvest: 26" August 2017

Sugar:ca. 3 g/l
Alcohol: ca13.5 % vol.

BORKESZITES: Augusztus végére idedlis
érettségli volt a kabar a Betsek-dulé felso részén,
a Burjdban. Egy éjszaka tlepités utan, szelek-
talt élesztovel inditottuk az erjesztést tartdly-
ban, utdna egy része tartalyban maradt, egy
része pedig kiilonb6z6 kort és gydrtasu hor-
dokbakeriilt. Az arverésre szant tétel 6todtoltési
erdébényei hordoban érlel6dik az Erzsébet Pin-
cében. A tébb mint 30 éves tokék, a kivételes ter-
mohely és a fajta is gyonyortien kifejezésre kertil
ebben a hordoban.

BORJELLEMZES: ,Halvdny, zoldes drnya-
lasii szinnel. Illata kissé meszes, dsvanyos, mégis
érezni benne egy halvanyan megjelené parfiimos-
séget. lllatdban nagyon gazdag és fiatalos. A fajta
jellegzetes illatintenzitdsa itt nem érvényesiil - ettol
meglehetésen elegins az aromatikdja. Kiilonle-
ges bor, szép szerkezettel, finom savakkal, hosszii
lecsengéssel.” (Mészaros Gabriella)

WINEMAKING: At the end of August
the Kabar grapes in the upper part of Betsek
vineyard, in the Burja parcel were ideally
ripe. After one-night settling, the must was
fermented with selected yeast in stainless
steel and then part was left in the tank, part
was racked into barrels of varying age and
manufacture. The wine for the Auction is
aging in fifth-fill Erd6ébénye barrel in Erzsé-
bet Winery. This lot beautifully expresses the
over 30-year-old vines, the exceptional ter-
roir and the grape variety.

WINE TASTING: “Pale yellow with green-
ish hints. The nose is mineral, reminiscent
of limestone with a touch of perfume. Very
rich and youthful in the nose. The wine has
incredibly elegant aromatics, none of the
flashiness often found in Kabar. A special
wine with beautiful structure, refined acids,
and a long finish.” (Gabriella Mészéros)



FULEKY
Sajgo-diilé Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1130-1250 eFt / €3600-4000
Palack / bottle: 6300-7000 Ft / €20-22

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdéléfajta: furmint

Termd&hely: Bodrogkeresztur, Sajgo-dilé
Telepités éve: 1960-1965

Talaj: koves, riolitos, riolittufds nyiroktalaj
Sziiret idépontja: 2017. oktober 13.

Cukor: 2,5 g/l
Alkohol: 14,5% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Bodrogkeresztur, Sajgo-diilé
Planted: 1960-1965

Ground: stony, rhyolite, rhyolite tuff, firm clay
Harvest: 13" October 2017

Sugar: 2.5 g/l
Alcohol: 14.5 % vol.

BORKESZITES: A Sajgo-dils bodrogke-
resztiri hatdraban, a tertlet legmagasabb pont-
jarol sziiretelték a szolot ehhez a borhoz. Aprobb,
laza szerkezet(, teljesen egészséges, szép furto-
ket vilogattak, bogy6zds-zuzds utan a cefrét
6 6ran 4t aztattak. Ulepitést kovetéen kis zemp-
léni tolgyfa hordéban lassan, egészen janudrig
erjedt. A kivalasztott bortétel finomsepron tartva
fahordoban érlelédik. Varhatoan 2018 mdjusa-
ban palackozzak.

BORJELLEMZES: , Halviny zildes szini,
tiszta és fiatalos. Teljesen letisztult, szinte teljesen
kész bor karakterii. Kevesebb fiiszer, tobb citrus
érezhetd benne. Elénkek a savai, jo a szerkezete,
van egyensiilya annak ellenére, hogy az alkoholt
leheletnyit érezni a korty végén. Hatdrozott gyii-
molcsosség érezhetd izeiben, szép és tartalmas bor
kortés-szegfiiszeges utoizzel.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: The grapes for the wine
were harvested from the highest part of the Sajgo
vineyard in Bodrogkeresztur. Smaller, looser
bunches of totally healthy grapes were selected
and, after destemming and pressing, it was mac-
erated for six hours. After settling it fermented
slowly in small Zemplén oak barrels right up
until January. This wine lot is maturing on fine
lees in wooden barrel. It will probably be bottled
in May 2018.

WINE TASTING: “Pale greenish, clean and
youthful. Totally clear, with the character of an
almost completely finished wine. Less spice more
citrus. Lively acids, good structure, it has balance
despite the fact the alcohol is slightly felt at the end
of the sip. Distinct fruitiness in the flavours, a beau-
tiful and substantial wine with pear and clove fin-
ish.” (Gabriella Mészdros)

KVASZINGER
Meszes-dilé Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 770-850 eFt / €2600-2800
Palack / bottle: 4300-4700 Ft / €14-16

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Terméhely: Olaszliszka, Meszes-diilé
Telepités éve: 1950-es évek

Talaj: kozettormelékes kotott vilyog, alapkd-
zet: riolittufa

Sziiret idépontja: 2016. oktéber 6.

Cukor: 7-8 g/
Alkohol: 13% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Olaszliszka, Meszes-d(il6

Planted: 1950s

Ground: firm clay with rock fragments on rhy-
olite tuff’

Harvest: 6" October 2017

Sugar: 7-8 g/l
Alcohol: 13 % vol.

BORKESZITES: Az 500-es években telepi-
tett tiltetvényrol szedtik az alapanyagot 21 must-
fokkal. A t6keterhelés 1 kg/t6ke. Hordokban
erjedt és érlel6dott a tétel. Erjedés utdn 1 hénapos
sepros kevergetés kovetkezett..

BORJELLEMZES: ,Szinében még nem tel-
jesen letisztult, picit opdlos. Illata tiszta és elég
intenziv, édeskés, viragos fiiszeres. Tavaszi mezo
karakterét hordozza. A hordét nagyon kevéssé
lehet érezni az illatdban, elsésorban primer aro-
mdkat mutat. Szdjban érezni minimdlis maradék-
cukor jelenlétét.

Jo egyensiily és testbeli konnyedség jellemzi. Gaz-
dag gyiimolcsossége és finom hordohaszndlat egé-
sziti ki a kortyot. Bardtsdgos, tiszta izii, konnyen
fogyaszthato furmint.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We picked the grapes
from a vineyard planted in the 1950s. Yield per
vine was 1 kg. The lot fermented and aged in bar-
rel. Fermentation was followed by one month of
batonnage on fine lees.

WINE TASTING: “Not fotally clear yet in
colour. Slightly opaque. Clean and quite intensive
nose, sweetish, floral spiciness. It brings the char-
acter of spring meadows. The barrel can be slightly
felt in the nose, primarily primary aromas present
themselves. The presence of minimal residual sugar
is perceptible in the mouth.

Characterised by good balance and lightness of
body. Rich fruitiness and refined barrel use com-
plement the sip. Friendly, clean-flavoured Furmint
that is very drinkable.” (Gabriella Mészdros)



MYRTUS PINCE
Lestar-dilo Harsleveld 2017

180 liter / 2 x 120 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 510-570 eFt / €1700-1900
Palack / bottle: 4300-4700 Ft / €14-16

Az drak brutté drak, amelyek nem tartalmazzdk a 27%-os dfdt / Prices are VAT-free

Terméhely: Tarcal, Lestar-dalé
Telepités éve: 1970-es évek

Talaj: 16sz

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 25.

Cukor: 5,5/l
Alkohol: 13,72% vol.

Vineyard: Tarcal, Lestdr-diilo
Planted: 1970s

Ground: loess

Harvest: 25% September 2017

Sugar: 55 g/l
Alcohol: 13.72 % vol.

BORKESZITES: Szeptember végi sziiret,
bogyozas, préselés utin spontdn erjedt neutra-
lis hordéban.

BORJELLEMZES: , Tiszta, hatdrozott, fia-
talos és élénk illata van. Méz, dnizs, hdrsvirdg és
rengeteg egyéb fiiszer egésziti ki. [zében sok és jo
sav jelenti a gerincet, ami jé egyensiily kialakuldsdt
segitette eld. Izében is érezni komplexitdsat, gaz-
dagsagat és az alapanyag koncentraciojat. Az illat-
bél mar ismert karakter érezhetd dsvinyossiggal
egésziil ki. Tartos, hosszii bor, szerethetd kontosbe
burkolva.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Harvested in late Septem-
ber. Destemmed and then spontaneous fermen-
tation in neutral barrel after pressing.

WINE TASTING: “Clean, defined, youthful
and lively nose with honey, aniseed, linden blossom
and lots of other herbs. Plenty of good acids give
the backbone to the mouth that helped develop the
good balance. Complexity on the palate with rich-
ness and concentration of the grapes. The character
known from the nose is complemented with miner-
ality in the mouth. Long wine cloaked in a lovable
gown..” (Gabriella Mészdros)

MYRTUS PINCE
Vigyorgo-diil6 Botrytis Furmint 2016

90 liter / 240 x 375 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1370-1510 eFt / €4300-4800
Palack / bottle: 5700-6300 Ft / €18-20

Az drak bruttd drak, amelyek nem tartalmazzak a 27%-os dfdt / Prices are VAT-free

Sz6l6fajta: furmint

Termdhely: Tarcal, Vigyorgo-dulé
Telepités éve: 1995

Talaj: 16sz

Sziiret idépontja: 2016. oktdber 14.

Cukor: 180 g/l
Alkohol: 10,72% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Tarcal, Vigyorgé-duls
Planted: 1995

Ground: loess

Harvest: 14" October 2016

Sugar: 180 g/1
Alcohol: 10.72 % vol.

BORKESZITES: Novemberi sziiret. Tép-
pedt és aszus szemek voltak a fiirtokon. Részben
tartdlyos, részben hordos érlelést kapott.

BORJELLEMZES: ,Ha van elképzelésiink
egy igazi gyiimolcsbombardl, akkor ez a bor toké-
letesen kiteljesiti képzeletiinket. Csupa sz616, csupa
kajszi, mindene a gyiimélcsosségrol szol. Birsal-
masajt, mézeskaldcs fiiszerek és friss kajszilekvair
elegye. Mindez persze nem lenne tobb egy kelle-
mes élménynél, ha nem tarsulndnak hozza remek
savak, finom és kiegyensilyozott szerkezet. [zében
is tiszta kajszilekvdr birspiirével. Finom, hosszii és
eleven.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: November harvest. Shriv-
elled and aszu berries were in the bunches. Part
tank, part barrel aged.

WINE TASTING: “If we have an image of a
true fruit bomb, then this wine perfectly comple-
ments our vision. All grapes, all apricot, everything
is about the fruitiness. Quince jelly, gingerbread
spices and fresh apricot jam in symphony. And of
course, it would be no more than a pleasant expe-
rience if it wasn’t accompanied by superb acids, a
refined and balanced structure. In the mouth pure
apricot jam with quince purée. Refined, long and
lively.” (Gabriella Mészdros)



PAJZOS TOKA]J
Hosszuvolgy Aszu 6 puttonyos 2014

136 liter / 360 x 375 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 5130-5670 eFt / €16 400-18 100
Palack / bottle: 14 200-15 800 Ft / €46-50

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termd6hely: Bodrogolaszi, Pajzos-diilé
Telepités éve: 2000-2004 kozott ujratelepitve
Talaj: barna erdétalaj, andezittufa alapkézeten
Sziiret idépontja: 2014. szeptember vége -
oktober vége

Cukor: 203 g/l
Alkohol: 10% vol

Vineyard: Bodrogolaszi, Pajzos-duilé
Planted: replanted between 2000-2004
Ground: forest soil, adesite tuff bedrock
Harvest: end of September to end of October
2014

Sugar: 203 g/l
Alcohol: 10 % vol.

BORKESZITES: Az aszuszemeket magas
mustfoka alapborral tartuk fel, és 24 ordn at
hagytuk egyitt erjedni. Aztan kipréseltik. Két
hénapot toltott tartalyban, ez alatt az id6 alatt
mind az alkohol- mind a cukortartalom elérte
a megfelel§ szintet. A bordszati kezeléseket mar
ebben az allapotdban elvégeztik, és a hordokba
mar teljesen ,tisztan” keriilt. [gy a hordhasz-
nalat célja mdr csak az érlelés és a bor egyen-
stlydnak kialakitdsa. A tétel zempléni tolgyfa
hordéban van 2015 dprilisa ota. Még jelenleg is
hordéban van.

BORJELLEMZES: ,Szinre tiszta, fiata-
los. lllata gazdag és még rendezetlen, de rengeteg
fiiszer és gyiimalcs érezhetd benne. Novényi jegyek,
sok botritisz, halviny zoldfiiszeres kiegészitéssel.
Szdjban rogton feltiinik finom savainak jelenléte,
vibrald és igazdn élénk bor. Cukortartalma egy-
daltaldn nem tilzo, kitiing az egyensilya. Mivel
nagyon élénkek a savai, az egész boron dtivel egy
finoman fiatalos karakter. A hiivisebb évjdrat jel-
lemzéi aromatikdjaban is végig érezhetok, izgal-
mas és mégis elegdns, komplex, modern és tuda-
tos bor, izében a hordé visszafogott jelenlétével.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We macerated the aszu
berries for 24 hours in still main phase ferment-
ing must with high sugar content before pressing.
After two months it was put into a tank while the
alcohol and sugar content reached the desirable
levels. We carried out winemaking treatments at
this stage so it was totally “clean” when it reached
the barrel. The barrel use is purely for the aging
and development of the wine’s balance. It has
been in Zemplén oak barrels since April 2015.

WINE TASTING: “Clear in colour, youthful.
Rich in the nose, still unfinished but with plenty
of spice and fruit. Vegetal notes, lots of Botrytis,
a touch of herbiness. The refined acids immedi-
ately appear in the mouth, this is a vibrating and
truly lively wine. The sugar content is not at all
extreme, the balance is excellent. As the acids are
lively, a subtly youthful character arches over the
whole wine. Notes typical of the cooler vintage can
be felt throughout the aromatics, exciting yet ele-
gant, complex modern and conscious wine with
the restrained presence of the barrel in the mouth.”
(Gabriella Mészdros)
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PAJZOS TOKA]J
Hosszavolgy Aszu 6 puttonyos 2016

136 liter / 360 x 375 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 5130-5670 eFt / €16 400-18 100
Palack / bottle: 14 200-15 800 Ft / €46-50

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termé6hely: Bodrogolaszi, Pajzos-diilé
Telepités éve: 2000-2004 kozott ujratelepitve
Talaj: barna erdétalaj, alapkdzet andezittufa
Sziiret id6pontja: 2016. szeptember 2. hetétol
oktdber 20-dig

Cukor: 184 g/l
Alkohol: 11,64% vol

Vineyard: Bodrogolaszi, Pajzos-duilé
Planted: replanted between 2000-2004
Ground: forest soil, adesite tuff bedrock
Harvest: 2" week of September to 20" Octo-
ber 2016

Sugar: 184 g/l
Alcohol: 11.6 % vol.

BORKESZITES: Azaszuszemeket magas
mustfoka alapborral tartuk fel, és 24 ordn at
hagytuk egyutt erjedni. Aztan kipréseltiik. Két
honapot toltott tartalyban, ez alatt az id6 alatt
mind az alkohol- mind a cukortartalom elérte
a megfelel§ szintet. A bordszati kezeléseket mar
ebben az allapotdban elvégeztik, és a hordokba
mar teljesen ,tisztdn” keriilt. [gy a hordohasz-
nalat célja mar csak az érlelés és a bor egyensu-
lyanak kialakitdsa. A tétel zempléni tolgyfa hor-
ddban van 2017, junius és julius hénap 6ta. Még
legalabb 2018 juniusdig hordéban is marad.

BORJELLEMZES: ,Szinében még nagyon
fiatalos, illataban a nyers asziik jellegzetes vissza-
fogott zoldfiiszeressége érezhetd. Kamilla, tarkony,
kakukkfii kis bazsalikommal egyiitt. Citrushéjak,
kajszi és botritisz. Finom és elegins, még fejlodése
legelején. Izében ragyogé szerkezettel indit, savai
hosszan tartéak, szinte izmos karaktert adva
ezzel a bornak. Komplex, élénk és iide is egyszerre.
Nagyon szép bor lesz, vélhetéen hozza a maximu-
mot. Lezser elegancia vezeti aromatikdjdt, de f6
értéke savainak mindsége és izbeli gazdagsiga.”
(Mészdros Gabriella)

A hatdlyos Tokaj OEM termékleirds alapjén, a bor legkordbban
2019. janudr I1-jén hozhato kereskedelmi forgalomba.

WINEMAKING: We macerated the aszt
berries for 24 hours in still main phase ferment-
ing must with high sugar content before pressing.
After two months it was put into a tank while the
alcohol and sugar content reached the desirable
levels. We carried out winemaking treatments at
this stage so it was totally “clean” when it reached
the barrel. The barrel use is purely for the aging
and development of the wine’s balance. In oak
barrels since June and July 2017, it will stay in the
barrel until at least June 2018.

WINE TASTING: “Still very young in colour,
the herbiness typical of raw Asziis can be felt in the
nose. Chamomile, tarragon and thyme together
with a little basil. Citrus peels, apricot and Botry-
tis. Refined and elegant, still at the very beginning
of its development. The mouth starts with a shin-
ing structure, the acids are long lasting and give an
almost muscly character to this wine. Complex,
lively and refreshing all at one. This will presum-
ably be a very beautiful wine given it achieves its
maximum. Relaxed elegance leads the aromatics,
but its main assets are the quality of its acids and
richness of flavours.” (Gabriella Mészdros)

The wine will be submitted for national certification only after
I January 2019, as stipulated in the Tokaj Product Specification.
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PATRICIUS
Tokaji Aszu 6 puttonyos Selection 2016

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 8210-9070eFt / €26 400-29 200
Palack / bottle: 30 400-33 600 Ft / €97-110

A feltintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdéhely: Varhegy, Sajgé, Szarhegy
Telepités éve: 1970-1998

Talaj: Virhegy-, Sajgo-diilék: riolittufa, obszi-
dian, barna erdoétalaj; a Szarhegy-dilében
piroxén-andezit kozetmalladék

Sziiret idépontja: 2016. oktéber-november

Cukor: 210 g/l
Alkohol: 12% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Varhegy, Sajgd, Szdarhegy vineyards
Planted: 1970-1998

Ground: in Varhegy and Sajgé rhyolite tuff bed-
rock with forest soils with obsidian, Szdrhegy has
pyroxene-andesite soils

Harvest: October, November 2016

Sugar: 210 g/1
Alcohol: 12 % vol.

BORKESZITES: A bor alapjiul szolgalo fur-
mint aszuszemeket harom dtil6bél gondos vélo-
gatassal gyujtottitk 6ssze. A Sajgé-dilé Bodrog-
keresztirban, a Varhegy Bodrogkisfaludon, a
Szarhegy Sdrazsaddnyban taldlhato. Mindhdrom
termohely a borvidék torténelmi daléje, karak-
teres, rendkiviil dsvanyos, egyedi izvilaggal. A
Vérhegy-diil6 1317-t6l, a Szarhegy-diilé 1329-t6]
bizonyitottan sz6l6termohely. Az aszuszemeket
erjed6 furmintmustban dztattuk 24 6ran at. A
préselést és erjedést kovetéen jelenleg is magyar
tolgybal késziilt, masodtoltésti fahordéban érik.

BORJELLEMZES: , Halviny szinii, nagyon
tiszta és hatdrozott illatii bor. Meleg tonusii kamil-
lavirdg, méz és érett gyiimolcsjegyek uraljdk. Szdj-
ban selymes textirdja tiinik fel legel6szor, mely
mindvégig megmarad. Puha tapintdsa ellenére
hatdrozott szerkezete és remek egyensiilya is nagy-
sdgdt tdmasztja ald. Savai elevenek, izei gazdagon
hozzik az illatb6l mar megismert kirtés-almas,
kamillavirdgos karaktert. Hosszii bor, komoly
potencidllal.” (Mészdros Gabriella)

A hatdlyos Tokaj OEM termékleirds alapjdn, a bor legkordbban
2019. janudr 1-jén hozhat6 kereskedelmi forgalomb

WINEMAKING: The Furmint asza ber-
ries were carefully selected from three vine-
yards: Sajg6-duilé in Bodrogkeresztur, Varhegy
in Bodrogkisfalud, Szarhegy in Sdrazsadany.
All three are historical vineyards in the wine
region and have characterful, exceedingly min-
eral unique world of flavours. Vines have been
growing in Varhegy since 1317, in Szarhegy since
1329. We macerated the aszt berries in ferment-
ing must for 24 hours. After pressing and fermen-
tation the wine is now aging in second-fill barrels
of Hungarian oak.

WINE TASTING: “Pale in colour, this wine’s
aromas are very clean and distinct. Warm tone
chamomile flower, honey and ripe fruit notes dom-
inate. Silky texture in the mouth appear first and
remain to the end. In spite of the softness, it has
a defined structure and superb balance that sup-
port its greatness. Its acids are lively and the fla-
vours richly bring the already familiar pear, apple
and chamomile character. Long wine with serious
potential.” (Gabriella Mészdros)

The wine will be submitted for national certification only after
I January 2019, as stipulated in the Tokaj Product Specification.
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ROYAL TOKA]JI
Tokaji 6 puttonyos Aszu Vineyard Selection 2016

136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 7700-8500 eFt / €24 900-27 500
Palack / bottle: 28 500-31 500 Ft / €92-102

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termohely: Tokaji borvidék, Szent Tamas, Bes-
tek, Nyuldszé és Mézes Mély-diilé

Telepités éve: 1964-2001 kozott

Talaj: dsvanyos agyag és 16sz talaj

Sziiret idépontja: 2016. okt. vége - nov. eleje

Cukor: 200 g/l
Alkohol: 11% vol.

Vineyard: Tokaj Wine Region: Szent Tamas,
Bestek, Nyuldszé and Mézes Mély-diilé
Planted: between 1964 and 2001

Ground: mineral clay and loess

Harvest: end of October-early November 2016

Sugar: 200 g/
Alcohol: 11 % vol.

BORKESZITES: A dilésen vilogatott aszi-
szemeket azonos eredet(i erjedé mustokban
dztattuk masfél napon keresztil. Préselés utin
az asztiborokat haszndlt hordokba fejtettiik ahol
kb. harom hét elteltével fejezték be az erjedésiiket.
Az drverésen bemutatott egy hordényi 6 putto-
nyos Dilévilogatdst a négy dulds aszuborunk
hazasitasdval készitettiik el 2017 kora tavasszal.
A bort pincénkben haszndlt 300 I-es zempléni
tolgyfa hordéban érleljiik és eddig csak fejtések-
kel tisztitottuk.

BORJELLEMZES: ,Szinében még nagyon
gyerek, illata viszont hatdrozott és finom, inkdbb a
citrushéjak és némi dsvinyossag jelenlétét kindlva.
Sos, zoldfiiszeres jegyek mellett érezni benne a kaj-
szi- és 6szibarack édességét. Eleven és fiatalos illat,
kis hordé felhanggal. Szdjban lendiiletes, savai
elég intenzivek és finomak, cserzéanyaga érezhets,
de semmiképpen nem sok vagy banto. Hosszii,
kiegyenstilyozott bor, fejlodése legelején. Most még
nem gyiimolcsosségével, sokkal inkabb hatdrozott
karakterével hivja fel magdra a figyelmet. Szép,
egyedi izvildgui, hosszii aszii.” (Mészdros Gabriella)

A hatdlyos Tokaj OEM termékleirds alapjdn, a bor legkordbban
2019. janudr 1-jén hozhato kereskedelmi forgalomba.

WINEMAKING: The aszu berries selected
in a given vineyard were macerated for one and a
half days in fermenting must from the same vine-
yard. After pressing we racked the Asza wines
into used barrels where they finished fermenting
in around three weeks. The one barrel of 6 put-
tonyos Vineyard Selection we are presenting at
Auction is a blend of four vineyards we blended
in early April 2017. We are aging it in 300-1 Zem-
plén oak barrel in our cellar and clarification has
only been racking to date.

WINE TASTING: “Still very much a child
in colour, but the nose is defined and refined, pri-
marily citrus peel and some minerality. Beside the
salty, herby notes you can discover the sweetness of
apricot and peach. Lively and youthful nose with a
hint of the barrel. Dynamic in the mouth with quite
intensive and refined acids, the tannins are discern-
ible but by no means overly so. A long and balanced
wine right at the beginning of its development. Its
definite character draws attention rather than with
the fruitiness at present. Beautiful, unique flavours,
along Aszii.” (Gabriella Mészdros)

The wine will be submitted for national certification only after
I* January 2019, as stipulated in the Tokaj Product Specification.
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SAROSPATAKI BORTERASZ
Megyer-diil6 Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 600-660 eFt / €1900-2100
Palack / bottle: 3300-3700 Ft / €10-12

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdhely: Srospatak, Megyer-diilé
Telepités éve: 1968 el6tt

Sziiret idépontja: 2017. oktéber

Cukor: 1,4 g/l
Sav: 7 g/l
Alkohol: 12,5% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Sdrospatak, Megyer-diilé
Planted: before 1968

Harvest: October 2017

Sugar: 14 g/l
Acid: 7 g/l
Alcohol: 12.5 % vol.

BORKESZITES: Az alapanyag (furmint)
100%-a a Megyer-dalobél, 50 éves vagy anndl
id6sebb tokékrol szarmazik. Tobb ttemben tor-
tént a sziiret: oktober eleje, kozepe és vége. A
mustot minden esetben tilepitettiik, utdna harom
kilonb6z6 modon készitettiik el az alapborokat.
Egy részét tartélyban erjesztve és almasavbontva.
Masodik részét 3 hl-es masodik toltést hordoban
erjesztve, almasavbontas nélkiil, 5 honapig sep-
rén tartva. Harmadik részét pedig 5 hl-es harma-
dik toltésti hordoban erjesztve, almasavbontds
nélkiil, 5 hénapig sepron tartva.

BORJELLEMZES: , Még nem teljesen letisz-
tult megjelenésii bor, fiatalos illatdban is. Nyomok-
ban némi élesztésség kiséri az élénk gyiimalcsos
jegyeket. Arnyaltan hozza a birs, fahéj, szegfiiszeg
jegyeit. Szdjban finom tapintdsii bort érziink, jo,
de nem tiilz6 savakkal. Szerkezete kifogdstalan,
iide és hatdrozott, mindvégig megérizve textiirad-
janak finomsdgdt. Konnyedség kiséri a kortyot.”
(Mészaros Gabriella)

WINEMAKING: The grapes (Furmint) were
all harvested from 50-year-old or older vines in
the Megyer vineyard. The harvest took place in
several stages: early-, mid- and late-October. The
must was settled, and the wines were made in
three ways. One part was fermented in stainless
steel with malolactic fermentation. The second
part was fermented in 3 hl, 2-fill barrel without
maloloactic fermentation, on lees for 5 months.
Third part was fermented in 5 hl, 3-fill barrel
without maloloactic fermentation, on lees for 5
months.

WINE TASTING: “The wine is not yet totally
clear and it is young in aroma too. A touch of yeast-
iness accompanies the lively fruit notes. Hints of
quince, cinnamon and clove. We feel a refined feel-
ing wine in the mouth with good but not extreme
acids. Impeccable structure, fresh and defined
retaining the refined texture to the end. A light-
ness accompanies the sip.” (Gabriella Mészdros)

SAUSKA-TOKA]J
Dorg6-diilé Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1710-1890 eFt / €5600-6200
Palack / bottle: 9500-10 500 Ft / €31-35

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termd6hely: Mezézombor, Dorgé-diilé
Telepités éve: 1957

Talaj: sziirke perlites homok

Sziiret idépontja: 2017. oktober 6.

Cukor:1g/l
Alkohol: 13,45% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Mezézombor, Dorgo-diilé
Planted: 1957

Ground: grey perlite sand

Harvest: 6™ October 2017

Sugar:1g/l
Alcohol: 13.45 % vol.

BORKESZITES: Egész fiirtos préselést
alkalmaztunk, majd egyéjszakas tlepitést kove-
téen kétéves horddban, fajélesztés beoltdssal
erjesztettiik szdrazra. Jelenleg heti 2 battonage
mellett kerekedik a bor.

BORJELLEMZES: , Melyebb szin, még nem
tisztult le teljesen. Illatdban érettebb alapanyag
és erdteljesebb hordohaszndlat érezheto. Szerke-
zete hatdrozott, nem kevés savra és cserzéanyagra
épitve. Erdteljes koncentrdciot érziink benne, még
fejlodése legelején tart. Meglehetdsen élénk, komp-
lex bor, sima és selymes tonusti. Diszito izeiben a
hordodfiiszereket és a birses-kortés jegyeket egy-
ardnt megtaldljuk. Hosszii és tartos a szdjban.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: The whole bunch was
pressed and after one night settling we fermented
it to dry with cultured yeast in barrels over two
years. The wine is currently rounding with 2 bat-
tonage per week.

WINE TASTING: “Deeper in colour, not
yet totally clear. Riper grapes and a stronger use
of barrel can be felt in the nose. Defined structure
founded upon no lack of acidity and tannins. Pow-
erful concentration can be discerned, this is right at
the beginning of its development. Incredibly lively, a
complex wine, smooth with warm tones. The bar-
rel spices and quince-pear notes can all be found in
the decorative flavours. Long and substantial in the
mouth.” (Gabriella Mészdros)



TOKAJ KIKELET
Lonyai-dil6 Furmint 2017

200 liter / 264 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1760-1940 eFt / €5800-6400
Palack / bottle: 6700-7400 Ft / €22-24

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdhely: Tarcal, Lonyai-dilé
Telepités éve: 1990

Talaj: 16sz

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 20.

Cukor: 4 g/l
Alkohol: 12,5% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Tarcal, Lonyai-dal6
Planted: 1990

Ground: loess

Harvest: 20" September 2017

Sugar: 4 g/l
Alcohol: 12.5 % vol.

BORKESZITES: Direkt préselés, iilepités.
A bor két honapon at erjedt egy hétéves francia
hordoban, autochtone élesztovel.

BORJELLEMZES: , Megjelenésre, illatra
tiszta és hatdrozott, nagyon kénnyed és fiatalos a
bor. Aromatikdja leginkabb citruskorben érezhetd,
tartalmas, gazdag és komplex. Savai fiirgék, egyen-
silya kifogdstalan. Mindvégig megorzi élénk és iide
karakterét. Diszit6 izei mindvégig a gyiimolcsos,
zoldfiiszeres korben maradnak. Nem tildimenzi-
ondlt bor, de egyéniség.” (Mészdaros Gabriella)

WINEMAKING: Direct pressing. The wine
fermented for two months in seven-year-old
French barrels with native yeast.

WINE TASTING: “Clean and defined
appearance and aromas, very light and youth-
ful. Citrus are mainly perceptible in the aromatic
profile, substantial, rich and complex. Sprightly
acids, impeccable balance. It retains its lively
and refreshing character to the end. Fruit and
herbs are its decorative elements throughout.
Not overdimensioned, but a unique personality.”
(Gabriella Mészdros)

TOKAJ KIKELET
Tokaji Edes Szamorodni 2015

200 liter / 402 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 2860-3170 eFt / €9200-10 100
Palack / bottle: 7100-7900 Ft / €23-25

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termdhely: Tarcal

Telepités éve: 2007

Talaj: 16sz

Sziiret idépontja: 2015. oktober 29.

Cukor: 104 g/l
Alkohol: 12% vol.

Vineyard: Tarcal
Planted: 2007

Ground: loess

Harvest: 29" October 2015

Sugar: 104 g/l
Alcohol: 12 % vol.

BORKESZITES: Okt 29-én sikerilt kiilon-
boz6 dilékbol dsszevalogatni botritiszes, aszuso-
dott fartoket, ami bogyozds utan egy éjszakan 4t
dztattunk, aztan kovetkezett a préselés.

A bor két és fél évig erjedt és érlelodott egy
magyar szerednyei hordéban.

BORJELLEMZES: , lllatban fiszeres, élénk
és elég lendiiletes is. Konnyedség és finoman érez-
heté konnyed gyiimdlcsisség van benne. Edes-
ség nem dtiité, bar nem kevés cukor alakitja
izképét. Elénk savai adjdk azt a hdtteret, amitdl
a bor mindvégig megorzi lendiiletességét. Finom,
és hosszii bor, erételjesen érezheté botritiszes
karakterrel. Komoly potencidl érezheté benne.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We selected botrytised
bunches with aszu berries from different vine-
yards on the 29" October. After destemming we
macerated them for one night and then pressed.

The wine fermented and aged for two and a half
years in Hungarian Szerednyei oak barrels.

WINE TASTING: “Spice in the nose, lively
and dynamic. Ethereal and lightly perceptible
fruit in it too. The sweetness is not overpower-
ing although plenty of sugar forms the flavours.
Lively acids give the background which preserve
the dynamism of the wine to the end. Refined,
this is a long wine in which the Botrytis character
can be strongly felt. It suggests serious potential.”
(Gabriella Mészdros)



TOKAJ-HETSZOLO BIO SZOLOBIRTOK
Kis-Garai-dilé Furmint 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1030-1130 eFt / €3200-3600
Palack / bottle: 5700-6300 Ft / €18-20

A feltintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdbhely: Tokaj, Kis-Garai-dulé
Telepités éve: 1998

Talaj: 16sz, dacit altalaj

Sziiret idépontja: 2017. szeptember 13.

Cukor: 3 g/l
Alkohol: 13,1% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Tokaj, Kis-Garai-duilé
Planted: 1998

Ground: loess, dacite bedrock
Harvest: 13" September 2017

Sugar: 3 g/l
Alcohol: 13.1 % vol.

BORKESZITES: A 5266t szeptember koze-
pén sziiretelték. A teljes fiirt6s préselés utdn
azonnal haszndlt fahordékba kerilt a must,
amelyet erjesztés, és 6 honapos érlelés kovetett.
Virhatoan dprilis—-majusban lesz lepalackozva.
Erlelés kozben atlagosan 1 hetente alkalmaztak
aboron batonnage-t. Egy mar a mostani éllapo-
taban is jol kdstolhato, de még igen fiatal, friss
savakkal rendelkezo, elegdns, feszes és jo asva-
nyossaggal megéldott, killonleges ditiléborrol
van szo.

BORJELLEMZES: ,Még nem teljesen
letisztult bor, illatdban a hordés jegyek erdtelje-
sebben érezhetok. Hatdrozott savakkal indul a
korty, érezhetd cserzéanyaggal kiegészitve. Izei-
ben novényi jegyek érezhetok és a hordos érlelés
enyhe porkolési aromai. Koncentrdlt és komplex
bor, jo ardnyokkal, hosszii és tartalmas utéizzel.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We harvested the grapes in
mid-September. After whole bunch pressing the
must was put straight into used barrels where it
fermented and aged for 6 months. It will probably
be bottled in April or May this year. Battonage
weekly during aging. It is already good to taste
in its present form, but still very young with fresh
acids, elegant and direct, blessed with good min-
erality. This is a special wine.

WINE TASTING: “Not totally finished in
appearance, the barrel notes are strongly felt in
the nose. The sip starts with defined acidity com-
plemented with tannins. Vegetal notes are discern-
ible in the mouth with the slight toasted aromas
of barrel aging. Concentrated and complex wine,
good proportions, long and substantial finish.”
(Gabriella Mészdros)

TOKAJ-HETSZOLO BIO SZOLOBIRTOK

Lencsés-diilo Edes Szamorodni 2016
136 liter / 270 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1900-2100eFt / €6200-6800
Palack / bottle: 7000-7800 Ft / €23-25

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint 60%, harslevel(i 40%
Termdhely: Tokaj, Lencsés-diilo
Telepités éve: 2004

Talaj: 16sz

Sziiret idépontja: 2016. oktdber 24.

Cukor: 74 g/l
Alkohol: 11,5% vol.

Variety: Furmint 60 %, Hérsleveld 40 %
Vineyard: Tokaj, Lencsés-diilé
Planted: 2004

Ground: loess

Harvest: 24" October 2016

Sugar: 74 g/l
Alcohol: 11.5 % vol.

BORKESZITES: A kiilonleges, nagyon
meredek, vékony teraszos Lencsés-dilobol szii-
reteltiik a sz616t. Szamorodninak megfelelden,
részben botritiszes, teljes fiirtds feldolgozdssal
préseltiink, majd a mustot 4j magyar gonci fahor-
doban erjesztettiik, a bort ugyanebben érleljiik.

BORJELLEMZES: ,Szinében és illatdban
egyardnt fiatalos bor. Meleg levendulds, kamillds
és dszibarackos illatok érezhetok aromatikdjaban.
A hordo épp csak érezhetd illataban, izében még
hatdarozottabb. Finom szerkezet, nem til erételjes
édes érzet érezhetd benne. Izbeli gazdagsdgit gesz-
tenye, 6szibarack és vanilids-szegfiiszeges jegyek
alakitjdk. Konnyed bor, izgalmas és tartos befeje-
zéssel.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: We harvested the grapes
on the very steep, narrow terraces of the special-
Lencsés vineyard. According to the traditional
Szamorodni process, the bunches had a mix of
botrytised and full bunches. The must was fer-
mented in new Hungarian Gonci barrels, and we
are aging the wine in the same barrels.

WINE TASTING: “Both the colour and
nose show this to be a youthful wine. Warm lav-
ender, chamomile and peach aromas in the aro-
matics. The barrel is just perceptible in the nose,
more defined on the palate. Refined structure, not
overly powerful sweetness in it. The rich world of
flavours comprises chestnut, peach and vanilla-
clove notes. A light wine, exciting and with a sub-
stantial finish.” (Gabriella Mészdros)



ZSIRAI PINCESZET
Betsek-diilé Furmint Valogatas 2017

136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 770-850 eFt / €2600-2800
Palack / bottle: 4300-4700 Ft / €14-16

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdléfajta: furmint

Terméhely: Mad, Betsek-dtilé
Telepités éve: 1960-as évek

Talaj: riolittufa

Sziiret idépontja: 2017. oktober 3.

Cukor: 4,4 g/l
Alkohol: 12,96% vol.

BORKESZITES: Minden évben, amikor van
lehetéség, akkor kisérleteziink, és a tavalyi sziiret
jo alap volt erre. A Betsek-dul6ben két fajta fur-
minttal foglalkozunk, de még sosem készitettiik
el 6ket kiilon. Most sikeriilt annyi termést szii-
retelni aszutol mentesen, hogy mindegyik fajta
furmintbol készilt egy gonci hordényi mennyi-
ség. A sz6l6t bogyoztuk, majd 2-3 érdn at aztat-
tuk a héjdn a mustot. Ezt kovetden kiméletesen
kipréseltiik, majd tartédlyban ilepitettiik. Két
nap mulva lefejtettiik a mustot a durva seprorél,
spontdn erjesztettiik. Mivel a kiilonbo6z6 klonok
sajatossagara, egyediségére probaltunk rdjonni,
igy csak és kizarolag tartdlyokat hasznaltunk a
borkészités sordn.

BORJELLEMZES: , Megjelenésében még
nem teljesen kialakult bor. Illatdban inten-
ziv, édeskésen fiiszeres és gazdagon gyiimalcsos.
Alma-korte-anizs kérben mozognak illatjegyei,
ami kimondottan jdtékossd és szinte behizelgové
teszi a bort. Finom és hatdrozott savai mellett jo
egyenstly érvényesiil benne, bar vélhetéen a cukra
még fog alakulni. Most nem teljesen szdraz. Hosszii
és tartalmas bor.” (Mészdros Gabriella)

Variety: Furmint
Vineyard: Mdd, Betsek-dilo
Planted: 1960s

Ground: rhyolite tuff
Harvest: 3" October 2017

Sugar: 4.4 g/l
Alcohol: 12.96 % vol.

WINEMAKING: If we have the opportunity,
we experiment every year, and last year’s harvest
gave us excellent material for this. We have two
types of Furmint in the Betsek vineyard, but we
had never made wines from both individually.
But we managed to harvest enough grapes free
from aszu that we were able to make one Gonci
barrel (136 1) of each lot. They were destemmed,
macerated on skins in the must for 2-3 hours and
then gently pressed before putting into the tank.
After two days we racked the must from the lees
into tank for spontaneous fermentation. As we
were trying to discover the features and charac-
ter of the two clones, only tanks were used dur-
ing the \\'inemnking

WINE TASTING: “Not totally developed
in appearance. Intensive nose, sweetly spicy and
rich in fruit. Apple, pear and aniseed aromas swirl
making this wine incredibly playful and flatter-
ing. Refined and defined acids alongside good bal-
ance though the sugar will probably still develop.
Not yet totally dry. Long and substantial wine.”
(Gabriella Mészdros)

N/
40

PALACKOS
TETELEK |

BOTTLED LOTS




DEMETERVIN
Uragya 57 - Furmint/Hars 2013

75 liter / 96 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 820-910 eFt / €2600-3000
Palack / bottle: 8500-9500 Ft / €27-31

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdéléfajta: furmint-hdrslevelii

Termdhely: Mid, Urdgya-d(ilg 57-es parcella
Telepités éve: 1930

Talaj: riolitos agyagasvany

Sziiret idépontja: 2013. szeptember

Cukor: 57 g/l
Alkohol: 14,5% vol.

Variety: Furmint-Harslevelu

Vineyard: Mad, Urdgya vineyard parcel 57
Planted: 1930

Ground: rhyolite clay mineral

Harvest: September 2013

Sugar: 5.7 g/l
Alcohol: 14.5 % vol.

BORKESZITES: A 52616 az Urdgya 57-es
parcelldjaban termett. Az érett, egészséges fiir-
toket bogyoztik, majd kiméletes kézi prést alkal-
maztak. A must spontdn, természetes élesztékkel,
zempléni tolgyfa hordoban erjedt.

BORJELLEMZES: , Mélyebb citromszinii,
jelentés viszkozitasii bor. lllatdban az érett karak-
ter jegyei érezhetok, amit az dsvdanyossdg vezet.
Dohdny, nedves avar és sos-fiiszeres karak-
ter adja a meleg tonusok javat, eltéveszthetetlen
madi kiegészitéssel. Késtolva a bort nagy testet,
de lendiiletes savakat érziink, remek egyensillyal.
A hordos érlelés és a terroir jelenléte némi Gssze-
hiizé hatdssal teszi a kortyot kissé markdnssa.
Hatdrozott, komoly bor, hosszii érlelési potencidl-
lal.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: The grapes were grown in
parcel 57 of the Urdgya vineyard. The ripe and
healthy bunches were destemmed, then gently
pressed by hand. The must fermented spontane-
ously with natural yeasts in Zemplén oak barrel.

WINE TASTING: “Deep lemon colour, this
is a wine with significant viscosity. In the nose
the notes of mature character lead to minerality.
Tobacco, wet leaves and salty-spicy character give
most of the warm tones with the unmistakable
Mad touch. On tasting the wine we feel big body
with dynamic acids, superb balance. The barrel
aging and the terroir presence with a slight astrin-
gency to the sip, make it slightly rugged. Unfalter-
ing and serious wine with long aging potential.”
(Gabriella Mészdros)
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DEMETERVIN
Tokaji Edes Szamorodni 2012

50 liter / 102 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 870-960 eFt / €2800-3100
Palack / bottle: 8500-9500 Ft / €27-30

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termdéhely: Mad

Telepités éve: 1930

Talaj: riolitos agyagasvany
Sziiret idépontja: 2012. oktéber

Cukor: 102 g/l
Alkohol: 12,77% vol.

Vineyard: Mad

Planted: 1930

Ground: rhyolite clay mineral
Harvest: October 2012

Sugar: 102 g/l
Alcohol: 12.77 % vol.

BORKESZITES: A kés 6szi sziiret utin
hagyomanyos kézi prést alkalmaztak. Ezt kove-
téen hagyomanyos zempléni tolgyfa hordokban
spontan erjesztették és érlelték.

BORJELLEMZES: , Halviny aranyszinii,
intenziv illatii bor. Friss gyiimolcsok, narancsvirdg,
kajszibarack és citromhéj gazdagitja, a botritisz
jelenléte vastaggd teszi az illatot. Szdjban vissza-
fogott édesség és kifogdstalan savak érezhetok. Fo
értéke taldn mégsem ez ennek a bornak, hanem
az a selymes, puha textiira, ami az egész kortyot
dthatja. A jo minéségii asziiszemek és finom, ard-
nyos hordohaszndlat érheté tetten benne. Hosz-
szil, izben tartés és nagyon bardtsdgos bor. Utdizét
hatdrozott gyiimélesosség zarja méz, szegfiiszeg,
fahéj, gyombér kiegészitéssel.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Hand pressing of grapes
harvested in late autumn. Then fermentation and
aging in traditional Zemplén oak barrels.

WINE TASTING: “Pale golden wine with
intensive aromas. Fresh fruits, orange blossom,
apricot and lemon peel enrich it while Botrytis gives
the nose depth. Restrained sweetness and impec-
cable acids on the palate. But maybe this is not the
wine’s greatness asset, but its silky, soft texture that
permeates the whole sip. Good quality aszii berries
and subtle, correct barrel use are discernible in it.
Long and substantial in flavour, it’s a very friendly
wine. The finish ends with defined fruitiness com-
plemented by honey, clove, cinnamon and ginger.”
(Gabriella Mészdros)
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HOLDVOLGY
Intuition Ne 1, Zéta Szamorodni 2013 Holdvolgy-diilé

90 liter / 180 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1710-1890 eFt / €5500-6000
Palack / bottle: 9500-10 500 Ft / €30-33

A feltintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szolofajta: zéta

Termd&hely: Mdd, Holdvolgy-diilé
Telepités éve: 2000

Talaj: riolittufds nyiroktalaj

Sziiret idépontja: 2013. november 20.

Cukor: 149 g/l
Alkohol: 12,1% vol.

Variety: Zéta

Vineyard: Mdd, Holdvolgy-diilé
Planted: 2000

Ground: rhyolite tuff clay soil
Harvest: 20" November 2013

Sugar: 149 g/1
Alcohol: 12.1 % vol.

BORKESZITES: A kés 6szi szitret és
bogy6zas utan 24 6rat azott a 100% Hold-
volgy duldszelektalt zéta szamorodni alap-
anyaga. A préselést kovetden acéltartalyban
erjedt, ami utdn a pincénkben hordéba lefejtve
24 honapon keresztil érlelodott. 2016 tavaszan
kertilt palackba ez a bor, azéta palackos érlelése
torténik.

BORJELLEMZES: , Szinében érettebb jegye-
ket mutat, akdrcsak illataban. Gazdagon diszitett,
kakaés csokolddés és fiiszeres karakter. Kostolva a
bort élénk és rendezett savak, nagyon finom tex-
tiira alapozza meg izbeli tartosssagat. Végig hatd-
rozott savai uraljdk, az édesség ezt valoban csak
egyenstilyban tartja. Hosszii bor, jelentés potenci-
dllal.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Late autumn harvest. After
destemming, the grapes for this Zéta Szamoro-
dni were all picked in the Holdvélgy vineyard.
Then pressed and macerated for 24 hours. After
pressing the lot fermented in stainless steel and
then was racked into a barrel in our cellar where
it aged for 24 months. It was bottled in spring
2016 since when it has been aging in the bottle.

WINE TASTING: ‘It shows more mature
notes in its colour as in the nose. A richly decorated
character offering dark chocolate and spiciness. On
tasting the wine is lively with well-ordered acidity
and a very refined texture that provides the foun-
dation for its flavour length. Defined acidity dom-
inates to the end, the sweetness really keeps this in
balance. A long wine with significant potential.”
(Gabriella Mészdros)

KARADI-BERGER
Palandor Furmint 2011

112 liter / 150 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 710-790 eFt / €2300-2500
Palack / bottle: 4700-5300 Ft / €15-17

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdéhely: Erdébénye, Palando-dulé
Telepités éve: 1980 el6tt

Talaj: riolittufa

Sziiret idépontja: szeptember kozepe

Cukor:1g/l
Alkohol: 13,5% vol.
Sav:6,1g/l

Variety: Furmint

Vineyard: Erd6bénye, Palandor-diilé
Planted: pre-1980

Ground: rhyolite tuff

Harvest: mid-September

Sugar:1g/l
Alcohol: 13.5 % vol.
Acid: 6.1 g/l

BORKESZITES: Palandor 2011 egy
diilészeletdlt szaraz Furmint a Palandor diilo-
bél. Szeptember kozepén sziireteltik az ép furto-
ket, egy hagyomanyos kosaras présen préseltiik,
majd mustiilepitést kovetéen hordéban erjesztet-
tiik a teljes tételt. Az erjesztést kovetden néhdny
honapig tart6 hordds érlelés kovetkezett. Hordo:
220 literes, szerednyei, gydrtoja: Miklossy.

Eredeti tétel: 2500 palack, a jelenlegi tétel 120
palack.

BORJELLEMZES: , Szinre érettebb karak-
tert mutat. Illata érett és meleg tonust, teljesen
kialakult. Finoman dsvdnyos, a nagyon komp-
lex dasvdnyianyag tartalommal rendelkezo terii-
letek sajatja. Kialakult, letisztult bor, remek szer-
kezettel. Erezni a hordo jelenlétét, akdrcsak némi
alkoholhangstilyt a korty végén. Izeiben zild did,
tiizkd, nyomokban élesztésség érezhetd. Erett,
tartalmas, meleg ténusti bor, hosszii utdizzel.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Palandor 2011 is a single-
vineyard dry Furmint from Palandor vineyard.
We harvested healthy bunches in mid-Septem-
ber, pressed them in a traditional basket press
and after settling the must we fermented the
whole lot in barrel. Barrel aging for a couple of
months after fermentation. Barrel: 220-1 Szered-
nyei by Miklossy.

Original lot: 2500 bottles. auction lot: 120 bottles

WINE TASTING: ‘Its colour shows a more
mature wine. The nose is mature with warm tones,
totally developed. Subtly mineral with very com-
plex mineral content of the land. A developed,
clean wine with superb structure. The barrel pres-
ence can be felt with a touch of alcohol emphasis
at the end of the sip. Green walnut, flint and traces
of yeastiness to discover. Mature, long wine with
warm tones and long finish.” (Gabriella Mészdros)
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KINCSEM KASTELY

Kincsem Harsleveli 2013
136 liter / 180 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 770-850 eFt / €2600-2800
Palack / bottle: 4300-4700 Ft / €14-16

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdéléfajta: harslevelt

Terméhely: Tolcsva, Kincsem-dilo

Telepités éve: 1976

Talaj: Andezit alapkézeten nyiroktalaj, egyéb
vulkdni kdzetek (riolittufa; jdspis stb.)

Sziiret idépontja: 2013. oktéber mésodik fele

Cukor: 8,3 g/l
Alkohol: 13,79% vol.

Variety: Harslevelu

Vineyard: Tolcsva, Kincsem-dilo

Planted: 1976

Ground: clay on andesite. Rich in other volca-
nic rocks (e.g. rhyolite tuff, jasper)

Harvest: second half of October 2013

Sugar: 8.3 g/l
Alcohol: 13.79 % vol.

BORKESZITES: A 70-es években telepitett
(»fecskefarku”) harsultetvényrél sziireteltiik tel-
jes érésben a fuirtoket oktéber masodik felében,
22 mustfokkal. Kiméletes préselés, mustiilepités
utdn szerednyei hordéban spontén erjedt ki ter-
mészetes élesztokkel.

Decemberben keriilt fejtés utin harmadtoltésa
zempléni tolgyhordoba. Finom seprés érlelés 5
honapig.

Palackozds mdjusban hosszu nyakd Schlegel
palackba. Palackos érlelés a kastély pincéjében.

BORJELLEMZES: , Mélyebb tonusii szin,
érett karakter érezhetd a borban. Illatdban és izé-
ben egyardnt hordozza mdr az érett borok jegyeit.
Melegebb fiiszeresség, visszavonult hordés jegyek,
citrushéj és zolddié dominancia. Jo a szerkezete,
hatdrozott és j6 mindségii savakra épiil. Mind-
végig az érettség uralja, kiegyensiilyozott bor.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: In the second half of Octo-
ber we harvested totally ripe bunches at 24 °Bx
from (“swallow-tail”) Hérsleveld vines planted
in the 1970s. Gentle pressing, then settling before
spontaneous fermentation with natural yeast in
Szerednyei 220-1 barrel.

After racking it was transferred to third-fill Zem-
plén oak barrel in December. It aged on fine lees
for 5 months.

Bottled in long-neck Schlegel bottles in May. Bot-
tle aging in the Kastély (Mansion) cellar.

WINE TASTING: “Warmer tones in colour,
the mature character can be felt in the wine. Both
aromas and flavours bring the notes of this more
mature wine. Warm spiciness, restrained bar-
rel notes, citrus peel and green walnut dominate.
Good structure built on defined and good quality
acids. The maturity dominates throughout this bal-
anced wine.” (Gabriella Mészdros)
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PRESELO PINCESZET
Messzelato-dalo Furmint 2016

198 liter / 2 x 132 x 750 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 650-720 eFt / €2100-2400
Palack / bottle: 5000-5500 Ft / €16-18

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: furmint

Termdéhely: Erdébénye, Messzelato-diilo
Telepités éve: 2005

Talaj: riolittufds nyiroktalaj

Sziiret idépontja: 2016. szeptember 27.

Cukor: 2,2 g/l
Alkohol: 12,29% vol.

Variety: Furmint

Vineyard: Erd6bénye, Messzelito-diilé
Planted: 2005

Ground: rhyolite tuff clay

Harvest: 27" September 2016

Sugar: 2.2 g/l
Alcohol: 12.29 % vol.

BORKESZITES: A bor alapanyagit ado
52016 sziretelése 2016. szeptember 27-én tortént,
gondos vilogatas mellett. A sziiretel6ladakba
csak botritisztél mentes, egészséges furtoket
szedtiink. A feldolgozaskor a bogydzast gyors
préselés kovette. A must nagyon révid id6 alatta
Préselé Pincészet hiivos, allandé homérséklett
pincéjébe kerilt. Az erjesztés harmadtoltési 220
literes zempléni tolgyfa hordoban tortént spon-
tan, fajéleszté hasznalata nélkil, de tdpanyag-
adagolds mellett, 12-13 °C-os hémérsékleten.
Almasavbontdst, battonage-t nem alkalmaztunk.
A bor végig ugyanabban a hordéban érlelédott,
majd 2017. augusztus 25-¢én kertilt palackozdsra.

BORJELLEMZES: ,Nagyon halviny bor.
Illataban a hordo erételjesebben érezhetd, édes-
kés tonusti fiiszerek, vanilia, dnizs, szegfiiszeg kisé-
rettel. Citrusos az aromatikdja, szépek és letisz-
tultak a savai. Végig érezni egy kis konnyedséget
benne. Még nagyon fiatalos, a hordo jelenléte izben
is kiegésziti a gyiimolcsosséget. Tartés, tartalmas és
nagyon fiatal bor.” (Mésziros Gabriella)

WINEMAKING: The grapes for this wine
were carefully selected on 27 September 2016.
Only full, healthy bunches which were free from
Botrytis reached the harvesting boxes. The grapes
were pressed quickly after destemming, and then
the must was taken within a very short time to
the Presélé Winery’s cool cellar which has a stable
temperature of 12 to 13 °C. Spontaneous fermen-
tation without cultured yeast but with nutrients
in third-fill 200-litre Zemplén oak barrels. Nei-
ther malolactic fermentation or battonage were
used. The wine remained in the barrel through-
out the aging before it was bottled on 25" August
2017.

WINE TASTING: “Very pale wine. The
strength of the barrel can be felt in the nose, accom-
panied by sweet-toned spices, vanilla, aniseed and
clove. The aroma is citrusy, the acids beautiful and
clear. A little lightness can be felt throughout. It is
still very young, the presence of the barrel comple-
ments the fruit in the mouth. A long, substantial
and very young wine.” (Gabriella Mészdros)
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SAMUEL TINON
Tokaji Dry Szamorodni 2011

67,5 liter / 135 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 1410-1560 eFt / €4500-5000
Palack / bottle: 10 500-11 500 Ft / €33-37

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Szdél6fajta: 90% furmint, 10% harslevelt
Terméhely: Tokaji borvidék

Telepités éve: 1995-1999

Talaj: riolittufa

Sziiret idépontja: 2011. oktober

Cukor: 2,1 g/l
Alkohol: 14,3% vol.

Variety: 90 % Furmint, 10 % Harslevel(
Vineyard: Tokaj Wine Region
Planted: 1995-1999

Ground: rhyolite tuff

Harvest: October 2011

Sugar:21g/l
Alcohol: 14.3 % vol.

BORKESZITES: Talin Tokaj nagy szaraz-
bora, melyet Lengyelorszdg és Eszak-Eurépa
évszdzadok 6ta ismert, s lehet, hogy az egyetlen
botritiszes szarazbor. Feltehetéleg ez a borfajta
volt az oka annak, hogy Chalon grofja a fran-
ciaorszagi Jurabdl egy életre Tokajba koltozott.
Akdrcsak a klasszikus aszu, ez a bor is emocio-
nalisan hat egy sor érzékszerviinkre, csak éppen
nem édes. A most ismét szinre 1ép6 szdraz sza-
morodni a legtapasztaltabb kdstolokat is dmu-
latba ejti. Egyértelmtien j szin a borok viligaban.

BORJELLEMZES: ,Szinében érettebb
tonusii, meleg arany drnyalat. Illata erételjes,
elsésorban zold dié, kenyérhéj és élesztos aromdk
karakterét mutatja. Finoman érezni benne egy
leheletnyi sés aromat is. Ude, nyomokban mazsola
és botritisz jelenléttel. Szdjban szdraz, savai-
ban inkdbb szolid mint erételjes. A szajat min-
deniitt betolti, bar cserzéanyaga finom és kerek.
Kozéptajon az ize inkdbb egy kis mazsoldssigot
idéz, kevesebb dsvinyossdg és nedves avaros, siilt
almas jegyek kiséretében. Finom szerkezeti bor.”
(Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: Perhaps the great dry wine
from Tokaj, it has been known for centuries in
Poland and Northern Europe. Maybe the only
dry wine crafted by Botrytis. It may be the reason
Comte de Chalon came from Jura to spend his
life in Tokaj. This wine gives a full range of emo-
tional sensations in your body, like the classical
Tokaj Aszu, but dry. Returning to the scene, this
wine is meant to dazzle the most experimented
palates. Definitely a new colour in the world of
wine.

WINE TASTING: “More mature tones in its
colour, shade of warm gold. Powerful nose, pri-
marily green walnut, bread crust and yeasty aro-
mas appear. A hint of saltiness also perceptible.
Fresh, with traces of sultana and Botrytis. Dry in
the mouth, the acidity is solid rather than domi-
nant. It fills the mouth completely though the tan-
nins are refined and rounded. Around the middle
of the sip brings a little sultana, less minerality and
wet leaves accompanied by baked apple notes. An
elegantly structured wine.” (Gabriella Mészdros)
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SAMUEL TINON
Tokaji Aszu 5 puttonyos 2013

135 liter / 2 x 135 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 2310-2550 eFt / €7400-8200
Palack / bottle: 177 100-18 900 Ft / €55-60

A feltuntetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Sz6l6fajta: 10% furmint, 90% harslevelt
Terméhely: Tokaji borvidék

Telepités éve: 1920-1999

Talaj: riolittufa

Sziiret idépontja: 2013 oktober

Cukor: 142 g/l
Alkohol: 12,5% vol.

Variety: 90% Furmint, 10 harslevel(
Vineyard: Tokaj Wine Region
Planted: 1920-1999

Ground: rhyolite tuff

Harvest: October 2013

Sugar: 142 g/l
Alcohol: 12.5 % vol.

BORKESZITES: A gyonyort 2013-as évjara-
tot nagy borral illik képviselni. Ezek a borok bar-
mikor élvezhetok: az operdbol hazatérve, hossza
téli séta utdn, vagy akdr egy késé esti koccintas-
hoz. Ugyanakkor ételekhez is remekil parosit-
hatok, kival6 savaiknak koszonhetden a séfek
a legjobb desszertkiséroként tartjak szamon.
Tobbéves érleléssel komplexitasuk, gazdagsa-
guk tovabb fokozodik, igy egyedi alkalmakhoz
is kivalo valasztast kinalnak, legyen az karacsony,
szilveszter vagy egy fontos évfordulo.

BORJELLEMZES: »Kozepesen arany szinii,
olajos textiirdjii bor. Illataban visszafogott gyii-
mdlcsosség, meleg tonusok érezheték. A hordos
érlelés jegyei és a kezd6dé mikro-oxiddcio teszik
kimondottan kerekké, egzotikus gyiimolcsok izét
idézové a bort. Savai az elevenséget hozo évja-
rat ellenére szelidek. Izében is az édeskés, mdr-
mdr tulérett gyiimolcsok jelennek meg benne a
legintenzivebben. Oszibarack, fiige, birs veze-
tik aromatikdjdt. Szerkezete a gazdag karakterii
sz6lonek kdszonhetden szintén a kerekségrol szol.
Még nagyon fiatal bor, béven van érési potenci-
dlja.” (Mészdros Gabriella)

WINEMAKING: 2013 is a beautiful vintage
that deserves a great ambassador. Wines made for
relaxing, enjoying, drinking at any time: com-
ing back from opera, from a long winter walk, or
even for sharing late in the night. Also great for
wine and food matching. Chefs consider them
the best wines for desserts thanks to the strong
acidity. After years of aging, the wine is even
more complex, even richer, which allows them
to offer the best experience at a magical situation
or event, Christmas or New Year’s Eve, an impor-
tantanniversary.

WINE TASTING: “Mid-gold in colour, a
wine with an oily texture. Restrained fruitiness
in the nose with warm tones to be discerned. The
notes of barrel aging and early aging with exotic
fruits define the wine. The acids, which in spite of
the vintage bringing liveliness, are modest. In the
mouth the most intensive flavours are sweet over-
ripe fruits. Peach, fig and quince lead the aro-
matic profile. Thanks to the rich grapes its struc-
ture is all about roundness. Still a very young
wine, it has plenty of aging potential ahead.”
(Gabriella Mészdros)
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SZENT BENEDEK PINCESZET
Tokaji Edes Szamorodni 2012

30 liter / 60 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 230-250 eFt / €700-800
Palack / bottle: 3800-4200 Ft / €12-13

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Termd&hely: Mdd: Dancka-dilo; Tallya:
Nyirjes-diilé

Telepités éve: 1983,1992

Talaj: kotott nyirok, barna erdotalaj
Sziiret idépontja: 2012. november 12.

Cukor:130,8 g/l
Alkohol: 10,75% vol.

BORKESZITES: Hagyomadnyos techno-
logidval késziilt szamorodni. A botritizalédott
szemeket tartalmaz¢ furtoket gondos valoga-
tds utdn a présben dztattuk 12 6ran at. A prése-
lés utdn hagyomdnyosan szerednyei hordékban
erjedt, majd éretta bor 15 hénapot.

BORJELLEMZES: Kordt joval meghazudto-
loan friss, iide illatot kindl a bor sok-sok virdggal és
konnyed nyari gyiimolcsokkel. A hordohaszndlat
is enyhének mondhaté, éppen csak egy érintésnyi
horddfiiszert érezni illataban. [zében hatdrozott és
tiszta, egyenes vonalii. Gazdagon botritiszes, finom
és darnyalt bor. Intelligens, nagyon hosszii és kitiing
az egyensilya.” (Mészdros Gabriella)

Vineyard: Mdd: Dancka-dilo; Tallya:
Nyirjes-dil6

Planted: 1983,1992

Ground: firm clay, forest soil
Harvest: 12" November 2012

Sugar: 130.8 g/l
Alcohol: 10.75 % vol.

WINEMAKING: A traditionally made
Szamorodni. After careful selection the bunches
containing b()tr)‘tiscd berries were macerated in
the press for 12 hours. After pressing the wine fer-
mented and aged in the traditional Szerednyei
barrels (220-1) for 15 months.

WINE TASTING: “This wine with its nose of

a plethora of flowers and light summer fruits is far

[resher and refreshing than its age would suggest.

The barrel use could be said to be slight, so there is
just a hint of barrel spice discernible in the aromas.
It is defined and clean in flavours, direct. Rich in
Botrytis, a refined wine with many nuances. Intel-
ligent, extremely long and outstanding balance.”

& y tong £
(Gabriella Mészdros)

KULONLEGES TETEL
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Marcius 5-én a Grand Tokaj és a Borlovagrend
kivalasztja az 1963-as évjaratbol a Nagy Tokaji
Bordrverésre szant 12 palack aszat.

« Tokaji Borkombinat — eredeti , Monimpex
Export” felirata dugoval elldtva.

« Javasolt a felbontast koveté 60-90 percben
elfogyasztani.

« Kostolds: 2018. marcius 5.

&y

GRAND . TokA)

5 puttonyos Tokaji Aszi 1963

6 liter / 12 x 500 ml

BECSERTEK / ESTIMATE
Tétel / Lot: 640-710 eFt / €2000-2300
Palack / bottle: 53 300-59 200 Ft / €167-192

A feltiintetett drak 27% dfdt tartalmaznak! / Price includes 27 % VAT

Terméhely: Tokaj-Hegyalja (felvdsdrolt sz616)
Telepités éve: Osszetett

Talaj: barna erdétalaj vulkanikus kézeten
Sziiret idépontja: 1963

Cukor: 130,5 g/l
Alkohol: 12% vol.

BORKESZITES: Hagyomdnyos Tokaj-
hegyaljai modszerekkel sziiretelt és készitett 5
puttonyos tokaji aszubor. Az alapborhoz hasz-
nalt furmint sz6l6t teljes érésében sziiretelték,
mig az aszuszemeket egyenként, kézzel vilogat-
tdk. A kiméletes feldolgozast koveten zempléni
tolgyfahorddkban érlelték, majd palackoztik a
bort. A gondos térolds dltal sikeriilt megorizni
ennek a klasszikus stilusu tokaji asziinak min-
den szépségét, minek koszonhetéen kostolaskor
abor {zviligaban visszakoszonnek a kival6 1963-
as évjdrat sajatossdgai is.

BORJELLEMZES: ,Szinében mély arany,
borostydnba hajlé reflexekkel. Leheletfinom opd-
lossdg megjelenik benne. Illata hatdrozott, tiszta
és élénk. Dohany, nedves avar, szinte csak érin-
tésnyi édes fiiszerességgel. Az oxiddcié finoman
lengi korbe az illatot, mély és meleg, elegdns ténu-
sokat adva a bornak. Késtolva remek savai és visz-
szafogott édessége tiinik fel elséként. Egyensiilya
kifogastalan, nyoma nincs benne faradtsignak.
Mivel nem a cukor domindl izeiben, béven van
lehetésége a még mindig érezheté gyiimolcsos-
ségnek és visszafogott dsvianyossdgnak a megje-
lenésre. Aromatikdjat egyértelmiien a fiiszeres,
aszalt gytimolcsos jegyek hatdrozzdk meg. Izgal-
mas és elegans bor, sima textiirdval, hosszii lecsen-
géssel. Megfeleléen tarolva még van benne poten-
cidl.” (Mészdros Gabriella)

Vineyard: Tokaj-Hegyalja (purchased grapes)
Planted: Composite

Ground: Luvisol on volcanic bedrock
Harvest: 1963

Sugar: 130.5 g/l

Alcohol: 12% vol.

WINEMAKING: This 5 puttonyos Tokaji
Aszt wine was harvested and made using tra-
ditional Tokaji techniques. The Furmint grapes
used for the base wine were harvested in fully
ripe condition while the aszu berries were care-
tully selected and hand-picked individually. Fol-
lowing gentle processing the wine was matured
in Zemplén oak casks and finally bottled. As a
result of the appropriate wine storage this clas-
sic Tokaji Aszt retains all of its beauty and the
unique traits of the exceptional 1963 vintage.

WINE TASTING: “Deep golden in colour
with reflexes tending to amber. A hint of opacity
appears. Defined, clean and lively nose. Tobacco,
wet leaf litter, with only the slightest touch of spic-
iness. Oxidisation subtly swings around the nose,
deep and warm, giving elegant tones to the wine.
On tasting superb acids and restrained sweet-
ness appear first. Impeccable balance, no trace
of tiredness. Since the sugar does not dominate
the flavours, there is plenty of opportunity for
the still fruitiness and restrained minerality to
make their appearance. The aromatics are clearly
defined by spicy and dried fruit notes. Exciting
and elegant wine with smooth texture, long finish.
Stored appropriately this wine still has potential..”
(Gabriella Mészdros)

e
S3



l=rs7

BORASZATOK

i 1ll~

Elin,

Barta Pince

Célunk, hogy az Oreg Kirdly-dulét, ezt a kiilonleges teriiletet

alehetd legeredetibb formdjaban megovjuk a kovetkezd nem-
zedékek szamdra. Mivel a birtok ,,dtaludta” a kemikalidkat korlatozas
nélkiil haszndlo évtizedeket, igy a talaja ma is érintetlen. A sz6l6mi-
velés sordn toreksziink az organikus médszerek hasznélatara, borain-
kat pedig a lehet6 legkisebb technoldgiai beavatkozassal és maximélis
tisztasdggal készitjiik. E szemléletmédnak megfeleléen boraink szinte
kizdrolag spontdn erjednek, ily médon a szél6ben és a pincében taldl-
hato, természetes éleszték munkdjara bizzuk magunkat.

Fontosnak tartjuk, hogy boraink titkrézzék killonleges termohelytik
egyedi adottsdgait, és a talaj, a dilénk fekvése, az adott évjaratra jel-
lemz6 id6jarasi viszonyok, valamint munkatdarsaink egyénisége mind
egy-egy egyedi és megismételhetetlen tételben oltsenek testet.

We strive to preserve Oreg Kirdly-dilé (‘Old King”), this spe-

cial land, as best possible for future generations. As the estate
“slept” through the decades of unlimited chemical use, the soil is still
untouched. Thus we try to cultivate the vineyards organically and we
make our wines using the least intervention possible and with maxi-
mum cleanliness. In accordance with our vision almost all our wines
ferment spontaneously; we entrust ourselves to the work of the natu-
ral yeasts found in the vineyards and the cellar.

We would like our wines to reflect the unique qualities of their excep-
tional terroir along with the land, the vineyard orientation, the weather
conditions of the vintage and the character of those involved in mak-
ing the wines — for them to present themselves as exclusive and unre-
peatable lots.
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Barta Pince

3909 Mad, Rakdczi (it 83.

Mad Kiralydiil Kft.

Székhely / Headquarters
1158 Budapest, Késmdrk u 9.

Tel.: +36 20 212 1300
bor@bartapince.com

www.bartapince.com
www.facebook.com/bartapince
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Béres Sz6lobirtok és Pincészet

3932 Erd6bénye, 085/18 hrsz.
Tel.: 436 47 536 000

bereshor@beres.hu
www.beresbor.hu

Béres SzOlobirtok és Pincészet

A Béres Szolobirtok fatalos, lendiiletes boraszat, igazi szinfolt
Tokaj-Hegyaljan.

Célunk a kezdetektdl az volt, hogy a birtokhoz tartozé torténelmi
diil6kbol szarmazo sz6l6bol modern szemlélettel és eszkozokkel
Tokaj-Hegyalja rangjdhoz méltd, nagy borokat alkossunk. Ma mar
buszkén mondhatjuk, hogy ezt a célt elértiik: a kivalo talajadottsagok-
nak, a mikroklimanak, hozamkorldtozdsnak és a hozzaért, kiméle-
tes feldolgozasnak koszonhetden mar az elsd, 2003-as évjdratbol igen
szép, igéretes borokkal mutatkozhattunk be, melyeket azota is tovabbi
sikerek kovetnek hazankban és kulfoldon egyarant.

Béres Winery is a youthful, dynamic winery, a real highlight in
the Tokaj Wine Region.

From the outset our aim was to create great wines worthy of the Tokaj
Wine Region using modern perspective and equipment. Today we can
proudly say that we have achieved that goal: thanks to the outstanding
ground, the microclimate, vine yield restrictions and knowledgeable,
gentle processing we were able to present really beautiful and promis-
ing wines from our first vintage in 2003. Since then we have had many
successes both in Hungary and abroad.

Bodrog Bormiihely

Két lelkes, borrajongo fiatalember — Hajdu Jdnos és Far-

kas Krisztidn — a bordszati egyetemi tanulmdnyait befejezve
arra a merész elhatdrozdsra jutott, hogy belevag egy 6nalld, fugget-
len boraszat épitésébe. Nem kissebb céllal, mint hogy a legnagyobb
»tokajikészitok” nyomaba eredjen.

Kevés tokével, annal tobb elszantsaggal vetették bele magukat a mun-
kdba. Sz616t metszettek, sziireteltek, sokat dolgoztak, majd az els6
borokat a 2007-es évbdl sziirték. A ,gardzs™-bordszatbol ez elmalt
10 évjdratban egyre szebb tételek kertiltek el6, a pince egy jol érzékel-
het6 és kovethetd fejlodésen megy at.

Jelenleg 3 ha sajat szol6teriiletet miivelnek. Az organikus szélémiive-
1és az elmult években az dsszes teriileten megvalosult. Evijdrat és adott-
sag fuggvényében 10 — 12.000 palack bort toltenek le egy évjaratbol.
On finishing oenological university two enthusiastic young
wine lovers — Janos Hajdu and Krisztian Farkas — made the dar-
ing decision to strike out and created an independent winery. With the
aim of following in the footsteps of the greatest “Tokaji winemakers”.

With little capital, they threw themselves into the work with all the
more determination. They pruned vines, harvested and worked a lot
to have their first wines from the 2007 vintage. The “garage” winery has
released ever more beautiful wines over the last decade and the win-
ery has a clearly seen development.

Currently they cultivate three hectares of vineyards. Organic cultiva-

tion of all the land has been achieved in recent years. Depending on
the vintage, they produce 10 to 12 thousand bottles annually.
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Bodrog Bormiihely Bt.
3917 Bodrogkisfalud, Petdfi u. 7.
Tel.: +36 70 366 8740

farkas krisztian@bodroghormuhely.hu
www.bodrogbormuhely.hu

BODROG BORMUHELY

BODROGKISFALUD
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Budahazy Pincészet

3909 Méd,
Batthydny u. 17.

Tel.: +36 30 467 1760

info@budahazypince.hu
www.budahazypince.hu

BUDAHAZY

Budahazy Pincészet

A pincészetet 2000-ben alapitotta a Budahazy csaldd, akik mar

tobb évszdzada kétddnek a borvidékhez. Harom hektaron gaz-
dalkodunk Mad hatdrdban, hirom dulé (Szent Tamads, Nyuldszo és
Kishegy) kilenc parcelldjan. A £6 fajta a furmint, egy-egy sz6lében
hdrsleveltit és kabart is termelink.

A sz6lészetben elonyben részesitjiik a természetkozeli eljardsokat, nem
hasznalunk gyom- és rovarirt6 szereket. A szaraz boroknal a sz6l6 éré-
sének korai fazisaban sziireteliink, a borokat spontdn erjesztjiik, és sep-
ron érleljiik a palackozasig.

Az éves termelés 2017-ben kb. 10 000 palack, a borokat nagyrészt kiil-

foldon értékesitjitk. A szakmai munka Szokolai Akos irdnyitdsdsval
folyik.

The winery was founded in 2000 by the Budahdzy family who

have been linked to the wine region for centuries. We cultivate
three hectares around Mdd in nine parcels in three vineyards (Szent
Tamds, Nyuldszo és Kishegy). The main variety is Furmint and we have
some Harslevelt and Kabar in some vineyards.

We set natural practices high on the agenda and we do not use her-
bicides and pesticides. We harvest grapes for dry wines in the early
stage of ripening, the wines ferment spontaneously and we age on
lees until bottling.

Annual production in 2017 was around 10 000 bottles, most of which
are sold abroad. The winery work is managed by Akos Szolokai.

e
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Demetervin

Filozofidjuk szerint az értékek megdrzésére akkor van esély, ha

meg tudjuk talalni az egyensulyt a természettel, és ujraa vilag-
egyetem korforgdsa szerint éliink. Céljuk a viligorokségi tdj és kul-
tura fenntartdsa, a talaj és a rajta alkoté ember — azaz a terroir — pon-
tos kifejezése a borban.

A madi vulkanok a vilagon egyediilallo karaktert adnak az ottani
boroknak. Feladatuknak tartjak ezen adottsagok bemutatdsat: egyen-
stlyos, boldog sz616bol késziteni bort, természetes és hagyomanyos
mddszerekkel, kompromisszumok nélkiil, a tokéletességre torekedve.

Their philosophy is that we are only able to preserve values, if

we find a balance with nature and once again live according to
the cycle of the universe. Their goal is to conserve the land and culture
of the UNESCO World Heritage and to express the terroir — the soil
and the people working on it — in wine.

The volcanoes of Mdd give a unique character to the wines made here.
They regard presenting these qualities as their task: to produce well-
balanced wines from happy grapes cultivated using natural and tra-
ditional methods, without compromise and aspiring to perfection.
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Urdgya 57 — Furmint/Hars 2013
Tokaji Edes Szamorodni 2012
Demetervin

3909 Mdd, Bercsényi utca 5.
Tel.: +36 20931 2234

info@demetervin.hu
www.demetervin.hu
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Disznokd Szélobirtok és Pincészet

3931 MezGzombor, hrsz. 0202

Tel.: +36 47 569 410
Tel.: +-36 47 569 418

disznoko@disznoko.hu
www.disznoko.hu

DISZNOKO

TOKAU
PLEASURE OF PURITY

Disznoko Szolobirtok és Pincészet

A Disznoko Szolobirtok a Tokaji borvidék meghatdrozo, stilus-

teremto pincészete. Régi, torténelmi birtok, 104 hektdrnyi sz6-
I6teriilettel, mely 1992 6ta az AXA Millésimes-csoport tulajdonaként
vezetd szerepet jatszik a tokaji borok ujjasziiletésében.

A Disznoké-borokra a terméhelyet és az évjaratot kifejezo tiszta izek,
a gyumolcsosség, a frissesség, valamint a sz6l6k nemes rothaddsanak
koszonheté gazdagsag, mélység és tokéletes egyensuly jellemz6. Az
1992-es évjarat ta egy teljes Disznokd asza-sor készilt el, mdra egy
fantasztikus gydjteményt alkotva, ahol az egyes évjaratok borai az id6
elteltével még dsszetettebb aromakat és harmoniakat mutatnak, sem-
mit sem veszitve eredendo frissességiikbol..

Diszno6ko, a leading winery in the Tokaj Wine Region, is a

trendsetter. This historical estate with 104 hectares of vineyards
has belonged to the AXA Millésimes group since 1992 and is playing
adefining role in the rebirth of Tokaji wines.

Disznokd wines are characterised by clean flavours expressing the ter-
roir and the vintage, fruit, freshness and richness thanks to the grapes’
noble rot, depth and perfect balance. Since the 1992 vintage a complete
Diszn6ké Aszu line has been made, creating a fantastic collection in
which the individual vintages show more complex aromas and har-
monies whilst losing nothing of their freshness.

Erzsébet Pince

Az Erzsébet Pince kézmuves-csaladi bordszat. A bordszatot

1989-ben, a rendszerviltds évében a borvidék egyik els6 néi sz6-
lész-bordsza: Pracserné Erzsébet alapitotta. Erzsébet és férje, Miklos
megvasaroltak egy régi, torténelmi pincét Tokaj belvarosdban, a bor-
keresked6k utcdjaban. Ezt a pincét valamikor az 1600-as években vj-
hattak, majd az Orosz Borvasarl6 Bizottsig hasznalataban dllt, és a
pince mésik/torténelmi névaddja, Erzsébet cdrné hasznélta az 1700-
as években.

Az Erzsébet Pince évjarattol fiiggden 10-12 ezer palack bort készit
évente, mindent a Bél Matyds dltal 18. szdzadban klasszifikalt torté-
nelmi elsé és masodosztalyu, azaz a vidék kivalo talaju, legjobb sz616-
tertileteir6l. A Pracser csaldd 4 tagja, Mikl6s, Erzsébet, ifjabb Miklos
¢és Hajnalka egytitt mikodtetik a bordszatot, megosztva annak fel-
adatait. Biiszkék dloszelektdlt szarazboraikra (Zafir-d(l6, Betsek-
duilo, Kiraly-diilo) és elhivatottan, csak a legjobb évjaratokban készi-
tik el a birtok aszuit.

Erzsébet Winery is an artisan family winery. The winery was

founded in 1989 (time of the change in political system) by one
of the wine region’s first women winemakers, Mrs Erzsébet Pracser.
Erzsébet and her husband Miklés bought a historic cellar in the cen-
tre of Tokaj, in the wine merchants’ street. Probably carved out in the
1600s, the cellar was later used by the Russian Wine Purchasing Com-
mittee. The winery was named after its founder and Czar Elizabeth
who used it in the 1700s.

Depending on the vintage Erzsébet Winery makes 10 to 12 thousand
bottles annually, all from grapes grown in historic vineyards classified
as First or Second Growth by Mattyas Bél in the 18th century, that is
the region’s outstanding vineyards. The four members of the Pracser
family run the winery, dividing the tasks: Miklos, Erzsébet, Miklos Jr
and Hajnalka. They are proud of their single-vineyard wines (Zafir-
duld, Betsek-diilo, Kirdly-dil6) and see their making of estate Aszu in

the best vintages as a vocation.
"
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Betsek-d(ilg 1009% Kabar 2017

Erzsébet Pince

Erzsébet Pince
3910 Tokaj, Bem it 6.

Tel.: +-36. 20 802 0137

erzsebetpince@gmail.com
www.erzsebetpince.hu

ERZSEBET PINCE
TOKA) 1743
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Fiileky Pincészet

3916 Bodrogkeresztir,
Iskola koz 15.

Tel.: +36 209716783

fuleky@tokaj.org
www.tokaj.org

Fiileky Pincészet

A pincészet Fiileky Gyorgyrél, az Els6 Tokaji Bormivel Egye-

stilet alapito tagjarol kapta a nevét. A gyonyorten feldjitott
és restaurdlt birtokkozpont a XVIII. szazadi barokk stilusu Faleky-
kuridval Bodrogkeresztur kozpontjaban talalhat6. Az elmult szézado-
katidéz6 torténelmi kornyezetbe harmonikusan illeszkedik a kornyék-
beli kobél épiilt modern bordszati feldolgozo, mely az ArchDaily.com,
avildglegnépszeribb épitészeti honlapjanak szavazasan megnyerte az
,Ev Ipari Epiilete 2011” cimet. A rangos dijnak koszonhetéen orszag-
ésvilagszerte ismertté valt az éptilet aszimmetrikus homlokzata, ami-
nek komponaldsaban az eredeti kozépkori kéfal, a modern nyersbeton
feliilet és a tolgyfa ligysdga jatszott szerepet.

Az1998-ban alapitott birtok teriilete ma 25 hektdr a legjobb tokaji
dtlékben. A sz6lében folyamatosan kisérleteziink, mindent megte-
sziink, hogy a lehet6 legjobban megismerjiik tertleteink adottsdgait
és a benniik rejlé lehetoségeket dtildszelektilt szaraz borok készitésé-
vel. F6 szolofajtank a furmint. Birtokborunk, dilészelektalt, késoi szii-
retelésti és asziboraink kozos jellemzéje az egyensuly és az elegancia.

The winery was named after Gyorgy Fiileky, founder of the First

Tokaj Wine Growers’ Society. The beautifully renovated and
restored winery and 18th-century Baroque Fiileky mansion are in the
centre of Bodrogkeresztur. Constructed from local stone, the modern
winery that is in keeping with the historic surroundings was voted the
Industrial Building of the Year 2011 award in the online poll of Arch-
Daily.com, the world’s most popular architecture website. This pres-
tigious award has made internationally known the building’s asym-
metric fagade, a composition of medieval stone wall, modern bare
concrete surface and softness of oak.

Founded in 1998, our estate now owns 25 hectares in the best vineyards
in the Tokaj wine region (Teleki, Vinnai, Bakonyi, Dobai, Mestervolgy,
Urégya, Kirdly, Veresek, Somos, Sajgd, Palandor). We are constantly
experimenting in the vineyard and do everything to get to know our
lands’ characteristics and the opportunities they hide within by mak-
ing single-vineyard wines. Our estate wine, single-vineyard, late har-
vest and Aszti wines all share balance and elegance.
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Avillalatot a Magyar Allam alapitotta 1948-

ban, és alapitdsa ota dllami tulajdonban 4ll.
Az1993-t6] Tokaj Kereskedéhaz néven ismert bora-
szat 2016-ban Grand Tokajra véltoztatta nevéta bor-
vidéken betoltott mindenkori kulesszerepét kihang-
stlyozva, ezzel egyidejtileg hirt adva azon céljdrol,
hogy nemcsak a hazai, de a globilis piac meghatd-
roz6 szerepl6jévé is kivan valni.

A Grand Tokaj Zrt. az UNESCO Vildgorokség része
cimet is visel6, torténelmi Tokaj-hegyaljai borvidék
legnagyobb pincészeteként, a nemzeti boraszati tra-
dici6 6rzdje és védelmezdje. A 67 hektdros sz616-
teriilettel rendelkezd pincészet a borvid¢k kiemelt .,
jelentdségu és egyben legnagyobb szerepléje: a tér-

ség teljes bortermelésének mintegy 35%-at adja. A régio integratora-
ként mintegy 1000 hektar terméteriletrél és tobb mint 1000 kisterme-
l6tél vasdrolja fel a szol6t. A fejlesztéseknek koszonhetéen a boraszata
sajat és a felvasdrolt sz616bél magas mindségu termékek eléallitasdra
képes nagy mennyiségben, melyhez egy korszerd, 66 ezer hektoliter
kapacitasu tartalycsarnok és egy 10 milli6 palack/év kapacitasu palac-
kozotizem all rendelkezésére.

A Grand Tokaj pincészet 1j szellemiséget képvisel6 borai a 2012-
ben az Ev Bortermeldje cimet elnyert, 100 pontos esszencidrol ismert
bordsz, Ats Kdroly feliigyelete alatt késziilnek, aki 2013 6ta a tdrsa-
sag f6bordsza.

'The company was founded by the Hungarian State in 1948 and

has been a nationalised company since then. Known as Tokaj
Trading House after 1993, it changed its name to Grand Tokaj in 2016,
emphasising the key role it always played in the wine region and also
proclaiming its aim of becoming an important figure not only in the
domestic market, but also on the global market

Grand Tokaj, the largest winery in the historic UNESCO World Her-
itage Tokaj wine region, is the protector of national winemaking tra-
ditions. This winery that owns 67 hectares of vineyards is an impor-
tant player and also the largest: it is responsible for around 35 % of the
region’s total wine production. The regional integrator, it buys grapes
from over 1000 small-scale growers on about 1000 hectares.

Thanks to the developments the winery makes large quantities of
high quality wines from its own and bought grapes in its winemak-
ing hall with a capacity of 66 thousand hectolitres that can produce
10 million bottles annually. The wines which present the new spirit of
Grand Tokaj Winery are made under the supervision of head wine-
maker Karoly Ats, winner of Wine Producer of the Year in 2012 and
known for his 100-point Eszencia. “I was born in a wine region that -

[ think - is a miracle,” says Kdroly Ats.
v
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Grand Tokaj
3934 Tolcsva, Petdfi Sandor u. 36—40.
Tel.: +36 47 384 164

marketing@grandtokaj.com
www.grandtokaj.com

GRAND § TOKAJ
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Holdvdlgy-dul6

HOLDVOLGY

3909 Mdd, Batthydny u. 69.

Tel.: +36 20 421 1817

tamas.gincsai@holdvolgy.com
www.holdvolgy.com

HOLDVOLGY

Holdvolgy

AHOLDVOLGY Tokaj-Hegyaljan, Mad legkivalobb teriiletein,

7 kiilonbozé dal6 22 parcellajan gazdalkodik, kérnyezettuda-
tos szélémuvelést folytatva, az 6kologiai termelés elemeit integralva.
A sokszint birtokosszetétel az egyes diilokon beliil is egyedi karaktert
borok alkotdsara ad lehetéséget. Célunk minden évjdratban az elér-
het6 legmagasabb értéki szolotermés sziiretelése.

Hisztink a tokaji sz6lofajtakban és a kivalo adottsaga, torténelmileg
klasszifikalt madi dalokben, amelyek egytittesen lehetévé teszik, hogy
- gondos munka mellett — még a legnehezebb évjaratokban is megbiz-
hatoan elkészithessiik borainkat a szaraz alapboroktol egészen a leg-
nemesebb, hatputtonyos aszig. Tokaj mind a hat engedélyezett sz616-
fajtajaval dolgozunk, szdraz és édes borainkban egyarant megmutatva
a 52016 és a szdmdra idedlis term6hely harmonidjat. Boraink szamos
rangos hazai és nemzetkozi fine dining étterem borlapjan képviselik
a Tokaji borvidéket.

HOLDVOLGY cultivates 22 parcels in seven different vine-
yards in the best lands of Mad, Tokaj Wine Region using envi-
ronmentally conscious methods and integrating ecological produc-
tion elements. The varied nature of the estate gives the opportunity to
create wines of unique character from within just one vineyard. Our
aim is to harvest the highest quality grapes possible in every vintage.

We believe in the Tokaj grape varieties and in the excellent historically
classified Mdd vineyards that make it possible — with meticulous work
- to reliably produce our wines from dry right up to the most noble 6
puttonyos Aszu, in even the most difficult vintages. We work with all
six grape varieties allowed in the Tokaj Wine Region, and both our dry
and sweet wines show the harmony between the grape and its ideal ter-
roir. Our wines represent the Tokaj Wine Region in numerous prestig-
ious fine dining restaurants in Hungary and abroad.
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Karadi - Berger

A Karadi-Berger Bordaszat Erd6bényén egy szépen helyredl-

litott 19. szdzadi vincellérhdzban taldlhato. Szél6tertileteink
akozelben, a Palandor-, a Narancsi- és a Haraszt-dulékben talalha-
tok. Osszesen 4 hektar terméteriiletiink van. 2016 6ta a sz8l6kben
csak bioszereket hasznalunk, a bordszatban is egyszertiségre, termé-
szetességre toreksziink, ha lehet, spontdn modon erjesztiink, kevés
ként hasznalunk.

Minden évben készitiink egy furmint-harslevelt hdzasitist Furmint-
Hars néven, amit tartdlyban erjesztiink, és rovid idon beliil palacko-
zunk. Hordéban erjesztve késziilnek diiloszelektalt furmintboraink
a Palandor- és a Narancsi-dtlobdl. Ha az évjdrat megfelelé készittink
szdraz szamorodnit is, ami egy komplex tradicionalis szaraz bor Tokaj-
bol. Kordbban inkdbb késéi sziiretelésti édes borokat készitettiink, de
2016-bal, és 17-b6l nagyon igéretes édes szamorodni és aszu borok
kertilnek hamarosan piacra.

Karddi-Berger Winery in Erdébénye is located in a beautifully
restored 19th-century vineyard master’s house. Our vines are
in the nearby vineyards of Palandor, Narancsi and Haraszt. We have a
total of four hectares. Since 2016 we have used only organic treatments
in the vineyards, and in the winery we strive for simplicity and natural-
ness, fermenting spontaneously where possible and using little sulphur.

Every year we make a Furmint-Harslevelt blend called Furmint-Hars
which we ferment in tank and bottle within a short time. Our single-
vineyard Furmints from the Palandor and Narancsi vineyards fer-
ment in barrels. If the vintage is right we make Dry Szamorodni, a
complex and traditional dry Tokaji wine. We used to make more late
harvest sweet wines, but our very promising Sweet Szamorodni and
Asza wines from 2016 and 2017 will soon be released onto the market.
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Karadi és Berger Boraszati Kft.

3932 Erd6bénye, Hunyadi utca 21.

Tel.: +36 70 615 4797
Tel: +36 70615 4793

boraszat@karadiesberger.hu
karadiesberger.hu

KARADI-BERGER

TOKAJ WINES - ERDOBENYE
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Kincsem Kastély Széldbirtok

3934 Tolcsva, Kincsem ddl6 1.

Tel.: 43620 519 2756
matyasovszki.istvan@kincsemkastely.com
www.kincsemkastely.com
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Kincsem Kastély Szolobirtok

Kincsem. A Tokaji borvidék nevezetes torténelmi dtiléje. A

diilét mar messzirdl uralja a domb tetején dllé Kincsem Kas-
tély, amely a XIX. szdazadban bar6i borhaznak épiilt. Napjainkban
a Kincsem Kastély Szolébirtok kozepes méretii kézmives boraszat
4,5 hektdr szolétertilettel és a kizdrdlag innen szdrmazo - évinéhany
ezer palack - magas minGség tokaji borral.

Minden egyes Kincsem Kastély palackon egy kis sarga pecsét talal-
hat6, amely minden egyes - kézi munkéval elkészitett — palack bor
egyediségét szimbolizalja. A sirga meleg, intenziv szin — a Nap szine,
mely nélkiilozhetetlen a kiilonleges mindségii tokaji bor sziiletéséhez.

Kincsem. A historical vineyard in the Tokaj Wine Region.

Kincsem Mansion, which stands on the top of the hill, dom-
inating the vineyard from afar, was built at the baron’s wine house in
the 19th century. Kincsem Kastély Estate is a mid-sized artisan win-
ery with 4.5 hectares of vineyards and a few thousand bottles of high
quality Tokaji wines that come exclusively from our lands.

Every Kincsem Kastély bottle bears a small yellow seal that symbolises
the uniqueness of every single bottle of wine, made as it was by hand.
Yellow is an intensive colour — the colour of the Sun, which is indis-
pensable for the birth of high quality Tokaji wine.
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Kvaszinger

30 éves bortermeld vagyok Olaszliszkan. Csalddi vallalkoza-

sunk irdnyitdsat 2013-ban vettem dt, és azéta irdnyitom a sz616-
termesztési és bordszati munkafolyamatokat. 6 hektar termétertilettel
és 2,5 hektdr 0j telepitésu széloultetvénnyel rendelkezink. Bordsza-
tunk Olaszliszkdn taldlhato, a szél6tertiletek pedig Olaszliszka és Sze-
gilong hataraban. Termesztett fajtdink furmint és sairgamuskotily.
Elsésorban szdraz borokat készitiink, de ha az évjarati adottsagok
megfelel6ek, késoi sziretelést borok, szamorodnik és aszi is a pincébe
keriil. Eves palackszamunk 2017-re elérte a 25 000 palackot.

Bordszatunk célja, hogy egyedi izviligu, magas mindségti borokat
dllitsunk el6 elérhetd dron.

I'am a 30-year-old winemaker in Olaszliszka. I took over man-

agement of the family business in 2013 and since then I manage
the grape cultivation and winemaking. We have 6 hectares in produc-
tion and 2.5 hectares recently planted. Our winery is in Olaszliszka and
the vineyards around Olaszliszka and Szegi. We make primarily dry
wines, but in vintages with the correct conditions late harvest, Szam-
orodni and Asza wines come into the cellar. In 2017 our production
reached 25 000 bottles.

The goal of our winery is to produce quality wines with unique fla-
vours at an available price.
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Kvaszinger

3933 Olaszliszka, Burgundia utca 6.

Tel.: +3620 291 7186

kvaszinger.laszlo@gmail.com
www.kvaszinger.hu

KVASZINGES
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Lestdr-d(l6 Harsleveld 2017
Vigyorg6-d(il6 Botrytis Furmint 2016

Myrtus Pince
3915 Tarcal, F6 dt 117.
Tel: +36 20 240 4379

info@myrtus.hu
www.myrtus.hu

MYRTV>

TOKAJ

Myrtus Pince

A Tarcalon fekvo birtokot 2008-ban alapitottuk meg. Ebben az

évben késziiltek elsé boraink. A birtok a kévesdi pincesoron
fekszik. Két és fél hektar sz6lonk a Vigyorgd-, a Lestdr- és a Mester-
volgy-diilokben taldlhatéak. Célunk szép, jo egyensulyu borok készi-
tése a tokaji borokat szeretéknek.

We founded our estate in Tarcal in 2008, the year we made our

first wines. The estate is on the Kévesdi Cellar Row. We have
two and a half hectares of vines in the vineyards of Vigyorgd, Lestar
and Mestervolgy. We aim to make beautiful wines with good balance
for lovers of Tokaji wine.

Pajzos Tokaj

Az idén 25 éves Pajzos Pincészetet 1992-ben alapitotta 12 befek-

tetd. A jelenlegi tulajdonos, Jean-Louis Laborde agrarmérnok,
1997-ig csak a héttérbol volt jelen a bordszat életében, amelyben 2000-
ben szerzett tobbségi tulajdonrészt. Ekkor kezdeményezésére tjrate-
lepitették a Pajzos-diilot, igy biztositva az optimalis szolotermesztést.
A Pajzos borok azota a vilag szamos orszdgaban helyet kaptak a vacso-
raasztalon, kivalo presztizs éttermekben, valamint exkluziv galava-
csorakon, igy oregbitve a Tokaji borvidék és a tokaji borok hirnevét.

A Pajzos termékesaldd borait a bodrogolaszi Pajzos- és sarospataki
Megyer-dilék prémium termésébol készitjik. Ezeket a borokat pin-
cészetiink a tokaji hagyomdnyoknak megfeleléen gondos sz6lészeti
és bordszati munkdval, hordds érleléssel, illetve a modern borkészitési
eljarasoknak megfeleléen reduktiv verzioban is késziti.

It is 25 years since Pajzos Winery was founded by 12 investors

in1992. Pajzos was established in 1991 by 12 investors. The cur-
rent owner, agricultural engineer Jean-Louis Laborde, was in the back-
ground of the winery until 1997 of which he secured a majority share
in 2000. Then he replanted the Pajzos vineyard, thus ensuring opti-
mal grape production. Since then our Pajzos wines have found their
place at dinner tables, in prestigious restaurants and at exclusive gala
dinners in numerous countries, thus the building fame of the Tokaj
Wine Region and Tokaji wines.

We make Pajzos wines from the premium grapes of the Pajzos vine-
yard in Bodrogolaszi and the Megyer in Sarospatak. These wines are
made according to Tokaj traditions with great care in the vineyard and
cellar. Some wines are barrel aged, some — in line with modern wine-
making techniques — are made reductively.
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Hosszdvdlgy Tokaji Aszd 6 puttonyos 2014
Hosszavélgy Tokaji Aszd 6 puttonyos 2016

Pajzos Zrt.
3950 Sarospatak, Nagy Lajos u. 12
Tel.: +3647 312310

info@pajzos-megyer.com
WWW.Pajzos-megyer.com
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Patricius Borhaz

3917 Bodrogkisfalud,
Vérhegy-d(l6 3357 hrsz.

Tel.: +36 47 396 001

info@patricius.hu
Www.patricius.hu

PAaTRrRICIUS
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Patricius Borhaz

A Patricius Borhazat a Kékessy csalad maltbol taplalkozo és a

jOv6 irdnt érzett bordszati elhivatottsdga hivta életre. A csaldd
felmen6i apai és anyai dgon mér a XVIII. szazadtol ismert sz616birto-
kosok voltak Tokaj-Hegyaljan. A nyolc torténelmi elsé osztélyu diilé
gazdagsagdt 6tvozo 85 hektdros birtok kozpontja Bodrogkisfaludon,
a Védrhegy-dulében épiilt fel egy 6don uradalmi préshdz felujitasaval,
melyhez ma mar egy organikus stilusban épilt, modern, kiméletes,
gravitdcios rendszert bordszat is csatlakozik, tokéletesen titkrozve a
hagyomdnyok és a korszerti modernitds egyiittélését a viligorokségi
tdjban. A termohelyek sokszintisége, az alapkézet, a talaj és a mikro-
klima véltozatossdga a borainkban jol nyomon kovetheté. Boraszatunk
filozéfidgjanak fontos része, hogy nagyra becsiljik a borvidék tradici-
oit, borkészitésiinkben a komplexitas, a harménia elérése a 6 szem-
pont. Egyiitt élink a régi értékekkel és meritiink bel6liik. Tradicio,
érték, egyediség, egyensuly — értékek, melyek kifejezik a hitvalldsunkat.

Patricius Winery was created in the Tokaj Wine Region by the

Kékessy family’s winemaking commitment that draws from
the past and future. Ancestors on both the paternal and maternal sides
have been renowned vineyard owners in the Tokaj Wine Region since
the 18th century. The 85-hectare estate, which has eight historic first-
growth vineyards, is based in Bodrogkisfalud, in a renovated former
aristocratic press house in Varhegy vineyard that is now connected to
an organic-style, modern winery with gravity-flow system, that per-
fectly reflects the co-existence of traditions and the state-of-the-art
modernity in the world heritage landscape. The diversity of terroirs,
the base rock, the soils and the various microclimates can be clearly
followed in our wines. Our deep respect for the wine region’s tradi-
tions is crucial to our winery’s philosophy, while to achieve complex-
ity and harmony are the main aspects of our winemaking. We live in
harmony with traditional values, drawing from them. Tradition, val-
ues, uniqueness, balance — these express our mission.
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Préselo Pincészet

2013-ban alapitottuk pincészetiinket Erdébénye kozpontjaban,

egy tobb mint 100 éves vincellérhdzban, ahol a vendéghdznak is
otthont add kéépiilet alatt patinds pincedgak hiivosében érlelddnek a
boraink. Kézel 8 hektaron gazdalkodunk az Erdébényét ovezd dalé-
kon. A teriileteink nagy részén fokozatosan attértiink az 6kologiai
muvelésre, sok kézi munkaval, és kertilve a felszivodo szerek haszna-
latat. A viltozatos fekvést teriileteinkrél kb. 9000 palack bort készi-
tunk évente. A tipikus tokaji sz616fajtakbol a modern, letisztult stilusu
szaraz boraink mellett elegins aszuk és késoi sziiretelésti édesek koro-
ndzzak a borsort. Pincészetiinkben negyedik éve készitiink izgalmas
hdrslevelti-alapu habzokat, s6t palackérlelést pezsg6t is.

A ,Préselok” - a tulajdonosok Nagy Zsolt és felesége, Mészaros Gabi,
és Zoldi-Kovics Arpad — mésfél évtizede foglalkoznak szélével-borral.

We founded our winery in the centre of Erdébénye in 2013 in an

over 100-yr-old stone vineyard master’s house which hosts both
the guesthouse under which our wines age in the cool patinaed cellar
branches. We cultivate around 8 hectares in vineyards surrounding
Erdébénye. We have gradually moved to organic production in most
of our land, with lots of manual work and avoiding the use of systemic
chemicals. We make around 9000 bottles of wine from our varied ter-
roirs. From the typical Tokaj grape varieties we make modern, refined
dry wines as well as elegant Aszts and sweet late harvests crowning
the range. We have also been making an exciting Harslevel(i sparkling
wine for the last four years and even bottle-aged bubbly too...

The “Préselok” (lit. Pressers) owners Zsolt Nagy and his wife Gabi
Mészdros, and Arpad Zoldi-Kovdcs, have been working with grapes
and wine for one and a half decades.
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Préseld Pincészet
3932 Erddbénye, Kossuth u. 23.
Tel.: +36 20 310 2669

bor@preselo.hu
www.preselo.hu
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Royal Tokaji Boraszati Zrt.

3909 Mdd, Rékéczi (it 35.
Tel.: +36 47 548 500

royal@royal-tokaji.hu
www.royal-tokaji.com

Royal Tokaji

A Royal Tokaji Bordszat 1989-ben jott létre, kozpontja Mddon

talalhat6. Bordszatunk kiildetésének tizte ki Hegyalja csoda-
latos értékeinek megmentését, a kiemelkedé mindségti tokaji borok
készitését, a dil6szelekcid létrehozdsat és a tokaji borok vilaghirne-
vének visszaszerzését. A Royal Tokaji 108 hektdr sajat sz6loteriilet-
tel rendelkezik, melyeken a hdarom tokaji sz6lofajta terem: a Furmint,
a Harslevelt és a Sdrgamuskotaly. A borok alapanyagat Mad legjobb
szoloteriiletei biztositjak: a Szent Tamds, a Nyuldszo, a Betsek és Birs-
almas dulék, valamint a Tarcali Mézes Maly. E terméteriiletekrol a
cég dilészelektalt Furmintot és Asziiborokat is készit, egy adott dilo
termésének kizdrolagos felhasznaldsaval, magaban hordozva az adott
teriilet egyediségét, jellegét és vardzsat.

Royal Tokaji Winery, based in Mdd, was established in 1989. As

its mission the winery chose the saving of the wonderful values
of the Tokaj Wine Region, making outstanding quality Tokaji wines,
creation of single vineyard wines and the recovery of the world renown
of Tokaji wines. Royal Tokaji has 108 hectares of vineyards which pro-
duce the main three Tokaj varieties: Furmint, Harslevelt and Sarga-
muskotaly. The grapes for the wines come from the best terroirs in
Mid, the vineyards of Szent Tamas, Nyulaszo, Betsek and Birsalmas,
and Mézes Maly in Tarcal. From these lands single-vineyard Furmints
and Aszu wines are made, using exclusively the grapes from the given
vineyard, bringing the terroir’s uniqueness, character and magic.
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Samuel Tinon Grands Vins de Tokaj

A Samuel Tinon Grands Vins de Tokaj a tokaji borok teljes

palettajat kindlja, a szaraz furminttol egészen a csak itt megta-
lalhatd, rendkivil koncentralt eszencidig. A Tokaji borvidék nagyon
izgalmas jatéktér, mely a sz616 érettségi allapotanak és a dulok egyedi
adottsdgainak figgvényében egyedildllé viltozatossagot kindl. A
2000. évi, rengeteg asziiszemet termd, fantasztikus évjaratbol kerilt
ki Samuel Tinon hegyaljai birtokanak elsé bora. A botritisz nem volt
ismeretlen szdmadra, hiszen Bordeaux-ban, a Sainte-Croix-du-Mont
Sauternes-nel szemkozt fekvé édesboros vidékén talédlhato csaladi
szol6birtokon sziiletett és nott fel. Komoly tanulmanyi hattérrel és
szakmai tapasztalattal a hdta mogott beutazta a vilagot és tandcs-
adoként tobb tokaji sziiretet is végigkovetett miel6tt elinditotta sajat
bordszatat, igy a borvidékben rejlo kivételes lehetéségekkel tisztdban
volt, pontosan tudta, mit szeretne elérni itt. Egyik kedvence a szaraz
szamorodni, mely talan Tokaj legfontosabb borfajtdja: Samuel ezen
az arverésen a 2011-es évjdrattal ezt kivinja bemutatni — mikozben
az aszthoz is hiiséges marad, a diilok egyediségét pedig tovabbra is
Lbotritiszmentes” szaraz borokon keresztiil fejezi ki.

Samuel Tinon Great Tokaj Wines offers today a complete range

of Tokaj wines, from the very dry Furmint to the extremely con-
centrated Esszencia we know is unique to this Hungarian region. Tokaj
is a very exciting playing field indeed, with grapes offering different
stages of maturity and a huge variety of Crus (“dalg”). Samuel Tinon
started here with the vintage 2000, a fantastic year that gave a lot of
aszt berries. Botrytis was no mystery to him: he was born and grew
up in a sweet wine region, Sainte-Croix-du-Mont, facing Sauternes in
France. With a solid background of studies and experiences, Samuel
travelled a lot whilst following several vintages in Tokaj as a consultant
before starting his own winery. That gave him an overview to under-
stand the region’s exceptional potential and a precise idea of what he
wanted to achieve here. One of his favourite wines is Dry Szamorodni,
perhaps the region’s most important wine. This is what Samuel wants
to express in this Auction with a beautiful Dry Szamorodni 2011. He
still remains faithful to the Aszu wines and continues to express the

terroirs through his “Botrytis-free” wines.
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Tokaji Dry Szamorodni 2011
Tokaji Aszd 5 puttonyos 2013

Samuel Tinon Grands Vins de Tokaj

3933 Olaszliszka, Banom Ut 8.
Tel.: +36 47 358 405

samueltinon@samueltinon.com
www.samueltinon.com

SAMUEL TINON
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Sarospataki Borterasz Egyesiilet

3950 Sdrospatak, Nagy Lajos u. 23—25.
Tel: +36 47 312310

dora.paszti-nagy@pajzos-megyer.com
laurent.comas@pajzos-megyer.com
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Sarospataki Borterasz

»Sarospatak, a Tokaji borvidék egyik torténelmi kozpontja, Gjra
az élen!”

Sarospatak kornyéki bordszatokként azért fogtak 6ssze, hogy meg-
mutassik — az északi régio kivalé daléi, a gondos sz6lészeti és bora-
szati munka és a kulturalis 6rokség egyuttesen mekkora lehetésége-
ket hordoznak magukban. A négy éve mikodo Egyesiilet tavaly 6ta
uj lendiilettel, uj tagokkal, erésebb megjelenéssel erdsit. Az egyesi-
let célja a tudatos borvidéki jelenlét, és egy meghatdrozé Sarospatak
markanév kialakitdsa, melynek fokuszaban a mindségi, stilusos bor-
készités all. , Természetesen a Tokaji borvidékhez tartozunk, és bora-
ink minéségével buszkén is képviseljiik. De szeretnénk még jobban
szinesiteni azzal, hogy tjabb lehet6séget kinalunk a borkedvel6knek”
foglalta 6ssze az egyesiilet elnoke.

Jelenleg az egyesiiletet alkotd pincészetek: Espdk Pincészet, Harsanyi
Pincészet, Nadr Csaladi Pincészet, Pajzos és Megyer Tokaj Pincészet,
Tokaj Portius pincészet.

“Sdrospatak, a historical centre of the Tokaj Wine Region, back
on the edge!”

Wineries around Sdrospatak have come together to show the great
possibilities that the combination of the outstanding vineyards of the
north of the wine region, the meticulous viticultural and oenolog-
ical work and cultural heritage offer. The four-year-old association
restarted with new dynamism, new members and stronger presence
last year. The Association’s aim is conscious wine region presence, and
the development of a distinctive Sarospatak brand, the focus of which
is quality, stylish winemaking. “Naturally we belong to the Tokaj Wine
Region and we the quality of the wine, but we would also like to make
it even more attractive by offering new opportunities to wine lovers,”
summarised the association president.

Members are: Epsak, Harsdnyi, Nadr Family, Pajzos and Megyer Tokaj,
and Tokaj Portius.
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Sauska Tokaj

Boraszatunk 2003-ban nyilt meg az egykori Tokaji Polgari

Kaszin6 neoklasszicista épiiletében. Az épiiletet a 2000-es
évek elején bovitettitk ki, hogy alkalmassd véljon a sz616 feldolgo-
zdsdra: jelenlegi formdjdban harom szintjén hasznalhatéak ki a gra-
vitacio adta lehetéségek, amely a kapcesol6dé technoldgiai lépéseket
nagyban leegyszerusiti. A pince tartélyos erjesztokapacitasa 1000 hl,
illetve hordoban 550 hl. Feldolgozokapacitisunk illeszkedik a tertile-
teink méretéhez, igy 400-7000 kg-ig konnyen, és szakmailag preci-
zen tudunk egy-egy parcelldt préselni. Bortipustol fuggéen furtosen,
bogydzva, valamint bogy6zva-dztatva nyerjiik ki a mustot. Diiléink
viltozatossdgahoz igazitva a borokat kis mérett tartalyokban, illetve
hordokban (230-500 literes) erjesztjiik. Egyszertibb, frissebben piacra
keril6 tételeink tartalyban erjednek, és csak részben kapnak fahordés
érlelést. 2011-t6] pezsgot is készitiink, egyértelmien a tradicionalis elja-
ras mellett tettiik le a voksunkat, igy ennek a szellemében kovetjiik a
miuvelési és technologiai lépéseket.

Our winery opened in 2003 in the Neo-Classicist former Tokaj

Casino. We extended the building in the early 2000s to make
it suitable for grape processing and the three levels make it possible to
use gravity which greatly simplifies the related technological steps. The
cellar has a fermenting capacity of 1000 hl in tank and 550 hlin bar-
rel. The cellar is suitable for the size of our land and we can easily press
400 to 7000 kg with expert precision and just one parcel. Depending
on the wine type we gain the must from the bunch, destemmed or
destemmed and macerated. We ferment in small tanks or barrels (230
500-1) as is right for the variety of the vineyard. Simpler lots that go to
market fresher ferment in tanks and only partly receive barrel aging.
We have made sparkling wine since 2011 and naturally we chose the
methode traditionelle so in that spirit we are following those cultiva-

tion and technological steps.
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Sauska Tokaj
3910 Tokaj, J6zsef Attila utca 2.
Tel.: +36 47 552 155

tokaj@sauska.hu
www.sauska.hu

® SAUSKA
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Szent Benedek Pincészet

Szent Benedek Submontanum Kft.
7400 Kaposvdr, Ezredév u. 1.
Pince: 3907 Tallya, Arpad tér 6.
Tel.: +36 30 993 6954

info@szentbenedekpinceszet.hu
www.szentbenedekpinceszet.hu
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Szent Benedek Pincészet

Téllya Eurdpa mértani kozéppontja, és a pincészet Eurdpa

védoszentjérol, Szent Benedekrél kapta nevét. 2002-ben jott
létre a pincészet azzal a céllal, hogy egy kézmives kisbirtokot épitse-
nek, a sz6lében szigort terméskorlatozassal, a pincében pedig kimé-
letes, gondos boraszati munkaval.

A pincészet Addm Jozsef bordsz irdnyitdsaval azért dolgozik, hogy ezt
az egész vilagon ismert borvidéket mélté médon mutassak be.

Hét dtlében 12,5 hektdron f6leg furmint- és kisebb tertileten hdrsle-
velti-ultetvények diszlenek. A borok a természetes fejlodés eredmé-
nyeiként minden évben egyformak, de mégis a dtilk jabb és tjabb
arcat képesek megmutatni.

Tallya is the geographical centre of Europe, and the winery is

named after St Benedict, the European patron saint of winer-
ies. The winery was founded in 2002 with the aim of creating a small
artisan estate using strict vine yield control, gentle and meticulous
work in the winery.

The winery managed by winemaker J6zsef Addm aims to present hon-
ourably this world-famous wine region. They have 12.5 hectares in
7 vineyards, mainly Furmint with some small areas of Harsleveld.
Though, as the result of natural processses, the wines are very simi-
lar every year, the terroirs are still capable of demonstrating ever new
characteristics each vintage.
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Tokaj Kikelet

2002-ben Berecz Stéphanie, és férje Berecz Zsolt hoztak létre

Kikelet Pince névvel csaladi birtokukat. Jelenleg 7 hektdr sz6-
l6teriilettel rendelkeznek, amelybol 5 hektar termé. Stéphanie a Loire
volgybol szarmazik, 1994-ben végzett borasz mérnokként Bordeaux-
ban. Par honapra Tokaj-hegyaljira koltozott, egy kozismert nemzet-
kozi csapat tagjaként, gyakorlatot szerezni. Hamar beleszeretett a
borvidékbe, s megismerkedett leendé férjével is, aki akkor a sz616ben
dolgozott és szerzett tapasztalatot.

A pincészet Tokaj-hegyaljin, az egykori rangos mezévaros, Tarcal
szivében talalhato. A tarcali dtilok mar régi, jegyzett irdsok szerint
is, mindig kiemelkedd széloteriiletnek szamitottak a borvidéken.
A nemes tri csalddok kapkodtak az ottani tulajdonjogokért. Tarcal, a
borvidék egyik legdélebben fekvo telepiilése. Egy jellegzetes, tobb szaz
éves szuterénes pince, valamint a hozza tartozo érleld pincedg ad ott-
hon a hordéban erjedé és érlel6dé Kikelet boroknak.

In 2002 Stéphanie Berecz and her husband Zsolt Berecz

founded their family estate, Kikelet. They currently own 7 hec-
tares of vineyards of which 5 hectares are in production. Stéphanie
comes from the Loire Valley and graduated as an oenologist in Bor-
deaux in1994. A few months later she moved to the Tokaj Wine Region
to gain experience as a member of an internationally recognised team.
She quickly fell in love with the wine region and met her husband to be
who was working in the vineyards and gathering experience.

The winery is in the heart of Tarcal, a former splendid market town
in the Tokaj Wine Region. The Tarcal vineyards have always been
regarded as outstanding terroir in the region as several old docu-
ments testify. Noble and aristocratic families battled for their own-
ership rights. Tarcal is one of the most southern villages of the wine
region. A characterful, several-hundred-year-old underground cellar
and its connected branches provide a home for the Kikelet wines fer-

menting and aging in barrels
4
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Tokaji Edes Szamorodni 2015

Kikelet Pince

3915 Tarcal
Konyves Kdlmdn u. 62.

Tel.: +36 30 636 9046

info@tokajkikelet.hu
www.tokajkikelet.hu

KIKELET

TOKAJ
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Tokaj-Hétsz616 Bio Szélobirtok

3910 Tokaj, Bajesy-Zs. u. 19-21.
Tel.: +36 47 352 009

tokaj@hetszolo.hu
www.tokajhetszolo.com

% &
TOKAJ-HETSZOLO

Tokaj-Hétszo16 Bio Szolobirtok

Tokaj-Hegyalja szivében, Tokaj varosanak déli fekvésti lejtéin

talalhato az 55 hektdros Tokaj-Hétsz616 Szolébirtok, melyet
egyedi borai és gazdag torténelme tesz ma is vildgszerte ismertté.
A Hétszol6-dilo historidjanak magjait hét sz6l6tertilet egyesitésével
a Garai csaldd vetette el 1502-ben. 2009-ben a birtok 1j tulajdonosra
talalt Michel Reybier személyében, aki a Hétsz616ben meglatta és meg-
talalta azt a paratlan értéket és hagyomdnyt, amely dltal a Tokaj-Hét-
52616 méltdn illeszkedhetett be a Grand Cru Classé Cos d'Estournel
(Saint-Estephe, Bordeaux), a Chateau Marbuzet és a Goulée bir-
tokok (Médoc, Bordeaux) altal alkotott nagy presztizst képviseld
birtokcsoportba.

A birtok meghatdrozo részét az 1772-es tokaji klasszifikdcio altal els6
osztalyba sorolt dul6k alkotjdk: ezek a névado Hétsz616, valamint a
Nagysz6l6. Vulkanikus alapkdzetiiket vastagon fedi be a Tokaji-hegyre
oly jellemz6 laza szerkezeti 16sztakaro.

Set on the south-facing slopes of Tokaj town in the heart of the

Tokaj Wine Region, the 55-hectare Tokaj-Hétsz616 estate is
known worldwide for its unique wines and rich history. The history
of the Hétsz6lo vineyard began in 1502 when the Garai family assem-
bled seven vineyards (hét=seven, sz6l6=vineyard). In 2009 the estate
found a new owner in Michel Reybier who saw and found the unpar-
alleled value and tradition that place Tokaj-Hétsz616 deservedly into
the prestigious group of estates of Grand Cru Classé Cos d’Estournel
(Saint-Estéphe, Bordeaux), Chateau Marbuzet and Goulée estates
(Médoc, Bordeaux).

The overwhelming majority of the estate vineyards were classified as
First Growth vineyards in 1772 classification of Tokaj: Hétsz616 and
Nagysz6l6. The loose-structured loess typical of the Tokaj Hill thickly
covers the volcanic bedrock.

7z
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Zsirai Pincészet

»Alkotds, gondossag, alapossdg, értékek, megérzés, kitartds, sze-

retet, orom, szépség, bdj, egyszeruség, érzés, értelem, egyediség”
(Zsirai Csaba, 1961-2011) - ezen irdnyelvek alapjan nevelt minket édes-
apank, keltette életre a Zsirai Pincészetet, és ezek alapjan toreksziink
beteljesiteni az almat, az 6rokségét. A természet és a természetesség
szeretete, az értékek megdrzése, a magyar bor tisztelete vezérelték,
amikor sz616- és pincebirtokossé valt, és elindult az iton, amelynek
koszonhetéen ma harom jelentds hazai borvidékrol készitiink borokat.
A kezdetben kedvtelésként, a monoton irodai munkabél valé mene-
kulés reményében indulo boraszkodds mara egy tobb borvidéken is
jelen levé, 6sszesen 18 hektar sz6l6t miivelé Pincészetté nétte ki magit.
Mondhatni ,hungarikumok” elédllitasin dolgozunk: mindharom
borvidéken probalkozunk 6shonos, mar-mar feledésbe meriilt sz6l6-
fajtak termesztésével, megfelel miivelésmod mellett. Edesapdnk hit-
vallasat jelenleg édesanyankkal és par alkalmazottal - akik inkabb
segito baratok - vissziik tovabb, illetve tartjuk életben, torekedve arra,
hogy mélté emléket dllitsunk neki. - Zsirai Kata és Petra

“Creation, care, thoroughness, values, protection, persistence,

love, joy, beauty, charm, simplicity, feeling, understanding,
uniqueness” (Csaba Zsirai, 1961-2011). These are the principles that
guided our father when he brought us up and founded the winery,
and help us as we strive to fulfil his dream, his heritage. The love of
nature and naturalness, protection of values and respect for Hungar-
ian wine led him as he became a vineyard and cellar owner and started
on his way. At the beginning winemaking was a hope of escape from
monotonous office work and we have grown to be a winery with more
than 18 hectares of vineyards in three wine regions in Hungary. It can
be said that we are working on creating “Hungarikums™ in all three
wine regions we are experimenting with indigenous grape varieties in
danger of being forgotten as well as the most appropriate method of
cultivation for the variety. We are taking forward father’s belief, with
the help of our mother and a few employees — who tend to be help-
ing friends -, striving to establish a worthy memorial to him. - Kata

and Petra Zsirai
Z
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Betsek-d(l6 Furmint Vélogatds 2017

Isirai Pincészet
3909 Mdd, Batthyany u. 71.
Tel.: +36 30 333 1887

zsirai.kata@zsiraipinceszet.hu
Www.zsiraipinceszet.hu
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ANDRASSY REZIDENCIA
Wine & Spa
Tokaj-Hegyalja
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Andrassy Rezidencia Wine & Spa
3915 Tarcal, F6 ut 94.

+36 47580 015
hotel@andrassyrezidencia.hu
www.andrassyrezidencia.hu

Grof Degenfeld Kastélyszallo**
3915, Tarcal, Terézia kert 9.

+36 47 580 400

hotel@degenfeld.hu

www.degenfeld.hu

Rakoczi Kuria

3907 Tallya, Rdkocziu 20.
+36 70323 9592
info@oroszlanos.hu
www.oroszlanos.hu

Demetervin Vendéghdz
3909 Mad, Rakdczi u. 59.

+36 20 349 6757
info@demetervin.hu
www.demetervin.com

Magita*** Hotel és Etterem
3932 Erdébénye, Matyds Kiraly u. 49.
+36 47 536 400
info@hotel-magita.hu
www.hotel-magita.hu

Pirint Taxi: +36 30 9587 495

Riksa Taxi: +36 20 4785 689
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Altalanos szerzodési feltételek

Tokaji Tavasz Nagy Tokaji Borarverés 2018

1. ATokaji Borlovagrend (a tovdbbiakban: ,Borlovagrend”) a Tokaji borvidéken készitett borok népszertisi-
tését, a tokaji hagyomdnyok és borkultira megorzését és fejlesztését tizte célul. Céljainak megvalositdsa sordn
a Borlovagrend megrendezi a ,Nagy Tokaji Bordrverés” elnevezésti drverést.

2. Arverésre a borvidéken tevékenykedd termeldk (boraszok) dltal készitett borok keriilnek. Az drverési téte-
lek (i) félkész dllapotban (a hordds érlelés szakaszaban) vagy (ii) kész, forgalomba hozatalra alkalmas, oltalom
alatt all6 eredetmegjeloléssel ellatott, a hazai jogszabalyok altal megkovetelt hatosagi engedélyek/bizonyitva-
nyok birtokdban felcimkézett, palackozott dllapotban kertilnek drverésre.

« Szdraz és félszaraz tételek esetén az drverésre bocsatott tételek arverési egysége a gonci hordo (136 liter),
azzal, hogy egy termel6 jogosult ugyanazon tételbdl tobb gonci hordényi mennyiséget is arverésre bocsa-
tani, mely esetben a termel6 valasztdsa szerint a tobb gonci hordényi mennyiség egy arverési tételként/gonci
hordénként kiilon drverési tételként/2018-ban és azt kovetden a 2019-es és 2020-as évben megrendezendd
Nagy Tokaji Borarverésen gonci hordonként kertil drverésre.

« Edes tételek esetén az drverésre bocsatott tételek minimum drverési egysége fél gonci hordo (68 liter), mely
nem zdrja ki, hogy a termel6 egy arverési tételként az édes tételbél gonci hordonyi mennyiséget (136 liter)/
kalon drverési tételként 68 liternyi mennyiségeket/egy drverési tételként tobbszor 68 liternyi mennyisé-
getajanljon drverésre; illetve a termel6 vilasztdsa szerint lehet6ség nyilik arra, hogy az drverésre bocsatott
édes tételbol megmaradt (68 literen feliili) mennyiséget, termeld a 2019-es és 2020-as évben megrendezendd
Nagy Tokaji Bordrverésen ajanlja drverésre.

« Eszencia esetén az drverési tétel egysége 10,125 liter (27 db 0,375 l-es palack)

3. Amennyiben az drverési vevé félkész allapotban 1évé bortételre licitdl, ugy az addsvétel targydt kész, forga-
lomba hozatalra alkalmas, oltalom alatt all6 eredet megjeloléssel elldtott, a hazai jogszabalyok dltal megkove-
telt hatosigi engedélyekkel/bizonyitvanyokkal rendelkez6 felcimkézett, palackozott bor képezi; arverési vevo
tulajdonjogot a mar elkészitett bortételen szerez.

4. Azarverésta Tokaji Borlovagrend Egyesiilet tartja.

5. Azdrverésen részt venni személyesen, személyes megbizott tjdn, vételi megbizdssal vagy telefonos licit
utjan lehet, azzal, hogy az drverésen torténd részvétel minden esetben regisztraciohoz katott. Elozetes regiszt-
racio ajanlott, erre az regist@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen van lehetéség. Regisztrélni a helyszinen is
lehet, az rverés napjan 10:00 oratol 14:00 6rdig. Az drverésen sorszammal elldtott licital6 tarcsaval lehet részt
venni, amely az arverést megel6zden, a regisztralt személyek dltal, a helyszinen dtveheto. Egy licitdlo csak egy
licitalo tarcsat valthat, mellyel azonban korldtlan szama tételre licitalhat. Az drverésen részt vevok a licitalo
tarcsa dtvételekor irdsban nyilatkoznak arrol, hogy a jelen szabalyzatot megismerték, és azt magukra nézve
kotelezoen elfogadjak.

6. Amennyiben az arverési vevo személyesen nem kivdn részt venni az drverésen, ugy az altala adott vételi
megbizas alapjan helyette a Borlovagrend — a megbizasnak megfeleléen — teszi meg a vételi ajanlatokat. Vételi
megbizast a Borlovagrend 2018. aprilis 16-én déli 12:00 ordig fogad el, a regist@tokajiborlovagrend.hu e-mail
cimen. A vételi megbizasban fel kell tiintetni a licittel érintett tételt vagy tételeket és a fizetendé legmagasabb
arverési dr 6sszegét. A vételi megbizas elfogadasardl a Borlovagrend visszaigazolo e-mail tizenetet kiild. A
vételi megbizds érvényesitéséhez 100 000 Ft vagy 320 € kaucio befizetése sziikséges, amely sikertelen licita-
las esetén 5 banki napon beliil visszajar. Ha a vételi megbizas sikeres, a kaucio teljes 6sszegét a Borlovagrend
avevonek a vételar kiegyenlitését kovetGen teljes Gsszegben visszautalja, egyebekben pediga személyesen
jelen levo vevére vonatkozo szabalyokat kell alkalmazni. Ha ugyanarra a tételre harmadik személy magasabb
Gsszegli megbizdst ad, vagy az arverési vevok magasabb vételi ajanlatot tesznek, a tavollevé drverési vevo az
drverés utdn a kauciot minden levonds nélkiil visszakapja.

7. Telefonon torténd drverés szandékat az drverési vevo 2018. dprilis 16-dn déli 12:00 6raig jelentheti be, a
regist@tokajiborlovagrend.hu e-mail cimen, licittel érintett tétel vagy tételek megjelolésével. Telefonon torténd
drveréshez 100 000 Ftvagy 320 € kaucio befizetése sziikséges, amely sikertelen licitdlds esetén visszajdr. Haa
telefonos licit sikeres, a kaucio teljes sszegét a Borlovagrend a vevének a vételdr kiegyenlitését kovetden tel-
jes Osszegben visszautalja, egyebekben pediga személyesen jelen levo vevore vonatkozé szabalyokat kell alkal-
mazni. Sikertelen licit esetén a tavollevé drverési vevo az drverés utan a kauciot minden levonds nélkil 5 banki

napon beliil visszakapja. Telefonos vételi megbizas esetén, ha a hivott fél barmilyen oknal fogva nem elérheto,
amegbizds kikialtdsi aron val6 vételi szindéknak tekintendé. Az esetlegesen felmeriild telekommunikacios
problémakérta Borlovagrend semmilyen feleldsséget nem villal.

8. ATokaji Borlovagrend az drverés elott katalogust ad ki, mely az drverésre keril tételeket készité termel6-
ket/bordszatokat, valamint a bortételek leirdsat tartalmazza. A katalogusban a tételek becsértéke (intervallum)
kertil megjelolésre. A Borlovagrend a sajt6 képviselSinek sajtotdjékoztatot tart.

9. Akikidltasi dr legkésébb az drverés napjan az drverés vezetdje dltal keriil bejelentésre. A katalogusban
megjelolt drak magyar forintban (HUF) megadott brutto drak, a kikialtdsi ar szintén brutt6 osszeg. A Borlo-
vagrend fenntartja a jogot, hogy a katalégusban szereplé egyes tételek arverésre bocsatasdt - sajat beldtdsa sze-
rint — mellézze.

10. Az drverés becsdras szisztéma szerint kertil megrendezésre. Az drverés vezetdje, tobb rangos szakember
kozremukodésével, az drverési tételeket éloszéval roviden bemutatja, és kihirdeti a kikialtdsi arat, ismerteti
abeérkezett vételi megbizdsokat, az drverési vevék pediga szamozott licitdlo tircsa feltartasaval teszik meg
ajanlatukat. Ha a kikialtdsi arra tobb vételi ajanlat érkezik, az drverésvezeté a licitlépesonek megfelelsen emeli
az drat mindaddig, amig csak egy licitdlé marad, és a leiitéssel létre nem jon az addsvétel. Igy a targy vételi jogat
letitéssel az az drverési vevo szerzi meg, aki a legmagasabb érvényes ajanlatot teszi. Az arverést addig kell foly-
tatni, amig ajanlatot tesznek. Ha tovabbi ajinlat nincs, az drverés vezetdje a megajanlott legmagasabb 6sszeg
hdromszori kikidltasa utdn kijelenti, hogy a legtobbet ajanlé az adott tételt megvdsarolta.

1. Azdrverésen legtobbet ajanlo résztvevo (jelen 1évé drverési vevo) az drverés lezdrasit kovetéen az drve-
rés helyszinén aldirja a ,Vételi nyilatkozat” elnevezésti dokumentumot, mely tartalmazza az drverési vevo
dltal az drverésen megvdsarolt tétel nevét, mennyiségét és vételardt. Az drverési veve legkésobb a sikeres lici-
taldst kovets héten, azaz 2018. dprilis 27-ig a tételt készit§ termeldvel megkoti a tétel vonatkozasaban létre-
jott addsvételi vagy félkész tétel esetén az addsvétellel vegyes megbizdsi szerz6dést, mely szerzodés részlete-
sen tartalmazza a termeld és az drverési vevo egytittmiikodésének feltételeit. Az arverési vevo a tétel vételdrat
kozvetleniil a termel6 felé koteles kiegyenliteni, szimla vagy félkész tétel esetén elélegszamla ellenében a
szerz6dés alairasat koveté 5 bankinapon beliil. A termel6 és vevo kozt kotendo szerzGdés szovege a www.
tokajiborlovagrend.hu oldalon megtalalhato.

12. Abbananem vért esetben, ha a sikeres licit ellenére a 11. pontban megjel6lt szerzodés megkotésére az drve-
rési vevonek felréhat6 okbol nem keril sor, vagy az drverési vevé a vételdr megfizetését elmulasztja, ugy az
addsvétel nem jon létre, az drverési vevé az dltala esetlegesen befizetett kauciot elvesziti, és koteles a termelét —
az adasvétel meghitsuldsaval osszefiiggésben - ért kdrok megtéritésére.

13. Ajanlat hianydban a kikialtdsi r az drverésen nem csokkenthet6, lehetdség nyilik ellenben arra, hogy
utolso tétel drverését kovetden az drverés résztvevoi az el nem kelt tételek koziil egyet vagy tobbet visszahiv-
janak, s az arverés jelen szabdlyzatban ismertetett szabdlyai szerint a visszahivott tétel vonatkozasaban uj licit
kezdodjon.

14. A vételdr az drverési vevok nyilvanos vételi ajanlatai alapjan alakul ki, ezérta vételarért a Borlovagrend
nem tartozik felel6sséggel.

15, Azdrverésrél jegyzokonyvet kell felvenni, mely tartalmazza (i) az drverés helyét, idejét, (ii) az drverést
lebonyolité képviseljének nevét, (iii) az elarverezett borok adatait, a kikialtdsi drat, a leatési drat, (iv) alegma-
gasabb ajdnlatot tevé drverési vevo nevét és lakcimét, jogi személy esetében az azonosito adatokat.

16. Az érverésen licitaloként nem vehet részt, akia 18. életévét nem téltotte be. Tilos mindenféle osszebeszé-
lés vagy véllalkozas, amely arra irdnyul, hogy harmadik személyeket a piaci drat lényegesen meghalado vételar
kinalatara ravegyen, illetve igy megkdrositson.

17. Jelen feltételek pontjaiban nem szabdlyozott kérdésekben a Ptk. paragrafusai az irdnyadéak, vitds kérdé-
sek esetén a felek alavetik magukat a Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Birésag illetékességének.

18. Jelen altaldnos szerz6dési feltételek két nyelven, magyar és angol nyelven késziiltek, kétség esetén a magyar
nyelvii szoveg irinyado.

19. Jelen altalanos szerzodési feltételek vonatkozdsiban minden esetben a magyar jog irdnyado.



Terms and conditions of sale

Tokaj Spring 2018 Great Tokaj Wine Auction

1. Theaim of the Confrérie de Tokaj (hereafter “Confrérie”) is to promote the wines of the Tokaj Wine
Region and to preserve and develop the traditions and wine culture of Tokaj. With this end in view, the Con-
frérie organises the Great Tokaj Wine Auction within the Tokaj Spring event series.

2. Wines made by producers (winemakers) in the Tokaj Region will be offered at the auction. At the time of
the auction, the auction lots are (i) “semi-finished wine” (wine maturing in the barrel/demijohn) or (ii) bottled
and ready for sale, Protected Designation of Origin wine with all such licences and certificates as stipulated by
Hungarian law, labelled and bottled.

« Dryand semi-dry semi-finished lots: the unit of lots offered at the Auction is one Gonci cask (136 litres),
but the producer may release more than one Gonci cask for the Auction in which case the Producer may
choose whether to release the wine as one Auction lot / as a Gonci barrel or at the Auction as separate barrel
lots / or as individual casks at the Great Tokaj Wine Auctions in 2018, and then in 2019 and 2020.

« Sweet semi-finished lots: the minimum quantity for a lot offered at Auction is halfa Génci cask (68 1)
which does not exclude the possibility that the producer offer the Géonci cask (136 1) / or as separate lots of 68
litres; the Producer may choose to offer the remaining lot of 68 litres or more at the Great Tokaj Wine Auc-
tions in 2019 and 2020.

« In the case of Eszencia the quantity of the Auction lot is 10.1251 (27 x 0.375 | bottles).

3. Inthe case of finished, bottled lots that are ready to be sold, the Auction quantity is for dry and semi-dry
182 bottles (0.751). In the case of sweet lots 136 (0.5 1). In the case of Eszencia the Auction lot quantity is 27 bot-
tles (0.3751).

4. Ifthe auction buyer bids for a semi-finished auction lot, the sale contract represents the finished wine as
Protected Designation of Origin, bottled and ready for sale, with all such licences and certificates as stipulated
by Hungarian law, labelled and bottled; the auction buyer obtains the title to the finished wine lot.

5. The auction is organised by the Confrérie de Tokaj.

6. Itispossible to bid in the auction in person, with an agent acting on the auction buyer’s behalf, with an
absentee bid, or by telephone. All participants must be registered to participate in the auction. Registration
before Auction day is recommended by sending an email to info@tokajiborlovagrend.hu. It is also possible to
register at the venue on the day of the auction from 10am to 2pm. Participation in the Auction is with the num-
bered bidding paddle that those registered will receive at the venue prior to the auction. A bidder shall receive
only one bidding paddle but may bid for an unlimited number of lots. On receipt of the paddle, bidders in the
Auction declare in writing that they have understood these Conditions of Sale and they accept them fully.

7. Subject to a written request to this effect, the Confrérie shall execute absentee bids on behalf of auction
buyers who are not present at the auction. Absentee bids may be submitted to info@tokajiborlovagrend.hu
until 12 noon CET on 16th April 2018. The contract for absentee bids shall indicate the lot(s) the auction buyer
wishes to bid for as well as a maximum limit for each lot. The Confrérie shall confirm by e-mail receipt of any
absentee bids. In order that the absentee bid be accepted and valid, a deposit 0f 100 000 HUF or 320 € must be
paid that, in the case of an unsuccessful bid, will be returned within 5 working days. If the absentee bid is suc-
cessful, the Confrérie shall return the whole deposit when the full amount due for the sale has been cleared. In
every other respect, the rules for bidding in person shall apply. If a third person places a higher absentee bid or
an auction buyer places a higher offer for the same lot, then the absent auction buyer shall receive the deposit
without deductions after the auction.

8. The Auction buyer should register intention to bid by telephone at the auction by 12 noon on 17th April
2015 to the info@tokajiborlovagrend.hu email address, noting the lot or lots for which they wish to bid. For tel-
ephone bidding a deposit of 100 000 HUF or 320 € must be paid that, in the case of an unsuccessful bid, will
be returned in its entirety. Where a Telephone Bid is successful, the Confrérie shall repay the whole deposit to
the buyer when the full amount due for the sale has been cleared. In every other respect, the rules for bidding
in person shall apply. In other cases regulations applicable to auction buyers present at the auction shall apply.
In the case of an unsuccessful bid the telephone bidder will receive the deposit without deductions within 5
working days after the auction. In the case of a telephone absentee bid, if the person called cannot be reached

for any reason, the telephone bid will be regarded as a bid at the starting price. The Confrérie does not accept
responsibility for any telecommunication problems that may arise.

9. The Confrérie de Tokaj will publish a catalogue prior to the auction that contains a description of the pro-
ducers/winemakers of the auction lots as well as a description of the wine lots. The estimate (range) of the HUF
value of the lot will be noted in the catalogue. The Confrérie holds a press conference for members of the press.

10.  The starting price will be announced by the auctioneer on the day of the auction. The prices given in the
catalogue are gross prices in Hungarian forints (HUF). The starting price is also a gross price. The Confrérie
reserves the right, at its discretion, not to offer at auction lots featured in the catalogue.

11. The auction shall be organised according to the estimate. The auctioneer, with the assistance of well-
respected experts, shall announce the starting price and ask for a short presentation of the auction lot. The
auctioneer shall announce the absentee bids received, the auction buyers shall place their bids by raising their
bidding paddle. If more than one bid is made for the starting price, the auctioneer shall advance the price in
increments until one bidder remains and the sale is made with the fall of the hammer. The title of the lot passes
to the auction buyer who places the highest bid. The auction shall continue until there are no further bids. If
there are no further bids placed, the auctioneer shall state the highest bid offered three times and that the per-
son offering the most has bought the given lot.

12. The auction buyer (who is present at the Auction) with the highest bid shall sign the purchase declaration
contract at the auction. The contract states the name, quantity and hammer price of the auction lot purchased
by the bidder. The auction buyer shall, at the latest the week following the auction, that is 27th April 2018, con-
clude the contract with the producer, in the case of a finished wine or, in the case of an as-yet unfinished wine,
or conclude the contract of agency purchase agreement that details the conditions of cooperation between

the producer and the buyer. The buyer at auction shall transfer directly to the producer money due for the lot
within 5 working days of signing the contract. Such transfer shall be made against an invoice where the lot is
bottled wine, or a prepayment invoice where it is a semi-finished lot. The contract to be concluded between the
producer and the buyer are available on the Confrérie website at www.tokajiborlovagrend.hu.

13. In the unexpected event that in spite of a successful bid the contract specified under clause 11 herein is not
concluded for any reason attributable to the buyer or the buyer defaults on payment of the sale price due, the
contract of sale is not valid. The buyer shall lose any deposit paid and shall be required to compensate the pro-
ducer for any losses incurred due to breaking their commitment to the sale.

14. Ifthere is no bid placed, the starting price shall not be reduced at the auction. After the auction of the last
lot, the opportunity arises for auction buyers to request the return of one or more unsold lots, and for a new
bidding of such reoffered lot to begin in accordance with these Conditions of Sale.

15. The sale price is the result of the public bids by auction buyers. The Confrérie does not bear any responsi-
bility for the sale price.

16. A record of the auction shall be made that includes (i) the venue and time of the auction, (ii) the names of
the representatives organising the auction, (iii) data pertaining to the auctioned wines, the starting price and
the hammer price, (iv) the name and address of the auction buyer offering the highest bid (the buyer) and, in
the case of a legal entity, appropriate identification details. Only persons over the age of 18 may bid at the auc-
tion. All forms of collusion and attempts to persuade a third party to bid a price that significantly exceeds the
realistic market price, and to thus wrong the third party, are prohibited.

17 Any issues not covered herein shall be governed by the Civil Code. In case of dispute the parties shall sub-
mit to the jurisdiction of the Borsod-Abauj-Zemplén County Court.

18. These Conditions of Sale have been prepared in two languages: Hungarian and English.
19. In case of dispute the Hungarian version shall prevail.

20. Inall cases these Conditions of Sale shall be governed by the laws of Hungary.
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